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Входной контроль

1. Сахар - …
2. Из чего получают сахар?

3. Польза и вред сахара - …
4. Виды сахара - …
5. Мед - …
6. Свойства меда - …
7. Классификация меда - …



План занятия
1. Сахар 
✔ Понятие
✔ Пищевая ценность и химический состав 
✔ Виды, требования к качеству
✔ Упаковка, маркировка и хранение

2. Мед 
✔ Понятие 
✔ Пищевая ценность и химический состав 
✔ Классификация и ассортимент
✔ Требования к качеству
✔ Упаковка, маркировка и хранение











ГОСТ Р 53396-2009. Сахар белый. 
Технические условия





По органолептическим показателям белый сахар должен 
соответствовать требованиям, указанным в таблице









Мед – продукт, представляющий собой 
частично переваренный в зобе 
медоносной пчелы нектар. 



ГОСТ Р 54644-2011. Мед 
натуральный. Технические 

условия
Натуральный мед бывает следующих видов: 
цветочный, падевый и смешанный.
Цветочный мед может быть монофлорным и 
полифлорным.
Ботаническое происхождение цветочного 
монофлорного меда определяют по 
доминирующему медоносу (доминирующим 
медоносам). Мед липовый, 
подсолнечниковый и гречишный определяют 
в соответствии с ГОСТ Р 52451.



Органолептические показатели 
натурального меда



Физико-химические показатели 
натурального меда



Хранение меда
Натуральный мед хранят в помещениях, защищенных от 
прямых солнечных лучей. Не допускается его хранение 
вместе с ядовитыми, пылящими продуктами и продуктами, 
которые могут придать меду не свойственный ему запах.
Формирование штабеля с транспортной тарой должно 
обеспечивать сохранность тары и качества продукции.
Рекомендуемый срок хранения натурального меда в плотно 
укупоренных емкостях, бочках и другой транспортной таре - 
1 год от даты проведения экспертизы.
Рекомендуемый срок хранения натурального меда в 
герметично укупоренной таре - 2 года от даты упаковывания.
Температура хранения меда не выше 20 °С.



Домашнее задание

Заменители сахара
Фальсификация меда


