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Тренинг для 
персонала



International Cookware

• IC более 500 сотрудников

• 2 основных бренда: 
PYREX
ARCUISINE

• Завод по производству стекла во 
Франции

IC офис в Париже

Офисы во 
Франции, 
Норвегии, 

Великобритании, 
Бельгии, Германии, 
Италии, Испании, 

Дубаи



Применение продукции ТМ ARCUISINE/ PYREX : может 
использоваться для приготовления в духовке, микроволной 
печи,  для сервировки стола, хранения пищи в холодильной и 
морозильной камерах, легко моется в посудомоечной 
машине.

ARCUISINE  – широкоизвестный на рынке бренд в области 
жаропрочной посуды из стекла и керамики. 

Ассортимент: жаровни (овальные, прямоугольные, 
квадратные), кастрюли, формы для выпекания, миски, 
мерные стаканы.

PYREX   – на протяжении 100 лет является лидером в 
сегменте рынка посуды для приготовления пищи. Будучи 
первой в мире посудой, произведенной из боросиликатного 
стекла, по сей день является безусловным мировым лидером 
в данном направлении.

Ассортимент: кастрюли, миски, мерные стаканы, формы для 
запекания, формы для выпекания, для хранения, кувшины.

Различие брендов



Сегментация / Отличия 

Базовая кол-ция            Широкий ассортимент       Премиальная кол-ция

Материал посуды:
•  Стекло
•  Керамика

Материал посуды:
• Стекло
• Металл
• Керамика/эмаль
• Силикон
• Пластик
• Алюминий
• Нержав.  сталь

Материал посуды:
• Стекло
• Металл
• Vitroceramic
• Чугун
• Литой алюминий

Гарантия 5 лет                               Гарантия 10 лет                     Гарантия 10 лет

упаковка 230гр                               упаковка 300гр                       упаковка 300гр
печать в 4 цвета                             печать в 6 цветов                  печать в 6 цветов
Made in France                                Made in France                       Made in France



Лидер на рынке посуды с 1915 года

Since 1915! 



•Pyrex широко известный бренд во всем 
мире. Знание марки в Европе 85%

•Предложение в категориях:
1.  Жаропрочное стекло 
2.  Металлические формы с  

антипригарным покрытием
3. Керамика
4. Силикон
5. Стеклокерамика Pyroflam
6. Нержавеющая сталь и чугун SlowCook 

Посуда для духовки и СВЧ



Жаропрочное 
стекло 

. Металлические 
формы с  

антипригарным 
покрытием

Керамика

Силиконовые 
формы

Стеклокерамика Нержавеющая сталь
 и чугун

ПРОДУКЦИЯ
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Стекло – самый ГИГИЕНИЧНЫЙ МАТЕРИАЛ среди всех материалов, которые используются для 
приготовления пищи (не впитывает запахи,  не изменяет цвет, не выделяет в пищу опасные вещества)

ПРОЗРАЧНЫЙ: легко контролировать процесс приготовления пищи

ЖАРОПРОЧНЫЙ: выдерживает температуру от -40°C  до +300°C. 
Стойкий к перепаду температур – термический шок до 220°C

УДАРОПРОЧНЫЙ материал: стоек к образованию царапин, ударопрочный

МНОГОФУНКЦИОНАЛЬНЫЙ: может использоваться для приготовления в духовке, микроволной печи,  для 
сервировки стола, хранения пищи в холодильной и морозильной камерах, легко моется в 
посудомоечной машине)

РУЧКИ: для удобства пользования

1. Pyrex Classic жаропрочное стекло

ГАРАНТИЯ: 10 лет
КАЧЕСТВО: Сделано во Франции 
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Легко готовить
Все преимущества жаропрочного стекла + … 

крышка !!!

Легко хранить
Формы вкладываются друг в друга

Большие размеры 
Стеклянные контейнеры для микороволновки 

выпускаются только в маленьких размерах

1. Pyrex Cook & Store – жаропрочные формы с 
крышкой



2. Металлические формы с антипригарным покрытием

Высокоуглеродистая сталь толщиной 0.4 мм
Высокоуглеродистая сталь – очень прочный материал с 
высокой теплопроводимостью. Благодаря этому изделие 
не теряет форму, а блюдо равномерно пропекается.

Антипригарное покрытие Silicon Polyester разработано 
компанией Whitford, нанесено методом распыления. 

Антипригарное покрытие при тестировании 
продемонстрировало высокую устойчивость к 
царапинам.
Благодаря покрытию готовое блюдо легко вынимается из 
формы, а также изделие легко чистится.

Какие материалы используются при производстве?



2. Коллекция посуды с антипригарным покрытием

Портфолио: 14 позиций для выпечки и запекания

Преимущества:

• Практичная форма изделия с «ручками» по бокам
• Ребристая поверхность «ручек» предотвращает выскальзывание 
изделия из рук

• Антипригарное покрытие внутри и снаружи изделия
• Размер формы для выпечки (в см) указан на «ручках»
• Максимальная температура использования до 230°С

Гарантия: 5 лет
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Высокое качество
Выдерживает t до 250 С и термический шок до 180 С

Лучше всех сохраняет тепло
В сравнении с другими материалами, используемыми в 

духовке

Легко хранить
Формы вкладываются друг в друга

Гигиеничный продукт
Благодаря глазурованному покрытию легко моется

Большой выбор моделей и цветов
Керамические формы делаются в ручную, что дает 

огромные возможности по вариантам дизайна

3. Pyrex керамика



Удобные ручки
Мягкий на ощупь материал

Легкое извлечение из формы
Выпечка легко достается из формы, не прилипает

Толстые стенки
Выпечка хорошо сохраняет форму

Экологичность
Отсутствие опасного Бисфенола А

Многообразие форм

4. Pyrex Flexi Twist (силикон)



5. Стеклокерамика Pyroflam

Витрокерамика Pyroflam ® – это единственная стеклокерамическая 
жаропрочная посуда, которую можно ставить из холодильника сразу на 
открытый огонь плиты, и потом подавать в ней на стол. Продукция из этого 
материала может использоваться в духовых шкафах и на варочных панелях 
любого типа (за исключением индукционных плит).

Лучший выбор для приготовления на пару, тушения, варения именно 
благодаря особенностям материала

Обладает самой большой жаропрочностью - может выдержать 
температуру от -40  до +800

Особенностью данной посуды есть высокая устойчивость к 
механическим повреждениям

Непористый материал и поэтому не впитывает и не удерживает запахи

Даже если огонь будет выключен в последние минуты приготовления,  
посуда закончит приготовление пищи и сохранит ее теплой на 30-40% 
дольше, чем при готовке в традиционной посуде

Это прочная посуда, сохраняющая новый вид спустя многолетнее 
использование



6. Pyrex SlowCook 

Pyrex® SlowCook - серия уникальной посуды, 
изготовленной из нержавеющей стали и чугуна

Идеально подходит для варки и тушения!  (t до 280 С)

Используется для приготовления пищи на всех видах 
варочных панелей, включая индукционные

Чугун очень хорошо накапливает тепло, таким образом 
сберегается энергия. 

Материал обеспечивает быстрое и равномерное 
нагревание поверхности и распределение тепла. 

Особая текстура со внутренней стороны крышки собирает 
конденсат и равномерно увлажняет блюдо во время 
готовки  - оно еще долго будет оставаться теплым и 
свежим.



7. Сковородки

Изготовлена из алюминия путем 
литья, с антипригарным 
покрытием.
В модельном ряду есть 
сковорода-ВОК.
Подходит для всех видов плит, в 
том числе для индукционных.
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Изготовлена из алюминия путем 
прессования.
Подходит для всех видов плит, 
кроме индукционных.




