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ПРАКТИКО-ОРИЕНТИРОВАННОЕ 
ОБУЧЕНИЕ ДЛЯ ПОДГОТОВКИ 
КОНКУРЕНТНОСПОСОБНЫХ 

СПЕЦИАЛИСТОВ 



Практико-ориентированный подход в 
подготовке специалистов

• ФГОС предусматривает 
усиление прикладного, 
практического характера СПО, 
адекватность его современным 
требованиям экономики, науки 
и общественной жизни.



Создание учебных мастерских





Актуальность

• Создание практико-
ориентированной  образовательной 
среды учебного заведения, изучение ее 
влияния на становление, 
реализацию, раскрытие, 
самосовершенствование личности



Практико-ориентированный подход в обучении 
специалистов в ГБПОУ «Челябинский 

профессиональный колледж»
 

Первый подход
 Практико-ориентированное обучение с 
формированием профессионального опыта 
студентов при погружении их в 
профессиональную среду в ходе учебной, 
производственной и преддипломной 
практики



Второй подход
 Использование профессионально - 
ориентированных технологий обучения и 
методик моделирования фрагментов 
будущей профессиональной деятельности 
на основе использования возможностей 
контекстного (профессионально 
направленного) изучения профильных и 
непрофильных дисциплин.



Третий подход

Приобретение опыта 
практической деятельности с целью 
достижения профессионально и 
социально значимых компетентностей



Этапы практико-
ориентированного обучения









Учебная и производственная 
практика

 



Мастер-класс «Суши»





ПРЕДМЕТНЫЕ  НЕДЕЛИ
ВНЕКЛАССНЫЕ МЕРОПРИЯТИЯ

Содержание



Конкурс «Рецепты старины далекой»



Мониторинг профессиональной 
успешности молодых 

специалистов



Программа «Молодой специалист»

    

Содержание





РЕЗУЛЬТАТ 

Областные конкурсы профессионального мастерства 
по профессии «Повар, кондитер» и по специальности «Технология продукции 
общественного питания»

•2011 год в ЧККИПиТ - Бутолина Дарьяв второе место; 
•в 2011 году занял 1 место во Всероссийской олимпиаде по специальности «Технология 
продукции общественного питания»  Радионов Андрей; 

•2013 год Магнитогорск – Ким Станислав второе место. 
•А так же в этом году студенты участвовали во всероссийском благотворительном туре 
«Сладких дел мастер» среди колледжей на базе АШАН, где выиграли денежные призы  (от 
2,5 до 15 тысяч рублей). И в командном первенстве колледж получил 100 тысяч на покупку 
оборудования для оснащения лабораторий.

•2014 год Челябинск – Воложенин Кирилл, второе место в областном конкурсе  
профессионального мастерства по профессии «Повар, кондитер»;

•Павлова Наталья, третье место в областной олимпиаде по специальности «Технология 
продукции общественного питания»

•2015 год – Челябинск, второе место в областном конкурсе  профессионального мастерства 
по профессии «Повар, кондитер»;

•Мирошниченко Илья, 1 место в областной олимпиаде по специальности «Технология 
продукции общественного питания» и 14 место (из 32) во Всероссийской олимпиаде в г. 
Сочи.

•участие в WORLDSKILLS, где также студенты колледжа занимают верхний пьедестал (2013 
г. – 1 место, 2014г. – 4 место, 2015г. – 2 место по профессии «Повар, кондитер»).



Спасибо за внимание!


