
Коллекция «От ШефаТМ»



1. Высококачественный материал

2.   Инновационные технологии 

3.   Температурный диапазон 

4.   Дизайн

5.   Гарантия 30 лет

5 ПРЕДМЕТОВ ГОРДОСТИ



Коллекция «От ШефаТМ»

«Профессиональная 
коллекция «От ШефаТМ» 
премиум класса – Ваш главный 
проводник в мир правильного 
питания. 

Эти изделия станут главным 
украшением Вашей кухни!»



                 хрома  - для прочности
Преимущества хрома в составе:
- Не вступает в химическую реакцию с элементами атмосферы
- Образует защитный слой на поверхности посуды
- Устойчивость к коррозии
- Защита от пятен и ржавчины на поверхности вашей посуды.

                 никеля  - делает нержавеющую сталь блестящей

Номер 18/10 для нержавеющей стали указывает на очень высокое качество 
посуды, на прочную конструкцию, которая будет высоко устойчивой к образованию 
пятен, ржавчины и коррозии, сохраняя при этом яркий, привлекательный внешний 
вид!

Высококачественный материал – 
нержавеющая сталь
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ВИДЕО  
«ТЕРМОАККУМУЛИРУЮЩЕЕ ДНО»



Термоаккумулирующее дно

Обычное 
дно

Многослойное 
дно



1. Равномерное распределение тепла, правильная циркуляция горячего воздуха («эффект 

глиняного горшка»)

Преимущество многослойности

2. Сохранение всех витаминов и минеральных веществ за счет приготовления при низкой 

температуре

3. Приготовление без добавления жира и даже 

воды
4. Экономия времени на приготовление

5. Экономия электроэнергии

6. Использование на любых варочных 

поверхностях



Температурный режим 

230оС



Особенности крышки «ОТ ШЕФАТМ» 

✔ Куполообразная форма – больше пара, меньше влаги

✔ Отверстия для выхода пара – оптимальная 

температура

✔ Крышка из стекла – можно отслеживать готовность не 

открывая крышку

✔ Эффект «Юлы» - создается плотный гидрозатвор



Непревзойдённый дизайн

✔ КРАСИВО - элегантный дизайн и округлая форма

✔ БЕЗОПАСНО - полая внутри ручка не нагревается

✔ НАДЕЖНО - метод крепления ручки к изделию шурупами

✔ МЕНЬШЕ ЗАБОТ - внешняя зеркальная полировка -  легче 

мыть

✔ ПРОСТО - внутренняя матовая полировка пища не пригорает

✔ ПОЛЕЗНО - обтекаемая форма изделия создает эффект 

аккумулирования тепла – сохранение витаминов

✔ ПРЕДУСМАТРИТЕЛЬНО - мерная шкала внутри



Расконсервация изделий 
Что это? 

Комплекс операций по удалению средства временной 
противокоррозионной защиты

Для чего? 
Необходимо снять дополнительный слой масла для того что бы перед 
началом использования не образовывалась желтизна на внешней 
поверхности изделий

Как? 
Не абразивным средством по удалению жира с посуды и металла, промыть 
3 раза

Совет! Перед началом использования



КОЛЛЕКЦИЯ «ОТ ШЕФА» ПРОВАНС»
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КОЛЛЕКЦИЯ «ОТ ШЕФА» ПРОВАНС»

Для превосходного 
результата приготовления 
блюд, как для начинающих 
поваров, так и 
профессионалов.



• Предназначено для жарки – крышка не требуется
• Сковорода состоит из единой литой части анодированного 

алюминия – нагрев моментальный – результат хрустящая 
корочка

• Диск на дне из нержавеющей магнитной стали – универсально 
для любых варочных поверхностей

• Эргономичная ручка с индикацией безопасного прикосновения
• Простота использования как для профессионалов и новичков
• Антипригарное покрытие Eterna® - безопасное для здоровья
• Гарантия 3 года

Отличительные черты «Прованс»



▪ Алюминий быстрый проводник тепла, поэтому нагрев 
сковороды происходит в считанные секунды

▪ Устойчива к коррозии и износу. Отличительная черта – 
долговечность использования

▪ Особенность антипригарного покрытия Eterna® в том, что оно 
не содержит перфтороктановой кислоты, вредной для 
здоровья.

Преимущества коллекции «Прованс»



Eterna®

• Имеет самый долгий срок сохранения 

антипригарных свойств

• Не содержит перфтороктановой кислоты – 

безопасно для здоровья

• Гладкая, блестящая, глянцевая поверхность

• Устойчиво к образованию пятен



Готовим без духового шкафа!

• Экономия электроэнергии
• Экономия места / рабочего пространства
• Экономия времени (на плите приготовление в 2 раза быстрее)
• Не делаем «сауну» на кухне
• Сохранение витаминов и питательных веществ (в духовом шкафу 

180-2000С, на плите 85-900С).

РЕЦЕПТ «ТВОРОЖНАЯ ЗАПЕКАНКА» 



Стратегия продажи в 2019

ОКТЯБ
РЬ

2018

ОКТЯБ
РЬ

2019

СЕНТЯБ
РЬ

2019
2,8 л 2,8 л

3,8 л 5,7 л

7,6 л



 Спасибо за внимание!


