
Тульский пряник







Доски резали из березы и груши. Для пряничных досок 
использовали нижнюю часть ствола. Эту часть ствола резали на 
доски толщиной около 5 см, которые сушили от 5 до 20 лет при 
естественной температуре так, чтобы не попадали на них лучи 
солнца. Края досок для прочности, избегая трещин, смазывали 
смолой или воском. После того, как доска была готова, резчик-

художник наносил рисунок.













































Самый большой тульский пряник
Самый большой пряник в истории региона испекли тульские кулинары в 
День Тульской области и города-героя Тулы, 13 сентября 2015. Угоститься 

им можно было на площади у ротонды на берегу реки Упы. Вес 
рекордсмена составил 55 кг. Высота пряника - 60см. Длина 2 метра
















