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Пищевые добавки



Антибиотики в пищевой и 
консервной промышленности



⚫ «BetaStar» 
⚫ «TetraStar»
⚫ «BetaStar Combo»
⚫ «CopanTest»

Иммунологические и микробиологические 
методы



Люминесцентные методы



Электрохимические методы



Хроматографические методы
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