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Компания была создана в 2009 г. За этот период KGW 
вывела  около 30 ТМ (включая Private label) как на 
рынок Украины, так и  на международный рынок.

Портфель KGW представлен винами из разных стран: 
Грузии,  Франции, Италии, Чили, Австралии, ЮАР и 
конечно же Украины.

Модель KGW – это инновации и уникальность. Мы 
работаем с  поставщиками виноматериала со всего 
мира, разрабатываем  бренды и продаем их в разных 
странах. Компания использует  передовую систему 
менеджмента, бенчмаркетина, оптимиза-  цию закупок, 
производства и логистики.

Наше производство – качественное, наш маркетинг – 
точный,  наш сервис – удобный, наши цены – 
оптимальны, наша логи-  стика – универсальна, наши 
сотрудники — профессиональны.

О нас

www.kgwines.co
m

Миссия KGW - удовлетворить спрос потребителей на 
вина, ал-  когольные напитки со всего мира, и быть 
лучшими в этом биз-  несе.

Мы действуем глобально, думаем локально.

Kamyanka Global Wine – ведущий международный производитель, боттлер и 
дистрибьютор алко-  гольных напитков.



Бизнес-модель KGW объединяет историческое 
наследие и  современные технологии. Инновационость 
и профессионализм  помогают достигать высоких 
результатов на разных рынках. За-  вод KGW оборудован 
современной итальянской линией, исполь-  зуются 
технологии криомацерации и температурный контроль  
выдержки вин.

Наше производство сертифицировано ISO 22000:2005 – 
“Систе-  ма менеджмента в области безопасности 
продовольствия и пи-  щевой продукции».

Компания закупает качественное сырье у 
проверенных, ав-  торитетных мировых поставщиков. 
Лаборатория KGW позволя-  ет точно оценивать 
характеристики каждого образца, тщательно  
контролировать качество готовой продукции. Эксперты 
компа-  нии имеют серьезную квалификацию, опыт 
работы в виноделии, в  том числе зарубежный. 
Сотрудники компании постоянно стажи-  руются за 
рубежом, компания приглашает зарубежных коллег к  нам 
для обмена опытом.

На предприятии 
введена  5-
ступенчатая система  
контроля качества:

1.Контроль качества вина 
при закупке у поставщиков

2.Контроль качества 
комплектующих

3.Контроль соблюдения 
технологии

4.Контроль качества на этапе 
розлива, укупорки

5.Контроль качества готовой 
продукции
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Компания дистрибутирует вина и крепкий алкоголь по 
всему миру.
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KGW заинтересована в долгосрочном и 
плодотворном  сотрудничестве с импортерами и 
дистрибьюторами по  всему миру.

Компания стремится к совершенству, регулярной 
оптими-  зации бизнес-процессов. Основными 
приоритетами на-  шей компании являются 
гибкость, лояльность, высокое  качество 
продукции, конкурентоспособные цены и эф-  
фективные маркетинговые активности.

Наша стратегия состоит в том, чтобы 
обеспечить вы-  сокое качество вина и 
спиртных напитков, помочь на-  шим 
партнерам заработать на этом.

Мы будем рады создать прочное, долговечное и 
взаимо-  выгодное сотрудничество с зарубежными 
импортерами  и дистрибьюторами как в Украине 
так и за ее пределами.



Производство KGW находится в экологически чистом регионе Украины – в Херсонской области, на базе 
Камянского  Завода Марочных Вин. Завод оборудован современной итальянской линией, используется 
технологии криомацера-  ции, температурный контроль выдержки вин и холодный розлив.

KGW входит в ТОП-10 производителей тихого вина Украины. Доля компании в производстве вина 
ежегодно растет,  на сегодняшний день составляет 5%.

Дистрибуция KGW. Комания дистрибутирует продукцию по всей Украине. KGW присутствует во всех ТОП 
сетях Украи-  ны, в канале линейной розницы и HoReCa. Продажи осуществляются как напрямую, так и 
через дистрибуторов.

Производство и дистрибуция в 
Украине
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Компания KGW занимается следующими направлениями:

Продажи и разработка собственных брендов. В портфеле компании около 10 собственных торговых 
марок, которые  были разработаны на основе детального анализа рынка. Специалисты компании 
регулярно следят за новыми мировыми  тенденции и расширяют и/или оптимизируют товары в портфеле. 
Продажи торговых марок растут, не смотря на падение  рынка. KGW производит и дистрибутирует такие 
бренды как Didi Godori, Patagonia de Chili, Amore Frutti-Kabuki и другие.

Дистрибуция. Компания дистрибутирует продукцию по всей Украине как собственными силами, так и с 
помощью суб-  дистрибьюторов.

Создание Private Label. Компания имеет 3-летний опыт в разработке и бутылировании ТМ под Private 
Label, которые  успешно были выведены на рынок и заняли свою нишу как в Украине так и за ее 
пределами.

Экспорт. KGW достигла высоких результатов на экспортном рынке. Компания экспортирует алкогольную 
продукцию в  США, Восточную Европу и страны Азии.

Маркетинговая поддержка. Сотрудники KGW осуществляют поддержку Клиента на всех этапах – от 
создания продук-  та и в течении его продаж на рынке. Специалисты высокого уровня предоставляют 
консультацию и создают продукт,  который будет иметь спрос на целевом рынке. Также регулярно 
осуществляет поддержку в дальнейшем продвижении  товара на рынке.

Услуги
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www.kgwines.com
Используются только новые 

бутылки,  которые предварительно 
омываются  осмотической водойБутылки подаются на полностью 

изолиро-  ванную и автоматизированную 
линию раз-  лива

Доставка бутылок
и комплектующих материалов

Доставка вина со всего мира

С линии разлива отбираются образцы для 
про-  верки качества, целостности упаковки и 
уровня  наполнения в лаборатории контроля 
качества

Сбор и маркировка ящиков

Нанесение соответствую-  
щей этикетки и 

контрэти-  кетки на 
бутылку

Распределение  
бутылок в 
ящики

Дистрибуция вина по всему 
миру

YOUR  
PRIVAT

E  
LABEL

Вино    
разгружается в  

емкости из нержа-  
веющей стали в  

атмосфере инерт-  
ного газа для обе-  
спечения макси-  

мального качества

KGW имеет 3-х летный опыт в производстве торговых марок Private Label, 
которые уcпеш-  но зарекомендовали себя на рынке. KGW - идеальный партнер 
по созданию и производству  собственных торговых марок.Private Label
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Кабуки



Фруктовое вино со вкусом: 
белой сливы, спелой вишни, красной сливы, 

персика-грейпфрута

Новая серия 
натуральных японских 

вин КаБуКи™ 
производится из 

сортового вина и сока.
Вина КаБуКи™ 

обладают богатым 
фруктовым ароматом и 
незабываемым, слегка 
сладковатым вкусом, 

характерным для 
японских вин. Мы 

предлагаем четыре 
вида японского вина 

КаБуКи™, с 
традиционным вкусом 
европейской сливы, 

белой сливы сорта Уме, 
со вкусом спелой 

вишни и сочетанием 
вкусов грейпфрута и 

персика. КаБуКи™ это 
натуральное, 

необыкновенно вкусное 
фруктовое вино, 

которое способно 
удовлетворить вкусы 
женской аудитории, 
подкупающе своей 
оригинальностью и 

прекрасно 
поднимающее 
настроение! 1

Сегодня в моде все 
японское – японская 

еда, японские кимоно, 
хокку, театр кабуки и 

прочее. Однако нельзя 
сказать, что эта 

тенденция 
распространяется и на 
японские вина. Многие 

вообще не 
подозревают, что здесь 

делают виноградные 
вина, а традиционное 
саке считают водкой. 
На самом деле, саке – 

это вино из 
шлифованного риса 

крепостью 13-18°.
Помимо саке, в Японии 

производят и 
виноградные вина – 
правда, в небольших 
количествах. Климат 

здесь не очень 
располагает к 

виноделию. Виноград 
приходится укрывать от 

проливных дождей, 
тайфунов и муссонов. В 

регионах Нагано 
и Яманаси 

выращивают 
старинный сорт 

винограда косю, а 
также европейские 

сорта винограда 
– каберне 

совиньон, мерло, шар
доне. Вино, 

произведенное из 
японского винограда, 

достаточно дорого – это 
связано с большим 

затратами на 
изготовление. Виноград 

здесь достается 
нелегко, но японцы не 
унывают и огромное 
внимание уделяют 

высокотехнологичным 
способам 

производства. И в этом 
им нет 

равных. Красные сухие 
вина получаются 

весьма элегантными и 
ценятся среди 

знатоков виноделия.
Очень интересны 

японские десертные 
вина из фруктов – 

сливовые, 
абрикосовые, 

грушевые, черничные. 
Они будут прекрасным 

подарком!



Масако
КРАСНОЕ СЛИВОВОЕ 

ВИНО
Вино красного цвета с 

рубиновыми оттен-
ками, имеет гармоничный 

нежный вкус и
сливовый аромат.

Очень легкое вино для 
приятного времяпро-
вождения в большой 

компании.
Температура подачи от +15 

до +18°С
Идеально подходит для 

употребления с
фруктами, десертами, 
мороженым и суши, а

также в качестве аперитива



Масако

БЕЛОЕ СЛИВОВОЕ ВИНО
Вкуснейшее вино обладает 

светло- золо-
тистым цветом, имеет 

сбалансированный
нежный вкус и сливовый 

аромат.
Отлично дополнит любую 

дружескую или
романтическую встречу.

Температура подачи от +15 до 
+18°С

Идеально подходит для 
употребления с

фруктами, десертами, 
мороженым и суши, а

также в качестве аперитива.



BELLISSIMO 

TEATRO
Оригинальное итальянское вино 
купажируется из европейских 
сортов винограда родинелла, сан-

джовезе, молинара, гарганега, 
вердуццо собранных на северо-
востоке Апенинского 
полуострова,

регион Венето.

Уникальная технология холодного 
розлива подчеркивает яркий 
характер вина, свойственный по-

пулярному винодельческому 
региону Италии, Венетто.



Bellissimo  Moscato
Белое полусладкое (Bellissimo Teatro™)

Вино соломенно-жёлтого цвета, 
произведено из сорта винограда 
гарганега. Обладает приятным 
насыщенным ароматом с тонами 
белых фруктов, оттененными 
тонкими цветочными нюансами, а 
также нотками персика и яблок. 
Хорошая структура и кислотность, 
которые делают вкус вина особенно 
освежающим.

Отличное сопровождение для блюд 
из рыбы и белого мяса.

Температура подачи от +16 до +18°С

Содержание алкоголя от 10 до 12% 
об.

Сахаристость: от 0 до 0,3%



Bellissimo Cabernet 
Красное сухое (Bellissimo Teatro™)

Великолепное вино с насыщенным 
ароматом ягод и спелой вишни. 
Полнотелое, во вкусе чувствуются 
фруктовые оттенки и приятные 
бархатистые танины.

Подойдет к блюдам из жареного на 
гриле или тушеного мяса, дичи, 
сырам.

Температура подачи от +10 до +12°С

Содержание алкоголя от 10 до 12% 
об.

Сахаристость: от 3 до 5%



Bellissimo SEMIDOLCE ROSSO 
Красное полусладкое (Bellissimo Teatro™)

Вино насыщенного рубиново-
красного цвета, произведено из 
сорта винограда санджовезе. В 
аромате различаются оттенки 
лесных ягод и цветов. Вкус сухой, 
плотный, где танины 
сбалансированы хорошим телом 
вина. В аромате присутствуют 
оттенки черешни и вишни. Вкус 
сочный, ягодный, ровный, с 
приятной освежающей кислинкой.

Вино подходит для легких закусок, 
десертов, сыра.

Температура подачи от +16 до +18°С

Содержание алкоголя от 10 до 12% 
об.

Сахаристость: от 3 до 5%



Bellissimo PINOT GRIGIO
Белое сухое (Bellissimo Teatro™)

Вино соломенного цвета, 
произведено из сорта винограда 
вердуццо. Свежий аромат с 
оттенками цитрусовых плодов и 
зеленых яблок. Во вкусе бодрое, с 
умеренной кислотностью и 
пикантной сортовой горчинкой. 
Достаточно длительное 
послевкусие с ягодным ароматом.

Отлично подойдет к курице или 
индейке, запеченной в духовке.

Температура подачи от +10 до +12°С

Содержание алкоголя от 10 до 12% 
об.

Сахаристость: от 0 до 0,3%



●

PATAGONIA™ DE CHILE

Поистине знаковое, одно из самых вкусных чилийских 
вин, Patagonia™ берет свое название от самой южной точки на 

земле, долины Патагония. Это место может похвастаться 
потрясающим, почти экстремальным ландшафтом. Название 

Патагония происходит от слова patagón – означает «гигант», 
использовалось экспедицией Магеллана, чтобы описать людей 

необычно высокого роста, рожденных здесь.

Традиционные европейские сорта винограда: рислинг, шардоне, 
сира – привитые колонистами, открылись здесь абсолютно по 

новому. Виноград прекрасно прижился, стволы достигли 
гигантских размеров, больше напоминая стволы деревьев по 

своей массивности и размерам.

В северной части региона, почти в пустыни, виноград созревает 
медленно, сохраняя свой сахарно-кислотный баланс, а сухой 

ветреный климат защищает его от заболеваний.



● CHARDONNAY

● Белое сухое вино (Patagonia™ de 
Chile)

● Вино соломенного цвета, произведено 
из сорта винограда вердуццо. Свежий 
аромат с оттенками цитрусовых 
плодов и зеленых яблок. Во вкусе 
бодрое, с умеренной кислотностью и 
пикантной сортовой горчинкой. 
Достаточно длительное послевкусие с 
ягодным ароматом.

● Отлично подойдет к курице или 
индейке, запеченной в духовке.

● Температура подачи от +10 до +12°С
Содержание алкоголя от 10 до 12% об.
Сахаристость: от 0 до 0,3%



● MOSCATO

● Белое полусладкое вино (Patagonia™ 
de Chile)

● Вино соломенно-жёлтого цвета, 
произведено из сорта винограда 
гарганега. Обладает 
приятным насыщенным ароматом с 
тонами белых фруктов, оттененными 
тонкими цветочными нюансами, а также 
нотками персика и яблок. Хорошая 
структура и кислотность, которые 
делают вкус вина 
особенно освежающим.

● Отличное сопровождение для блюд из 
рыбы и белого мяса.

● Температура подачи от +16 до +18°С
Содержание алкоголя от 10 до 12% об.
Сахаристость: от 0 до 0,3%



● CABERNET

● Красное сухое вино (Patagonia™ de 
Chile)

● Великолепное вино с насыщенным 
ароматом ягод и спелой вишни. 
Полнотелое, во вкусе 
чувствуются фруктовые оттенки и 
приятные бархатистые танины.

● Подойдет к блюдам из жареного на 
гриле или тушеного мяса, дичи, 
сырам.

● Температура подачи от +10 до +12°С
Содержание алкоголя от 10 до 12% 
об.
Сахаристость: от 3 до 5%



● RED SEMI SWEET

● Красное полусладкое вино 
(Patagonia™ de Chile)

● Вино насыщенного рубиново-красного 
цвета, произведено из сорта винограда 
санджовезе. В аромате различаются 
оттенки лесных ягод и цветов. Вкус 
сухой, плотный, где 
танины сбалансированы хорошим 
телом вина. В аромате присутствуют 
оттенки черешни и вишни. Вкус сочный, 
ягодный, ровный, с приятной 
освежающей кислинкой.

● Вино подходит для легких 
закусок, десертов, сыра.

● Температура подачи от +16 до +18°С
Содержание алкоголя от 10 до 12% об.
Сахаристость: от 3 до 5%



Вина с характером – так знатоки называ-  
ют вина из Южной Африки. Морской кли-  
мат, плодородные почвы, уникальные 
сорта  винограда придают экзотические 
оттенки  вкуса этим винам Нового Света. 
Красным  сортам присущи элегантные, 
теплые фрук-  товые тона с оттенком 
пряных специй. Бе-  лые вина Шардоне, 
Москато славятся лег-  ким и свежим 
ароматом с тропическими  нотками. 
Прикоснитесь к Африке, прочув-  ствуйте 
ее  яркий, волнующий характер.
Объем бутылки: 750 ml
Moscato white semi sweet: Alc. 10-13%vol. Sug. 
3-5%  Red semi sweet: Alc. 9-13%vol. Sug. 
3-8%  Chardonnay white dry: Alc. 10-14%vol.
Cabernet red dry: Alc. 10-14%vol.

Объем BiB : 2000 ml
Chardonnay white dry: Alc. 
10-14%vol.  Cabernet red dry: 
Alc. 10-14%vol.
Moscato white semi sweet: Alc. 10-13%vol. Sug. 3-5%

●Вина 
Южной 
Африки



● Великолепное вино рубиново-красного 
цвета. Сладость прекрасно 
уравновешена кислотностью. Обладает 
ярким ароматом джема из малины, 
вишни, сливы и мягким фруктовым 
вкусом.
Идеально сочетается с горячими 
блюдами из белого и красного мяса под 
сладкими соусами, острыми сырами и 
фруктовыми пирогами. 

● Температура подачи +12°С
Содержание алкоголя от 10 до 12% об



● Белое сухое (Touch Africa™)

● Вино соломенного цвета с 
зеленоватым отливом и 
легким цветочным ароматом. 
Обладает приятным винным 
ароматом и удивительной плотностью.
Идеально как аперитив, хорошо подать 
к закускам, изящно
приправленным супам, пасте, рыбе и 
овощям.

● Температура подачи +10°С
Содержание алкоголя от 10 до 12% об.



Приятное на вкус вино рубиново-красного 
цвета. Идеально сочетается с горячими 
блюдами из белого и красного мяса под 
сладкими соусами, острыми сырами и 
фруктовыми пирогами. Обладает ярким 
ароматом джема из малины, вишни, сливы и 
мягким фруктовым вкусом, в котором 
сладость прекрасно уравновешена 
кислотностью



● Белое полусладкое (Grand Manoir™) 
Вино соломенного цвета. Обладает 
деликатным букетом из ароматов 
цветочного меда и апельсинового 
мармелада. В легком, фруктовом вкусе 
сладость прекрасно уравновешена 
кислотностью. Cочетается с рыбой и 
соусами, умеренно острыми сырами и 
легкими десертами. Температура 
подачи +10°С Содержание алкоголя от 
10 до 12% об


