
Лекція №5

Тема 1. Загальна технологія молока та 
молочних продуктів.

План
1. Загальна технологічна схема 
виробництва масла способом збивання. 
2. Загальна технологічна схема 
виробництва масла способом 
перетворення високожирних вершків.

Лектор – к.с.-г.н., доц. Болгова Наталия 
Викторовна
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Рис. 1. Схема виробництва масла способом збивання вершків 



Рис. 2. Схема виробництва масла способом перетворення вершків на масло























Дякую за увагу!

Ваші запитання…


