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Глава I.Определение ветсанэкспертизы.

• Ветеринарно-санитарная экспертиза — наука, изучающая 
методы исследования и ветеринарно-санитарной оценки 
про дуктов животного и растительного происхождения. 
Основное на значение ветсанэкспертизы - 
предупреждение инфекционных и ин вазионных болезней, 
распространяющихся среди людей и живот ных через 
пищевые, кормовые и технические продукты животного 
происхождения. Ветсанэкспертиза как наука тесно 
связана с эпи зоотологией, паразитологией, 
микробиологией, патологической анатомией, 
гистологией, ветсанитарией.



• Основными разделами ветсанэкспертизы являются гигиена убоя животных и переработка от 
них продуктов; методика послеубойной экспертизы туш и органов; методика лабораторного 
исследования продуктов животного и растительного происхождения; ветери нарно-
санитарная оценка мяса, молока, рыбы и их продуктов; мето дика обезвреживания условно 
годных и непригодных в пищу про дуктов, экспертиза дичи.

• Основные особенности ветсанэкспертизы при воздействии оружия массового поражения 
заключаются в определении источника поражения; ветеринарной обработке животных 
(обезвреживание кожных покровов), сортировке (разбивка на группы) животных по виду, 
степени поражения их и срокам убоя; исследовании продуктов на наличие в них 
радиоактивных, химических веществ и возбудителей заразных болезней, для чего 
применяются специальные приборы дозиметрической и химической разведки и подвижные 
(полевые) лаборатории (радиометрические, химические, бактериологические).



Глава II. Ветсанэкспертиза во времена 
Петра I

• Петр I повелел строить бойни и издавал указы, регламенти рующие торговлю мясом. Так, в 
1713 г. он издал указ, которым запрещалась продажа «худого мяса», а в указе 1718 г. уже 
требова лось предъявлять свидетельства на животных, подлежащих убою на Мясо. Указом 
1719 г. запрещалось убивать животных в торговых мясных рядах и требовалось, чтобы для 
этой цели отводились специальные места.

• В 1722 г. была учреждена инспекция, которой вменялось в обязанность запрещать 
торговлю «вонючим мясом», виновных штрафовать, а не уплативших штрафа «...бить 
батогами». В эпоху Петра I контроль за санитарным качеством мяса и рыбы на рынках 
возлагался на полицейских чинов, которые, по существу, не знали природы этих 
продуктов.



• Только в 1825 г. в Петербурге начала работать городская бойня, в 1857 г, в России 
вышел «Врачебный устав», в котором впервые в законодательном порядке были 
сформулированы правила, регламентирующие убой скота. В них указывалось, 
что мясниками могут быть люди только искусные, дабы не портили доброго 
скота, бить скот только на скотобойнях, не продавать падший и убитый в 
больном состоянии.

• После отмены крепостного права в России началось бурное развитие 
капитализма, а увеличение экспорта продуктов животноводства потребовало 
упорядочения мясобоенского дела и ветеринарно-санитарной службы.

• Чтобы ограничить распространение заразных болезней, в 1864 г. был издан 
правительственный указ о правилах прогона скота, в которых требовалось иметь 
на прогоняемые гурты ветеринарные свидетельства с отметками благополучия 
мест выхода животных по заразным болезням.



Глава III. Ветсанэкспертиза во времена 
СССР

• Первая кафедра мясоведения была организована в 1918 г. в Казанском ветеринарном институте. 
В 1930 г. кафедры мясоведения были преобразованы в кафедры ветсанэкспертизы с основами 
технологии и товароведения продуктов животного происхождения. Разработка проблем 
ветсанэкспертизы осуществлена ветсанэкспертами М. И. Романовичем, В. Ю. Вольферцем, М. 
А. Агульником, П. В. Бекенским, Г. В. Колоболотским, В. П. Коряжновым, А. Н. Мироновым, Д. 
М. Тетерником, И. В. Шуром, Б. М. Крапивне-ром, Я. Я. Кухаровой и др.

• В 1924 г. впервые введены «Правила ветеринарно-санитарного осмотра убойных животных и 
браковки мясной продукции». В 1937 г. на мясокомбинатах 1-4-й категорий были организованы 
ОПВК -отделы производственно-ветеринарного контроля, а на предприятиях, не имеющих 
ОПВК, - специальная ветеринарная служба, главной задачей которой являлись осуществление 
ветеринарно-санитарного надзора на всех участках производства и контроль за сани тарным 
качеством выпускаемого мяса, мясопродуктов и животно го сырья.

• В 1921 г. Совнарком РСФСР издал декрет «Об убое скота в РСФСР исключительно на 
государственных скотобойнях со взиманием пла ты за производство его натурой и торговле 
мясными продуктами».

• В 1925 г. были введены впервые в СССР и Правила ветеринарно-санитарного осмотра убойных 
животных, исследования и браковки мясных продуктов, которые имели силу закона.



Глава IV.Ветсанэкспертиза в наши дни.
• Появилась тенденция организации мелких предприятий по производству и переработке 

продуктов убоя животных на базе подсобных хозяйств промышленных предприятий, 
объединений фермерских хозяйств и комплексов по откорму скота, животноводческих хозяйств 
под разными названиями бывших колхозов и совхозов. 

• По мнению специалистов-технологов, в перспективе увеличится выпуск и использование 
бескостных и костных отрубов мяса, различных видов полуфабрикатов, в т.ч. натуральных, 
рубленых, упакованных в современные полимерные материалы, имеющих длительный срок 
хранения и позволяющих сократить затраты времени при приготовлении пищи в домашних 
условиях и в сфере общественного питания. Предполагается возрастание использования мяса 
высших сортов для производства полуфабрикатов деликатесных мясопродуктов - ветчины, 
копченостей, копченых колбас с соответствующим уменьшением удельного веса некоторых 
сортов вареных колбас, но с резким повышением производства сосисок и мясопродуктов 
длительного хранения. Будут внедряться новые технологии сырокопче ных и сыровяленых 
колбас с применением бактериальных препара тов, свинокопченостей с использованием 
вакуумного массирования, кровяных и ливерных колбас в полимерной упаковке, паштетов.



Заключение
• В настоящее время на основании Закона Российской 

Федера ции «О ветеринарии» ветеринарная служба 
осуществляет ветеринарно-санитарную экспертизу 
продуктов животноводства и другие специальные 
мероприятия, направленные на защиту животных от 
болезней, защиту населения и животных от 
зооантропонозов,от пищевых отравлений людей, 
возникающих при потреблении опасных в ветеринарно-
санитарном отношении продуктов животноводства.
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