


Резюме
⚫  Рабочий день в офисе продолжается восемь часов. Ближе к 

полудню все мысли сотрудников плавно перетекают в русло 
размышлений о предстоящем обеде. Где его провести, как 
успеть сбегать в кафе, да ещё и сэкономить при этом. 
Решение этих вопросов достаточно простое - доставка 
обедов в офис. 

⚫         Обеды в офисе будут экономит Ваше время отдыха. 
Организация питания позволит сотрудникам 
восстанавливать силы с минимальным отрывом от дел. 

⚫         Мы работаем на базе кафе «Два перца» – 
респектабельного заведения с прекрасной репутацией. 
Обращаясь к нам, вы получаете с доставкой в офис 
продукцию, приготовленную на кухне этого предприятия 
питания.

⚫        Для реализации данного бизнес-плана требуются 
инвестиции в размере 12 000 рублей. 

⚫ Срок окупаемости проекта – 1 месяц.



Общие сведения

⚫ Тема данного бизнес-плана является наиболее 
актуальным в нашем городе, т.к. в настоящее 
время из-за нехватки времени у сотрудников 
организаций или просто занятых людей нет 
возможности полноценно питаться в течение 
дня, особенно в рабочее время.  

⚫ Поэтому наша курьерская служба ставит себе 
главной целью - удовлетворение в полной мере 
потребностей граждан в сфере питания, ведь  
сытые и работоспособные сотрудники Вашей 
фирмы – это залог нашего долгосрочного 
сотрудничества!



Организационно-правовая 
форма

⚫ индивидуальный предприниматель. 
⚫ Основными плюсами данной формы 

являются:
⚫ - более низкая ставка налога на доходы;
⚫ - более простая система учета и отчетности;
⚫ - возможность самостоятельно принимать 

решения в рамках своей деятельности;
⚫ - упрощенный порядок создания и 

ликвидации. 



Возникают ли у Вас проблема с выбором 
места обеда ?

План маркетинга





Какую сумму Вы обычно тратите на обед?



График определения спроса.



⚫  В данное время в нашем городе аналогов  
курьерской службы по доставке обедов в офис - 
нет.  

⚫ Основными потребителями наших услуг будет 
население, которое работает в основном в 4-ом 
микрорайоне и в Южном микрорайоне. В 
дальнейшем планируется расширение сферы 
обслуживания, охват других сегментов рынка, 
приобретение объектов основных средств в виде 
транспорта, что поможет осуществлять доставку в 
разные районы города.



Производственный план

Виды
расходов 

Цена Количество Сумма

1.Изготовление 
листовок

25 100 2500

2. Тара 2 100 2000

3.Единая форма 13 7500

Итого 12000





Ветровки и     
футболки с 
логотипом нужны 
для того, чтобы 
курьеры выделялись 
из толпы и наша 
фирма была 
узнаваемой 

Термо-сумки -  
позволяют долго 
сохранять тепло, 
поэтому при 
доставке, блюда 
всегда будут 
горячими.



Персонал и управление. 
Структура предприятия 



Штатное 
расписание

№ Должность Кол-
во

Зарплата 
работников

Всег
о

Отчисле
ния

в ЕСН
(26,2 %)

Итого в 
месяц

час месяц

1 Администра
тор

1 4400 4400 1152,8 5552,8

2 Курьер 3 50 1100 3300 864,6 4164,6

7700 2017,4 9717,4



Описание услуг
⚫ С кафе «Два перца» планируется заключить договор «О 

социальном партнерстве» в котором отпускные цены 
будут по производственной себестоимости. 
Производственная себестоимость не включает в себя 
затраты на заработную плату барменов и официантов, 
амортизационные отчисления на оборудования, 
используемые посетителями в самом кафе. Таким 
образом, отпускная цена для нас будет на 20% ниже 
цены тарифа.  Эти 20% будут являться  нашей 
прибылью.

⚫ Заказ оформляется заранее, не позднее чем за 1 час, 
следующим образом:

⚫ Позвонив по телефону сделать заказ на 1 день, 
     или на всю неделю вперед.
⚫ Сделать заказ у нашего курьера.



Оплата услуг
На основании сделанных заказов заранее 

выписываются товарные чеки. 
Клиенты оплачивают стоимость блюда 

непосредственно самому курьеру в момент 
получения заказа.

 



Предлагается для Вашего выбора
Меню Вес

(грамм)
Цена
(руб.)

Салаты:

Салат печеночный (печень, говядина, лук, грибы, майонез) 150 45

Марианна (курица копченная, яйцо, огурец, чернослив) 160 60

Греческий (огурцы, помидоры, брынза, масло оливковое) 150 70

Гнездо глухаря (яйцо, курица, сыр, картофель, майонез) 150 50

Норвержский (рыба соленая, лук, сыр, яйцо, майонез) 120 60

Ночные гости (рыба соленая, рис, яйцо, майонез) 130 60

Лукошко (опята маринованые, курица, яйцо, сыр, майонез) 150 55

Министерский (говядина, лук жаренный, яйцо, майонез) 150 50

Ксюша (ветчина, огурец, помидор, кукуруза, майонез) 150 60

Салат с ветчиной и сыром (ветчина, сыр, огурец, яйцо, перец) 170 60

Каприз (говядина, курица, ветчина, сыр, яйцо, огурец, соус) 180 75



Супы:

Солянка мясная 300/20 90

Бабушкин супчик 300 50

Суп с фрикадельками 300 50

Супчик домашний с клецками и курицей 300 50

Сырный суп – пюре с гренками 300 50

Горячие блюда:

Пельмени в горшочке 250 75

Омлет сытный 230 60

Омлет куриный 230 60

Язык, запеченный с сыром 150 120

Свинина, запеченная с сыром 150 80

Курица в кляре с соусом 120/20 70

Мясо-криль с овощами и соусом 130/20/40 120

Кета, жаренная с соусом 100/30 60



Гарнир:

Картофель фри 100 30

Рис цветной 150 30

Капуста свежая в сухариках 130 30

Капуста цветная в кляре 130 30

Картофель отварной 100 30

Десерт:

Чизкейк 100 55

Тирамису 100 55

Апельсиновые шкурки в шоколаде 
(апельсин, шоколад, сахар)

100 40

Медовые полосатики (сыр филадельфия, какао порошок, 
мед, цедра лимона)

100 75

Кекс «ШокоКо» 70 25



Для того чтобы достичь тех результатов, которые мы 
запланировали, нам необходимо в день реализовать 
блюд , что в среднем составляет заказов 

Сумма заказов, таким образом, составит рубля

  
76

50

1094



Калькуляция
услуг по доставке обедов

Статьи расходов 1 день 1 месяц

Заработная плата 350 7700
Отчисления 91,7 2017,4

Постоянные расходы 
(тара, униформа)

119,31 2625

Производственная 
себестоимость

561,01 12342,4

Коммерческие 
расходы

113,64 2500

Полная 
себестоимость

674,65 14842,4



Расчет планируемой выручки за
 1 год работы

Период Кол-во 
услуг

Цена 
тарифа

Затраты Себестои
мость

Чистая 
прибыль

 1 месяц 1672 120340 14842,4 96272 9225,6

 3 месяца 5016 361020 44527,2 288816 27676,8

6 месяцев 10032 722040 89054,4 577632 55353,6

9 месяцев 15048 10830060 133581,6 866448 83030,4

Всего за 12 
месяцев

20064 1444080 178108,8 1155264 110707,2

Чистая 
прибыль

9225,6

27676,8

55353,6

83030,4

110707,2



 ПЛАНИРУЕМАЯ ПРИБЫЛЬ ЗА 3 ГОДА



Расчет налогообложения

Наименование 
показателей

1
год

2 
год

3
год

Налоги подлежащие,
включению в 
себестоимость,  всего

36220,8 49198,08 68457,31

ЕСН (26,2%) 24208,8 32681,88 45754,63
НДФЛ (13%) 12012 16216,2 22702,68

Налоги выплачиваемые 
за счет прибыли, - всего

5846,11 7994,31 11192,04

Налог на прибыль (6%) 5846,11 7994,31 11192,04
Всего в бюджет 42066,91 57192,39 79649,35



Срок окупаемости проекта
Требуемые инвестиции – 12 000 рублей. 

Средний ежегодный доход – 231 474,6 
рублей. 

Средний ежегодный доход с учетом 
дисконтированной ставки – 210 410,4 

Срок окупаемости без учета 
дисконтированной ставки: 

12 000/231 474-6 = 0,05 (1 месяц). 

Срок окупаемости с учетом 
дисконтированной ставки: 

12 000/210 410,4 =0,6 (1 месяц). 



Расчет безубыточности
Наименование показателя 2010 г 2011 г 2012 г

1. Объем  продаж, тыс. руб. 1444080 1949508 2729311,2
2. Условно-постоянные затраты, тыс.

руб.
1328644,8 1775769, 48 2486077,21

3. Условно-переменные затраты, тыс. 
руб.

30000 40500 56700

4. Удельный вес условно-переменных 
затрат в объеме продаж, коэф.

0,02 0,02 0,02

5. Точка безубыточности, тыс. руб. 1355760 1812009,67 2536813,48
6. Запас финансовой прочности, тыс. 

руб. 88320 137498,33 192497,72

7. Коэффициент финансовой прочности
0,06 0,07 0,07



 График безубыточности



Спасибо за внимание


