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Актуальность выпускной 
квалификационной работы

● Совершенствование технологии гидратации – 
для лучшего удаления фосфолипидов;

● Применение оптимального количества и 
качества воды;

● Удаление максимального количества 
фосфолипидов.
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Цели и задачи выпускной 
квалификационной работы

Целью ВКР является совершенствование технологии гидратации для 
лучшего удаления фосфолипидов из растительных масел. 

Исследовать влияние воды на процесс
 и эффективность процессов гидратации;

Выявлять и знать свойства применяемого реагента.

Соблюдение температур технологического процесса; 

Разработка технологических процессов и выявление
 необходимых технологических режимов; 

Определение качества растительных масел путем
 расличных анализов;

Целью ВКР является совершенствование технологии гидратации для 
лучшего удаления фосфолипидов из растительных масел. 

Исследовать влияние воды на процесс
 и эффективность процессов гидратации;

Выявлять и знать свойства применяемого реагента.

Соблюдение температур технологического процесса; 

Разработка технологических процессов и выявление
 необходимых технологических режимов; 

Определение качества растительных масел путем
 расличных анализов;

Исследовать влияние воды на процесс
 и эффективность процессов гидратации;

Выявлять и знать свойства применяемого реагента.

Соблюдение температур технологического процесса; 

Разработка технологических процессов и выявление
 необходимых технологических режимов; 

Определение качества растительных масел путем
 расличных анализов;

Исследовать влияние воды на процесс
 и эффективность процессов гидратации;

Выявлять и знать свойства применяемого реагента.

Соблюдение температур технологического процесса; 

Разработка технологических процессов и выявление
 необходимых технологических режимов; 

Определение качества растительных масел путем
 расличных анализов;

Исследовать влияние воды на процесс
 и эффективность процессов гидратации;

Выявлять и знать свойства применяемого реагента.

Соблюдение температур технологического процесса; 

Разработка технологических процессов и выявление
 необходимых технологических режимов; 

Определение качества растительных масел путем
 расличных анализов;

Исследовать влияние воды на процесс
 и эффективность процессов гидратации;

Выявлять и знать свойства применяемого реагента.

Соблюдение температур технологического процесса; 

Разработка технологических процессов и выявление
 необходимых технологических режимов; 

Определение качества растительных масел путем
 расличных анализов;

Целью ВКР является совершенствование технологии гидратации для 
лучшего удаления фосфолипидов из растительных масел. 

Исследовать влияние воды на процесс
 и эффективность процессов гидратации;

Целью ВКР является совершенствование технологии гидратации для 
лучшего удаления фосфолипидов из растительных масел. 

Выявлять и знать свойства применяемого реагента.

Определение качества растительных масел путем
 расличных анализов;

Выявлять и знать свойства применяемого реагента.

Соблюдение температур технологического процесса; 

Разработка технологических процессов и выявление
 необходимых технологических режимов; 

Определение качества растительных масел путем
 расличных анализов;

Выявлять и знать свойства применяемого реагента.

Исследовать влияние воды на процесс
 и эффективность процессов гидратации;

Разработка технологических процессов и выявление
 необходимых технологических режимов; 

Определение качества растительных масел путем
 расличных анализов;

Исследовать влияние воды на процесс
 и эффективность процессов гидратации;

Соблюдение температур технологического процесса; 

Выявлять и знать свойства применяемого реагента.

Разработка технологических процессов и выявление
 необходимых технологических режимов; 

Исследовать влияние воды на процесс
 и эффективность процессов гидратации;

Определение качества растительных масел путем
 различных анализов;

Соблюдение температур технологического процесса; 

Выявлять и знать свойства применяемого агента.

Разработка технологических процессов и выявление
 необходимых технологических режимов; 

Исследовать влияние воды на процесс
 и эффективность процессов гидратации;
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Влияние воды на эффективность процесса 
гидратации фосфолипидов из растительных масел

Пока-
затели

Температура процесса 
45ºС

Температура процесса 
50ºС

Температура процесса 
55ºС

Жёсткость Н2О / 
щёлочность Н2О 

(мг·экв / л)

Жёсткость Н2О / 
щёлочность Н2О 

(мг·экв / л)

Жёсткость Н2О / 
щёлочность Н2О 

(мг·экв / л)
1,8
0,4

1,9
0,5

2,0
0,6

2,1
0,7

2,2
0,8

1,8
0,4

1,9
0,5

2,0
0,6

2,1
0,7

2,2
0,8

1,8
0,4

1,9
0,5

2,0
0,6

2,1
0,7

2,2
0,8

Эффекти
вность 
процесса 
гидратац
ии, %

92,1 91,1 90,9 90,5 90,0 93,3 92,1 91,5 92,9 90,5 92,9 92,0 91,1 90,8 90,1

Выход 
масла, % 94,1 93,1 92,9 92,5 92,0 95,3 94,1 93,5 93,0 92,5 94,9 94,0 93,1 92,8 92,2
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Влияние умягченной воды на процесс гидратации
при жесткости воды 1,3 мг · экв/л
и щелочности воды 0,2 мг· экв/л

98,598,696,098,898,195,65

98,598,695,998,698,095,54

98,598,595,098,098,395,93

98,098.295,598,598,295,82

99,999,996,099,098,596,01

Выход 
масла, 

%

Эффекти-
вность, 

%

Выход 
масла, 

%

Эффективно
сть, %

Выход
масла, %

Эффекти-
вность, 

%

Процесс промывки
масла

Процесс нейтрализации 
свободных жирных 

кислот

Процесс гидратации 
фосфолипидов

№
Оп.
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Эффективность процессов гидратации 
фосфолипидов из растительных масел

● Анализ результатов гидратации 
фосфолипидов с использованием 
умягченной воды, показывает, что для 
всех указанных процессов - 
эффективность улучшается на 3 - 5%, а 
выход масла увеличивается на 4 - 6% 
по сравнению с предыдущими 
показателями.
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Технологическая схема гидратации 
фосфолипидов из растительных масел
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Заключение

При изменении параметров жесткости 
воды в технологическом процессе, 

значительно повышается выход масла 
на 3-5%. То есть, совершенствуется 

качество гидратации фосфолипидов из 
растительного масла.
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Спасибо за внимание!


