
Производство 
пирожков от компании 

“АнДи”



Блок - 
схема



Рецептура на 100 кг пирожков
Наименование 
продуктов

Масса сырья, кг Отходы и потери Потери при выпечке, кг

Мука
высшего сорта

40   

Соль 0,5 -  

Вода 18 -  

Дрожжи 1 -  

Итого 56, 5 -  

Начинка 40 -  

Всего 97, 5 - 2, 5

mпирожка 
= 250 гр

Производительность в день 100 кг- 400 пирожков.



Параметры процесса
• Время работы с 10:00 до 16:00

• Производительность раскаточной машины - 80 пирож/час
• Тестомес – 8 кг / прием = 15 мин
• Лепка – 5 минут – 10 пирожков (вдвоем 20 пирожков)

• Начинка 5 минут - 20 пирожков 

• Выпечка в духовке 20 минут – 40 пирожков
• Жарка на газе 5 минут (2 сковороды по 4) – 8 пирожков 

• Охлаждение и расфасовка
• Производительность -  400 пирож/день











Материальный баланс и расчет 
прибыли
• Стоимость оборудования:

• Тестомес – 100000 тг
• Раскаточная машина – 400000 тг
• Зарплата – 3 работникам по 1500 тг день
• Цена муки – 1 кг 94 тг
• Картофель – 50 тг/кг
• Соль 50 тг/кг
• Дрожжи 200 тг 


