


5 фактов из 
истории ролл 
мороженого 

1. Родиной этого 
мороженного является 
Таиланд. 

2. Почему не мороженое 
– рулет к примеру? 
Дело в том, что тайцы 
называют свое 
мороженое roll 
ice-cream, что значит 
ролл мороженое.

3. Для приготовления 
используют сливки, 
молоко, молочную 
смесь или йогурт. Для 
начинки используют 
фрукты, ягоды, 
печенья, конфеты, 
шоколад.



5 фактов из 
истории ролл 
мороженого
4. Весь секрет жареного 
десерта заключается в 
фризерной машине. 
Чтобы приготовить 
тайское ролл мороженое, 
поверхность должна быть 
охлаждена минимум на 
20ᵒ, а то и 25ᵒ.

5. Это также 
низкокалорийный продукт, 
а значит, подходит 
максимально широкой 
аудитории для 
потребления. Также его 
можно сделать абсолютно 
безопасным для 
аллергиков.



ПОЧЕМУ ЭТО ВКУСНО?

- МЫ ИСПОЛЬЗУЕМ 
ТОЛЬКО 

НАТУРАЛЬНЫЕ 
ИНГРЕДИЕНТЫ;

- - МОРОЖЕНОЕ 
ГОТОВИТЬСЯ ПРЯМО 

ПРИ ВАС;

- - ВЫ САМИ 
ВЫБИРАЕТЕ ОСНОВУ 

И НАЧИНКИ



Процесс приготовления 
жаренного мороженого – это 

настоящее шоу!



Такое шоу никого не 
оставляет равнодушным!



К тому же это 
очень вкусно!!!



До встречи!
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