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• Приготавливают сироп, для этого воду доводят 
до кипения, добавляют сахар и лимонную 
цедру; набухший желатин растворяют, 
помешивая. Сироп доводят до кипения, 
прекращают нагрев и выдерживают в посуде с 
закрытой крышкой 15 — 20 мин, 



•   разливают в формочки, охлаждают и 

подготавливают к подаче.

• Температура  подачи  10- 14 
градусов.



 Глава 2 «Организация процесса 
приготовления мучных  кондитерских  

изделий» 

 •  

•               Технология приготовления 
блинчиков,  требования к качеству, 
сроки     хранения.








