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СМОЛЕНСК



РЕСТОРАН “ПОСЕЙДОН”



ИНТЕРЬЕР



ЗАГРУЗКА ЗАЛА РЕСТОРАНА ПЕРВОГО 
КЛАССА «ПОСЕЙДОН» НА 80 МЕСТ

Часы работы торгового 
зала

Оборачиваемость 
места за 1 ч

Средний % загрузки 
зала

Количество 
потребителей в час

Коэффициент пересчета 
блюд для данного часа

12-13 1,5 60 72 0,0880

13-14 1,5 70 84 0,1026

14-15 1,5 90 108 0,1320

15-16 1,5 70 84 0,1026

16-17 1,5 60 72 0,0880

17-18 1,0 60 48 0,0587

18-19 1,0 50 40 0,0489

19-20 1,0 100 80 0,0978

20-21 0,8 100 64 0,0782

21-22 0,8 100 64 0,0782

22-23 0,8 70 45 0,0547

23-00 0,8 60 38 0,0469

00-01 0,4 40 13 0,0156

01-02 0,4 20 6 0,0078

Итого     818 1,0000

Загрузка зала ресторана первого класса «Тритон» на 80 мест



МЕНЮ



ФИРМЕННАЯ ПРОДУКЦИЯ



КОЛБАСКИ К ПИВУ ПО-ЧЕШСКИ

Наименование 

продуктов

Вес 

брутто (в 

г)

Вес 

нетто в 

(г)

Вес 

готового 

продукта в 

(г)

Вес нетто 

Кол-во на 

10 порций

Технология приготовления и оформления блюда

Жирная свинина
100 100  1000

                                               

Мясо, лук и чеснок пропустить через крупную решетку 

мясорубки. Перемешать, посолить.

Пряности размолоть в кофемолке и добавить в фарш. 

Добавить лимонный сок. Еще раз перемешать.

Подготовленную кишку завязать с одной стороны в 

узелок. Начинить фаршем. После каждой колбаски 

кишку завязывать в узелок.

Обжарить купаты на гриле до румяной корочки.

Лук репчатый 20 20  200
Лимонный сок 5 5  50
Чеснок 10 10  100
Перец чёрный 

молотый
5 5  50

Гвоздика 2 2  20
Хмели-сунели 10 10  100
Соль 0,001 0,001  0,0010
Свиные кишки 40 40  400
Выход

  150  



ОСОБЕННОСТИ ЧЕШСКОЙ КУХНИ
Рулька по-
чешски

Штрудель по-
чешски

Колбаски по-
чешски

Суп-гуляш по-
чешски



СТРУКТУРА ПРЕДПРИЯТИЯ



ОБОРУДОВАНИЕ
Мясо-рыбный 
цех

Холодный 
цех



ОБОРУДОВАНИЕ
Горячий 
цех

Овощной 
цех



МАРКЕТИНГ И МЕРЧЕНДАЙЗИНГ



ФОССТИС

Цель производителя - 
прибыль.

Цель потребителя - удовлетворение 
потребностей на высшем уровне.



ПОЛИТИКА КАЧЕСТВА



КОРПОРАТИВНАЯ ПОЛИТИКА



КОНЕЦ


