
Ассортиментное предложение



Добрый день!

Подбирая ассортимент продукции для предложения, я основывался на: узнаваемости 
сортов винограда, аутентичности самих вин, и, конечно же, на демократичности 
ценовой политики! Для позиций на розлив (House wine) выбраны очень известные и 
подходящие для многих любителей и ценителей вин сорта винограда (Совиньон блан-
Шардоне, Пино Гриджио, Мерло). Достаточно низкая цена таких вин, даст Вам 
возможность разливать данные вина с наибольшей маржинальностью. В 
предложении игристых вин находятся позиции, которые являются абсолютными 
лидерами в «слепых» дегустациях. При подборе вин по бутылкам, основным 
критерием в выборе я уделил: значимости производителя, географии  происхождения 
вин, а так же классификации вин. Таким образом, ассортимент винной карты покроет 
все известные винодельческие страны и классические сорта винограда, а также класс 
вина от столового до защищённого географического указания! 
 Отдельно хотелось бы отметить присутствие в предложении двух продуктов, а 
именно ликёр «Амарула» и самогон «Першачок». «Амарула» – это не копия и не 
аналог «Бэйлиса», а полностью аутентичный, африканский крем-ликёр, который 
своим вкусом покоряет сердца любителей кремовых ликёров. По поводу самогона 
«Першачок» – думаю, что этот напиток отлично впишется в концепт вашего меню. 
Качество, вкус и ароматика «Першачка» удивит не одного из ваших гостей! Не даром 
белорусский ГОСТ, до сих пор является одним их самых требовательных на всём 
постсоветском пространстве.



ЦЕНА Вино игристое Андре Ренар брют белое 0,75л

ЦЕНА
Игристое вино Вилла Дельи Олми Просекко 
Спуманте Экстра Драй сух. бел. 0,75л

406,80 руб. 

773,10 руб. Сортовой состав: Глера 100 %.
Цвет: бледно-соломенный.
Аромат: легкий аромат с оттенками садовых цветов и белых 
фруктов.
Вкус: во вкусе свежее и гармоничное с утонченной структурой и 
освежающим послевкусием.
Температура подачи: +8°С...+10°С.
Гастрономическое сопровождение: 
Карбонара, Пенне с мякгим сыром, Судак, Сырное плато

Сортовой состав: Изготовлено из винограда сорта Уньи Блан, 
выращенного на территории ЕС.
Цвет: бледно-золотистый, с тонким перляжем.
Аромат: тонкий аромат соткан из оттенков белых цветов и груши. 
Вкус: Легкий освежающий вкус с оттенками цветов апельсинового 
дерева, цитрусов и садовых фруктов в мягком послевкусии.
Температура подачи: +6°С...+8°С.
Гастрономическое сопровождение: 
Апперитив

Франция

Италия

Алкоголь: 10.5 
%

Алкоголь: 11 
%

Игристые вина



ЦЕНА Асти Перлино игристое белое сладкое 0,75л

652,50 руб. 

Игристое сладкое белое вино. Изготовлено классическим 
методом "Шармá" из винограда сорта Москато (Мускат) - 100%, 
собранного в регионе Асти DOCG в провинции Пьемонт. Вину 
присущ золотисто-янтарный цвет, утончённый аромат цветов и 
сладких фруктов и мягкий, свежий вкус с ярким фруктовым 
послевкусием. Рекомендуемая температура подачи: +6°С...+8°С.
Гастрономическое сопровождение:
Фруктовое плато, Чизкейк, Блин с карамельным соусом

Италия
Алкоголь: 7 
%



Франция

ЦЕНА

ЦЕНА

406,80 руб. 

Тэр Де Сэнт-Овэн, белое п/сл. 0,75л
Сортовой состав: Белые сорта винограда из Испании
Цвет: золотистый
Аромат: аромат вина раскрывается нотами белых цветов, 
цитрусовых и цукатов. 
Вкус: Гармоничный, сбалансированный вкус.
Температура подачи: +8°С...+10°С.
Гастрономическое сопровождение:
Салаты, кроме карпаччо из свеклы и овощей гриль

Франция

Тэр Де Сэнт-Овэн, красное п/сл. 0,75л

Алкоголь: 10.5 
%

Алкоголь: 10.5 
%

Сортовой состав: Красные сорта винограда из Испании
Цвет: пурпурный
Аромат: аромат вина раскрывается нотами сладкой вишни и 
сливы, дополненные нюансами специй.
Вкус: Гармоничный фруктово-пряный вкус.
Температура подачи: +14°С...+16°С.
Гастрономическое сопровождение:
Мясной суп, Колбаски, Овощи гриль

406,80 руб. 

Вино на розлив



Чили

ЦЕНА

ЦЕНА

396,90 руб. 

Эль Паро Шардоне-Совиньон Блан 2016 бел.
сух.0,75л
Сортовой состав: Шардоне 50%, Совиньон Блан 50%.
Цвет: блестящий золотисто-соломенный.
Аромат: свежий аромат с оттенками белых цветов и полевых трав.
Вкус: Во вкусе легкое и хорошо сбалансированное, с легкими 
цветочными нотами в послевкусии.
Температура подачи: +10ºС…+12ºС 
Гастрономическое сопровождение:
Цезарь, Греческий, Пенне с мякгим сыром, Спагетти с 
томатами и курицей, Камбала, Судак в миндале

Чили

Эль Паро Каберне Совиньон-Мерло 2016г. кр.
сух. 0,75

Алкоголь: 12.5 
%

Алкоголь: 12.5 
%

Сортовой состав: Каберне Совиньон 50%, Мерло 50 %.
Цвет: насыщенный гранатовый.
Аромат: комплексный аромат с оттенками черной смородины, 
ежевики и сухого дерева. 
Вкус: Хорошо сбалансированное вино с плотной текстурой и 
бархатистыми танинами в округлом послевкусии.
Температура подачи: +16ºС…+18ºС 
Гастрономическое сопровождение:
Овощи гриль, Сырные палочки, Шашлык свиной, 
Бефстроганов, Колбаски гриль, Мясное плато, Стейк из 
телячьего языка.

396,90 руб. 



Италия

ЦЕНА

ЦЕНА

400,50 руб. 

Пино Гриджо Вилла дельи Олми
 сух. бел. 0,75л
Сортовой состав: Пино Гриджо 100 % 
Цвет: соломенный, с лимонными бликами.
Аромат: яркий аромат раскрывается оттенками спелых садовых 
груш, белых цветов и лимонной карамели.
Вкус: во вкусе сочное с оттенками садовых фруктов и цитрусовых, 
хороший баланс и тонкая текстура в легком освежающем 
послевкусии.
Температура подачи: +8°С...+10°С.
Гастрономическое сопровождение: 
Цезарь, Пенне, Карбонара, Судак, Грибной суп, Камбала.

Австралия

Австралия Шардоне столовое бел. сух. 0,75л 

Алкоголь: 12.5 %

Алкоголь: 13 
%

Сортовой состав: Шардоне.
Цвет: блестящий золотистый.
Аромат: яркий аромат с оттенками спелых ананасов, дыни и личи.
Вкус: Вкус гладкий с округлой текстурой раскрывается нотами 
тропических фруктов и легкими ванильными оттенками в 
освещающем послевкусии.
Температура подачи: +10°С...+12°С.
Гастрономическое сопровождение:
Луковые кольца, Зелённый салат с языком, Куриные 
колбаски, Лосось, Куриная котлетка

417,60 руб. 

Белые вина



ЮАР

ЦЕНА

ЦЕНА

535,50 руб. 

Кейп Элефант Шенин Блан бел п/сух 0,75 л.

Вино чистого соломенного цвета с яркими золотыми отблесками. 
Изготовлено из винограда сорта Шенэн Блан – 100%, выращенного 
в регионе Даймонд Коуст в ЮАР. В свежем элегантном аромате 
вина доминируют соблазнительные тона тропических фруктов с 
утонченными оттенками гуавы. Вкус вина насыщенный с нотками 
сухофруктов и долгим фруктовым послевкусием. 
Гастрономическое сопровождение: 
Уха со сливками, Греческий, Шницель куриный, Луковые 
кольца, Куриное филе на гриле, Шницель куриный.

Испания

Вердехо 2017 Тапас Вайн бел.сух. 0,75л

Алкоголь: 12.5 %

Алкоголь: 12 
%

Сортовой состав: Вердехо 100%.
Цвет: соломенный цвет.
Аромат: Букет чистый и насыщенный с тонами свежих фруктов и 
трав
Вкус: Вкус чистый и свежий, с фруктово-минеральными нотами и 
лёгким барбарисовым акцентом. Температура подачи: +10°С...+12°
С.
Гастрономическое сопровождение:
Салат с куриной печенью, Сырное плато, Лосось, Камбала, 
Судак, Тальятелли с лососем, Карбонара, Фруктовое плато

603,90 руб. 



Италия

ЦЕНА

ЦЕНА

376,20 руб. 

Австралия

Австралия Шираз столовое кр.сух. 0,75л

Алкоголь: 12.5 
%

Алкоголь: 13 
%

Сортовой состав: Шираз.
Цвет: насыщенный рубиновый.
Аромат: аромат вина раскрывается оттенками сладких спелых 
слив, черничного джема и специй.
Вкус: Вкус мягкий сочный с оттенками спелых ягод и шоколада. 
Бархатистые танины в обволакивающем послевкусии.
Температура подачи: +14°С...+16°С.
Гастрономическое сопровождение:
Домашний салат из запечённых овощей, Говядина с 
имбирём, Шашлыки, Свиная грудинка запечённая, Стейк из 
говядины

417,60 руб. 

Красные вина

Кари Лентоцци Мерло кр. сух. 0,75
Сортовой состав: Мерло 100 % 
Цвет: глубокий рубиново-красный.
Аромат: насыщенный аромат с тонами красной смородины и 
спелой сливы.
Вкус: во вкусе хорошо сбалансированное и фруктовое, с мягкими 
танинами в послевкусии средней длины.
Температура подачи: +14°С…+16°С.
Гастрономическое сопровождение: 
Свиная грудинка, Колбаски гриль, Свинина с черносливом, 
Сырные палочки, Растомленные говяжьи щёчки, 
Бефстроганов, Овощи гриль



Чили

ЦЕНА

ЦЕНА

568,80 руб. 

Италия

Кьянти Престиж  2016 сухое красное 0,75л

Алкоголь: 12.5 
%

Алкоголь: 13 
%

Сортовой состав: Санджовезе 90 %, Канайоло 10 %.
Особенности: выдержка в течение 6 месяцев в емкостях из 
нержавеющей стали.
Цвет: яркий рубиново-красный.
Аромат: насыщенный аромат раскрывается яркими оттенками 
спелой черешни и кислой черной вишни.
Вкус: во вкусе глубокое, с фруктовой сухой атакой, дополняемой 
пряными ванильными нотами. 
Температура подачи: +17ºС…+18ºС.
Гастрономическое сопровождение:
Сырная тарелка, Карпаччо из свеклы, Свинина с 
черносливом,   

684,00 руб. 

Джи 7 Карменер 2016 кр. сух. 0,75 л.
Вино чистого насыщенного рубинового цвета с фиолетовыми 
отблесками. Изготовлено из винограда сорта Карменер - 100%, 
выращенного в регионе Лонкомила Вэлли в Чили. Букет свежий, 
яркий, сортовой с тонами спелых красных и чёрных ягод и 
оттенками сладких пряностей. Во вкусе доминируют утончённые 
ноты ягодного конфитюра, сладких специй, ирисок и ванили. 
Мягкое продолжительное послевкусие.  
Гастрономическое сопровождение: 
Мясное плато, Солянка, Говядина с имбирём, Говяжьи щечки, 
Овощи гриль, Шашлыки (кроме куриного), Стейк из 
говядины



ЮАР

ЦЕНА

1340,10 руб. 

Алкоголь: 17 
%

Ликёр

Ликер Амарула Крем 0,7л 
Цвет: кремовый.
Аромат: приятный сливочный  с тонами фрукта марула
Вкус: гладкий сливочный вкус с  приятным окончанием марулы. 
Температура подачи: (подавать со льдом) +10°С…+12°С.
Гастрономическое сопровождение: 
Дессерты, кроме фруктового плато 



Самогон

Особенности 
Замешивание воды и тритикалевой муки, 
запаривание, добавление хлебопекарных 
дрожжей при температуре +32+34С. 
Сбраживание в течение трёх суток. Дистилляция 
сусла в медном перегонном кубе при 
температуре +63С.    
Цвет
Кристально прозрачный
Органолептика 
 Тёплый аромат с оттенками пшеничного хлеба. 
Вкус мягкий с орехово-хлебными тонами, 
приятное согревающее послевкусие.

Сочетаемость:
 Уха со сливками, Грибной суп, Солянка, 
Свиная рулька с капустой. Камбала 
подкопченная.

ЦЕНА

Першачок ад Дзеда Традыцыйны 42% 0,5л

638,10 руб. 

Белоруссия
Алкоголь: 42 
%


