


ВИ У НАС ЩЕ НЕ БУЛИ? 

На Львівщині розташоване красиве, мальовниче 
славетне місто Дрогобич з добре вираженою 
архітектурою та численними пам’ятками: костелом, 
старовинними храмами та сучасними забудовами.



Саме тут
все починається…



Історія теперішнього Вищого професійного 
училища №19 м. Дрогобича почалась у 1957 
році, коли із школи фабрично-заводського 
навчання Станіславської швейної фабрики 
були переведені 2 групи для навчання у 
новостворену школу ФЗН Дрогобицької 
швейної фабрики. 

У 1962 році Дрогобицька школа ФЗН стала професійно-технічним 
училищем № 19, в якому з 1963 року, крім груп швейників, були 
набрані групи, які почали готувати робітників будівельних 
спеціальностей (штукатури, маляри, столяри, муляри). 

   З 1 вересня 1971 року навчання почалось в новому навчальному 
корпусі по вул. Грушевського, 59 м. Дрогобича, де готували виключно 
робітників будівельних спеціальностей. Контингент на той час 
становив 360 учнів. 



З кожним роком зростала та вдосконалювалася навчально-
матеріальна база училища, збільшувався контингент учнів. 
  З 1 вересня 1991 року, крім будівельників, ПТУ № 19 почало 
готувати кухарів, кондитерів, офіціантів, різьбярів, а згодом 
операторів комп’ютерного набору, барменів, перукарів, автослюсарів, 
агентів з організації туризму. 
  Враховуючи рівень розвитку матеріально-технічної бази та 
педагогічний рівень майстерності колективу училища, Міністерством 
освіти України в 1999 році училищу було присвоєно статус Вищого 
професійного училища. Це дало можливість почати готувати не тільки 
кваліфікованих робітників, а й молодших спеціалістів будівельного та 
кулінарного профілів. 
  Зараз в нашому училищі навчається 835 учнів з 10 спеціальностей. 
   



ВІЗИТНА КАРТКА УЧИЛИЩА – ПРОФЕСІЇ: 

Кухар, офіціант;
Офіціант, бармен;
Кухар, кондитер;



ВЧИТЕЛЬСЬКА НАУКА 

Прищеплення педагогічними працівниками учнівській молоді любові до 
обраної професії, створення усіх необхідних умов для якісної підготовки 

Секрети кулінарного мистецтва передає учням
 Шимбра Марія Степанівна



НАВЧАЛЬНІ КАБІНЕТИ ТА ЛАБОРАТОРІЇ

В кухні-лабораторії учні 
проходять виробниче 

навчання, відпрацьовують 
вміння та навики, які 

знадобляться їм у подальшій 
професійній діяльності.» 



ЖИТТЯ УЧИЛИЩНЕ ЦІКАВЕ, ТВОРЧЕ… 

Проведення теоретичного, виробничого 
навчання, позаурочних заходів: нетрадиційних 
уроків, брейн-рингів, круглих столів, семінарів, 

конкурсів, вікторин, майстер-класів… 



ВИВЧЕННЯ ПРОФЕСІЙНИХ ЗНАНЬ І НАВИКІВ 
Наставники – передають  всі свої 

знання, досвід і майстерність юним 
майбутнім фахівцям. 













Виробнича практика – час навчання,
праці та відпочинку. 

Улюблена літня пора та проходження виробничої практики на узбережжі 
Чорного моря: санаторно-оздоровчий комплекс «Гілея», бази відпочинку 

«Козацька слобода», «Медик», «Загар». Учні удосконалюють свої 
навики, набувають досвіду та мають змогу гарно відпочити і 

оздоровитись.







Культурно-масова робота 
В ДНЗ «Чортківське ВПУ» в затишній актовій залі 

проводяться виховні заходи – класними керівниками та 
майстрами виробничого навчання.

Змінюються покоління чисельного учнівства, але завжди 
є зворушливою мить проведення відкритих виховних 

заходів. 
В житті нашого навчального закладу, окрім щоденного 

приготування страв і кондитерських виробів та кропіткої 
навчальної праці, проводиться щоденна системна робота з 

формування повноцінної високоморальної особистості. 
Адже нашим вихованцям прищеплюється шляхетність, 
висока духовність, активна громадянська позиція, 

вдосконалення професійних навичок, патріотизм, прагнення 
бути справжнім українцем, носієм духовних скарбів 

українського народу, гідним продовжувачем високих 
задумів наших великих предків. Бо коли віддано зберігаєш 

славне минуле, 
ти – творець  гідного майбутнього.



УСПІШНИЙ ОФІЦІАНТ – ЦЕ СПРАВЖНЯ ЗНАХІДКА. 

Особливістю сервірування є скатертини та 
серветки, які створюють атмосферу 

оригінальності та елегантності…



СУЧАСНИЙ ПІДХІД (ТЕНДЕНЦІЇ) 

В останній час на перший 
план виходить естетична 

складова – оформлення та 
сервірування столу, страв. 

Модна течія «фюжн» – повна 
свобода творчості: 

змішування та вибір кращого. 



ДЯКУЄМО ЗА УВАГУ ! 

Проект підготували: 


