
Кухар, на мою 
думку- це людина 
яка професійно 
готує їжу для інших 
людей. Готуючи ту 
чи іншу страву 
кухар повинен 
прикладати 
максимальних 
зусиль, щоб страва 
вийшла смачною. 

Організовує 
зберігання продуктів 
відповідно до 
санітарно-гігієнічних 
норм. Попри те, що 
кухар на 
підприємствах 
громадського 
харчування 
користується 
встановленими 
рецептами страв, він 
може вносити до них 
зміни в залежності від 
якості сировини і 
контингенту 
споживачів.

1)Чим приваблює професія?



Ця професія мені подобається 
своєю різноманітністю та 
можливостями, оскільки 
професія повара передбачає 
собою "створення" людської 
радості та людського інтересу.

Також ця професія 
передбачає собою 
постійну потребу в 
кваліфікованих 
кадрах. Це та 
професія у якій 
прогрес не стане 
стояти на місці.



На цій планеті є близько 100.000 
ресторанів, кафетеріїв, закусочних, 
фастфудів.

А кожен підпрємець має свій, 
власний рецепт, який буде відмінний 
від первинного.



НАСКІЛЬКИ ВОНА ВАЖЛИВА, 
АКТУАЛЬНА?

Харчування є невід'ємним 
процесом для підтримки 
життєдіяльності людини щодня. 

Результатом є неймовірна 
популярність різних піцерій, 
фаст фудів і ресторанів, що 
спеціалізуються на 
національних стравах. 


