
Почнемо!!!



Цікаві факти про великдень!!!
Старозавітне і іудейське свято Песах 

наголошується на чотирнадцятого дня 
весняного місяця нісана в пам’ять про 

вихід з  Єгіпту. Назва «Песах» 
перекладається як «минувала» і нагадує 

про єгипетську смертну кару, яка не 
чіпала  євреїв .... 



* Эту сдобную вкусняшку. Все пекут лишь раз в году. 
В воскресенье, в светлый праздник. Подают её к 
столу.

Загадка!!!



*Пасха.

Відповідь!!!



* 10 яєць, 600 г цукру, 1 л молока, 100 г дріжджів, 100 мл 
олії, 200 г вершкового масла, борошно.
Яйця збити із цукром. Закип'ятити молоко і влити 
гарячим до цієї маси. Розмішати, а коли охолоне до 40°, 
додати розведені в цій суміші дріжджі.Як перебродить 
2 год у теплому місці, покласти м'яке вершкове масло, 
олію, борошно і замісити молоде тісто. Нехай підійде, 
але недовго, а тоді викласти у форму, аби тісто ще раз 
піднялося, і випікати у духовні за помірної температури. 
Час приготування — 40 хв.

Рецепт  пасхи!!!



* В світі найстаріша паска була спечена у Страсну п’
ятницю в 1821 році. Сімейну реліквію зберегла 91-
річна уродженка Лондона Ненсі Тітман. Дивно, що 
паска не тільки не запліснявіла за стільки років, 
але і пахне як свіжа. Більш того, на ній чітко 
збереглося зображення хреста, який зробив пекар 
під час випічки. Паску дуже дбайливо зберігають, 
виділивши їй місце у спеціальній коробочці.  Знавці 
вражені настільки дивовижною здатністю паски 
не псуватися стільки років.

Цікаві факти про пасху!!!



* Сяду я тихенько,       
* Розпишу яєчко:
* Сонечко вшаную,
* Квітку намалюю,
* Та на щастя людям
*Потім подарую.             

*Що це?

Загадка!!!



*Писанка.

Відгадка!!!



* Сам процес виготовлення писанки доволі непростий. У 
давні часи на нього впливало багато чинників, 
розписувати писанки треба було в чітко визначенні 
години, попередньо зробивши змовляння, а знаки і 
символи виписувалися відповідними кольорами. На 
сьогоднішній день від цього різноманіття умов 
залишилися значимими тільки символіка кольору і 
зображення. Сама ж техніка виготовлення писанки 
розділяла всі яйця на двадцять різновидів, але до 
сьогодні дійшло лише п'ять.

Писанка!!!



* Пи́санка — яйце, декороване традиційними символами, 
які пишуться за допомогою воску й барвників.

* Цей вид мистецтва поширений у багатьох народів світу. 
З писанками і фарбованими яйцями (крашанками) 
пов'язано 
безліч легенд, повір'їв, переказів, звичаїв, традицій, обр
ядів, які виникли ще в язичницьку добу, 
видозмінювалися, а з прийняттям християнства набули 
нової якості — пов'язаної з 
дійством освячення паски під час найголовнішого 
християнського свята — Великодня.

Що таке писанка?



*Пасха  — пасхальный кекс в южно-
русской и украинской кухне. В 
Центральной России и на севере 
основное название — «кулич», а 
пасхой называют блюдо из 
творога в виде усечённой 
пирамидки.

Що таке пасха?



Малюнок!!!







Малюнок!!!







* Не щодень - Великдень. (Не кожен день буває 
святковим і радісним.)

* На Великдень цілуються, а на Різдво ні. (Так - за 
народними звичаями)

*
День свят, а тиждень заходу. (До Свята готуються 
цілий тиждень.)

Приказки та означення!!!



* На столі – духмяна паска,               4 слова
А круг неї – писанки.
Уділи нам, Боже, ласки
На всі дні, на всі віки!

* Немала у нас родина,
Та молитва всіх єдина:
Хай розквітне Україна,
Як в погожі дні – весна.

Вірш про великдень!!!



* На столі – духмяна паска,
А круг неї – писанки.
Уділи нам, Боже, ласки
На всі дні, на всі віки!

* Немала у нас родина,
Та молитва всіх єдина:
Хай розквітне Україна,
Як в погожі дні – весна.

Вірш!!!



Кінець!!!



Наступна  призентація про « ранок 
пасхи!!! »


