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ВЕРЕЩАГИН ВАСИЛИЙ ВАСИЛЬЕВИЧ

⦿ Крупнейший художник-баталист Василий 
Васильевич Верещагин родился 26 октября 1842 
года в Череповце в семье помещика. Когда 
мальчику исполнилось восемь лет, родители 
отдали его в Малолетний кадетский корпус, по 
окончании которого в 1853 году он переводится в 
Петербургский морской кадетский корпус. Здесь 
увлекается рисованием и посвящает ему все 
свободное от занятий время. В 1858 году 
Верещагин начал посещать рисовальную школу 
петербургского Общества поощрения художеств. О 
его способностях с одобрением отзывались 
преподаватели, и сам он мечтал стать 
художником.



ВЕРЕЩАГИН ВАСИЛИЙ 
ВАСИЛЬЕВИЧ
⦿ В 1860 году, блестяще окончив корпус, Верещагин, 

вопреки воле родителей, подал в отставку и поступил в 
Академию художеств. Возмущенный поступком сына, 
отец отказал ему в материальной помощи. Начались 
трудные годы жизни. Верещагин упорно занимался 
живописью, однако академическая система обучения с 
ее нормативностью и традиционностью тяготила 
художника. Протест молодого живописца выразился в 
том, что он уничтожил одну из своих картин — 
“Избиение женихов Пенелопы возвратившимся 
Улиссом”. В 1863 году он оставил Академию и уехал на 
Кавказ, чтобы “на свободе и просторе на интересных 
предметах учиться”. Его первыми самостоятельными 
работами были многочисленные рисунки с 
изображением народных типов, бытовых сцен и 
пейзажей Кавказа.



КАРТИНЫ ВЕРЕЩАГИНА ВАСИЛИЯ 
ВАСИЛЬЕВИЧА
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ВЕРЕЩАГИН НИКОЛАЙ 
ВАСИЛЬЕВИЧ 

⦿ Верещагин (Николай Васильевич), брат художника Василия 
Васильевича Верещагина , современный сельский хозяин-
практик, известный своими трудами по улучшению 
отечественного молочного хозяйства и как основатель первых 
русских сыроварен на артельных началах. Происходит из дворян 
Новгородской губернии; родился в 1839 году; по окончании 
общего и специального образования в морском кадетском 
корпусе и офицерском его классе, оставил морскую службу и 
поступил, для изучения естественных наук, в Петербургский 
университет, где и окончил курс в 1864 году. Живя в имении отца 
и близко познакомившись с тогдашним состоянием помещичьего 
и крестьянского хозяйства, Николай Васильевич обратил 
особенное внимание на техническую переработку молока как на 
одно из средств для развития скотоводства. Первые попытки 
познакомиться с сыроварением на существовавших уже, в 
некоторых частных и удельных имениях, сыроварнях были 
безуспешны: главные мастера, руководившие этим делом, почти 
исключительно иностранцы, не допускали русских рабочих к 
изучению производства, а потому Николай Васильевич 
отправился за границу, в Швейцарию, где изучил приготовление 
как тощих (в деревушке Коппе возле Женевы), так и жирных 
(вблизи Фрейбурга) сыров, и уже в августе 1865 года, 
поселившись в селе Городне Тверского уезда, открыл там, в 
крестьянской избе, сыроварню, скупая для нее молоко у 
окрестных крестьян. 



⦿ Вскоре, благодаря неутомимой, энергической 
деятельности Николая Васильевича и денежной 
помощи в 1000 рублей от вольно-экономического 
общества, появилась в селе Отроковичи первая 
русская артельная сыроварня, и сыроварение на 
артельных началах стало распространяться не только 
в Тверской, но и в других губерниях: Вологодской, 
Ярославской, Новгородской, Костромской и Вятской, 
а вместе с тем обращено внимание многих сельских 
хозяев на развитие молочного хозяйства и в разных 
других местностях. С последней же целью, по 
инициативе Николая Васильевича, при денежной 
поддержке правительства, учреждена в 1871 году в 
селе Едимонове, Корчевского уезда Тверской 
губернии, школа молочного хозяйства, которая со 
дня ее открытия находится под непосредственным 
его руководством.



⦿ Эта школа выпустила уже около 600 хорошо 
подготовленных мастеров и мастериц, благодаря чему 
начали возникать сыроварни и маслодельни, на 
рациональных основаниях, по всей России. В этом и 
заключается важнейшая заслуга Верещагина. Первые 
попытки познакомиться с сыроварением на 
существовавших уже, в некоторых частных и 
удельных имениях, сыроварнях были безуспешны: 
главные мастера, руководившие этим делом, почти 
исключительно иностранцы, не допускали русских 
рабочих к изучению производства, а потому Николай 
Васильевич отправился за границу, в Швейцарию, где 
изучил приготовление как тощих (в деревушке Коппе 
возле Женевы), так и жирных (вблизи Фрейбурга) 
сыров, и уже в августе 1865 года, поселившись в селе 
Городне Тверского уезда, открыл там, в крестьянской 
избе, сыроварню, скупая для нее молоко у окрестных 
крестьян. 
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