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Консервирование
1. Консервирование – это …
2. Зачем консервируют продукты?



Галилео. Консервирование





Вопросы к зачету
1. Консервирование – это …
2. Охлаждение и замораживание. 
3. Пастеризация и стерилизация. 
4. Какие продукты консервируют лучистой энергией и ультразвуком?
5. Виду сушки продуктов. Приведите примеры. 
6. На чем основано консервирование солью и сахаром?
7. В чем суть квашения? Какой это метод консервирования?
8. Маринование – это …
9. Виды копчения. Приведите примеры. 

10. Как применяют сернистый газ и для каких продуктов?
11. В чем суть химического консервирования при помощи углекислого газа?
12. Способ применения сорбиновой кислоты и антибиотиков для сохранения 

продуктов. 


