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Порядок проведения занятия:

Отпуск

Оформить и декорировать готовые десерты

Приготовить десерты

Приступить к приготовлению  сложных горячих десертов

Ознакомиться с технологическими картами и подготовить продукты

Проверить  наличие  инвентаря, инструментов

Проверить работу оборудования на холостом ходу

Помыть руки



Лимонный мини- чизкейк



Оформление лимонного
мини-чизкейка



ТАРТ С ПАРФЕ ИЗ ТВОРОГА



Оформление тарта с 
парфе из творога



Томлёная в сиропе груша



Оформление томлёной 
груши в сиропе



Контрольные вопросы

1.Чем отличается чизкейк от тарта?
2.Белки при взбивании осели. Назовите 
причину?
3.Для чего очищают цедру лимона?
4.Как называется посуда для отпуска 
горячих десертов?
5.Назовите температуру отпуска горячих 
десертов.


