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Компания JERO была основана в 1983 году в Португалии, людьми с огромным опытом в 
области производства ножевых изделий для профессионалов и домашнего 
использования.  Философия компании JERO на протяжении 30 лет остается 
неизменной и базируется на таких принципах, как инновации, дизайн, тщательный отбор 
и контроль качества материалов, эффективности производственного процесса, а также 
охране и сохранении окружающей среды. Изучение рынка сбыта, новейших технологий 
производства, возрастающих потребностей качества и ожиданий клиента – направлено 
на стремление JERO добиться признания в своей отрасли и не обмануть ожиданий. 
Доказательством качества продукции является неизменный рост продаж, увеличение 
экспорта на международный рынок (95% продукции экспортируется во Францию, 
Швецию, Норвегию, Германию, США, Австралию, Россию, Испанию, Грецию, Южную 
Африку и другие страны) и долговечность службы ножей JERO. Штат JERO насчитывает 
более 90 человек, со способностью  производить свыше 1.500.000 единиц в год.
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Кованые ножи изготовлены со специальной нержавеющей стали – 
W.Nr.1.4116/DIN X45 CrMoV15. Это особенное сочетание (50% Карбона – C, 15% 
Хрома – Cr, 60% Молибдена – Mo, 15 % Ванадия – V) позволяет получить 
отличную твердость, хорошую силу резания и высокую степень коррозионной 
стойкости. 

Рукоять сделана с полиоксиметилена, полиацеталя (POM), нетоксична, 
абсолютно гигиенична и безопасна для мойки в посудомоечной машине. 
Доступные цвета: белый, желтый, красный, зеленый, синий и коричневый. 

Полировка: матовая

Forja
Forja Colour

• Нож изготовлен из цельной стальной заготовки
• Идеальная балансировка клинка и рукояти
• Ручка из термостойкого пластика ПОМ
• Цветная маркировка
• Наличие “пяточки” для защиты пальцев



1 вариант описания - PRO SERIES TR 4

Pro Series TR Line

• Литая двойная эргономичная рукоятка
• Удобная нескользящая прорезиненная ручка
• Цветная маркировка
• Наличие “пяточки”

Серия Pro Series ТR (СOLOR) - все более актуальным у профессионалов становится 
разграничение ножей по функциям. В связи с этим, специалисты компании Jero предлагают 
свое решение – это серия профессинальных ножей ТR (СOLOR). Серия примечательна тем, 
что имеет возможность идентификации ножей цветными рукоятками, в зависимости от 
пищевых продуктов. Различные цвета ножей позволяют выполнять санитарные нормы, для 
различных продуктов, каждой цели - разный нож. Доступные цвета: белый, желтый, красный, 
зеленый и синий. 

Материал рукоятки: прорезиненый пластик. Рукоятка изготовлена из термопластичной, 
нескользящей резины (Santoprene), с жестким внутренним слоем полипропилена. 

Такая рукоятка позволяет уверенно удерживать нож при любых условиях, а лезвие с 
антибактериальным покрытием, не позволяет развиваться на его поверхности 
болезнетворным бактериям. Контакт с пищевыми продуктами: рукоятка не токсична, 
абсолютно гигиеничная и может использоваться в посудомоечной машине. 
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Pro Series TR Line

• Литая двойная эргономичная рукоятка
• Удобная нескользящая прорезиненная ручка
• Цветная маркировка
• Наличие “пяточки”

Высокотехнологичная нескользящая рукоятка: на внешней поверхности - покрытие из 
мягкой резины, обеспечивает превосходное сцепление, не скользит даже в жирной руке; 
внутренняя структура - усиленный пластиковый компонент, введенный непосредственно 
по лезвию, рассчитан на интенсивное использование. Материал рукоятки абсолютно 
гигиеничен, нетоксичен, позволяет мыть нож в посудомоечной машине. Возможные 
варианты цвета ручки: белый, желтый, красный, зеленый, синий. 
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Professional P 3

• Литая эргономичная рукоятка
• Удобная нескользящая ручка
• Цветная маркировка
• Наличие “пяточки”

Серия P3 - все более актуальным у профессионалов становится разграничение ножей по 
функциям. В связи с этим, специалисты компании Jero предлагают свое решение – это серия 
профессинальных ножей P3. Серия примечательна тем, что имеет возможность 
идентификации ножей цветными рукоятками, в зависимости от пищевых продуктов. 
Доступные цвета: красный, синий, зеленый и желтый. 

Материал рукоятки: полипропилен. Рукоятка изготовлена из прочного полипропилена. 
Рукоять нетоксична, абсолютно гигиенична и безопасна для мойки в посудомоечной 
машине. 

Толщина клинка: 1,5 мм до 3,0 мм 
Полировка: матовая
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Home P1

Серия Home P1 - Лезвия этих ножей  производятся из высококачественной нержавеющей 
стали. Хорошие режущие свойства, высокая степень коррозионной стойкости и отличная 
прочность. 

Удобные рукоятки ножей изготовлены из полипропилена, материал абсолютно гигиеничен, 
нетоксичен, позволяет мыть нож в посудомоечной машине. Доступные цвета: красный, 
синий, зеленый и желтый. 
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Classic

• Классический дизайн
• Качественная обработка зубцов
• Удобные рукояти из ценных пород дерева

Classic 800
Специальные высококачественные ножи. Лезвие изготовлено из нержавеющей стали. 
Рукоять выполнена из прочного и удароустойчивого материала ПОМ. Имеет конструкцию 
Full Tang и больстер из цельной латуни – часть между рукоятью и лезвием.

Материал рукоятки: полиоксиметилена, полиацеталя (POM)

Classic AL
Специальные высококачественные ножи. Лезвие изготовлено из нержавеющей стали, 
рукоять – из розового дерева, что гарантирует его долговечность. Лезвие и рукоять ножа 
сделаны без видимых отверстий. Эта модель эксклюзивна тем, что гарантирует отличное 
качество мойки и предотвращает скапливание остатков пищи между лезвием и рукояткой.

Материал рукоятки: розовое дерево
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Home POM

• Классический дизайн
• Рукояти из термостойкого пластика (полиоксиметилена)

Лезвие ножа изготовлено из высококачественной нержавеющей стали со смесью карбона. 

Рукоять сделана из полиоксиметилена, полиацеталя (POM), нетоксична, абсолютно 
гигиенична и безопасна для мойки в посудомоечной машине.
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Cleavers/Топорики

• Качественный кухонный  топорик
• Немецкая нержавеющая сталь
• Рукояти из полиоксиметилена, полиацеталя (POM) и полипропилена (PP)

Кухонный топорик предназначен для рубки больших кусков мяса. Лезвие топора 
изготовлено из высококачественной  немецкой нержавеющей стали.

Материал рукоятки: рукоять сделана из полиоксиметилена, полиацеталя (POM), нетоксична, 
абсолютно гигиенична и безопасна для мойки в посудомоечной машине.
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Сделано в Португалии
«Рекомендуем остановить свой выбор на ножах JERO и убедиться в соотношении 

цена/ качество» 


