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•Посуда кухонная
•Посуда для приготовления 
пищи
•Посуда для сервировки стола
•Товары для кухни

Посуда и кухонные 
принадлежности



Посуда кухонная 
• Банки для сыпучих продуктов
• Емкости для специй, мельницы
• Керамическая посуда
• Ложки подстановочные 

• Посуда из нержавеющей стали 

• Сита
•Пластиковые контейнера
• Чайники заварочные и френч-прессы
• Термосы с металлической колбой



         Продукция  данной группы представлена 
тремя торговыми марками: 

• VETTA (производство Китай, фабрика)

• MERCANLAR (производство Турция, фабрика)

• HEREVIN (производство Турция, фабрика)

        Банки для сыпучих продуктов VETTA:

• Банки круглые
• Банки квадратные
         Характеристики банок VETTA:

• Объём круглых банок 700, 1000, 1600 мл.

• Объём квадратных банок 600, 1000, 1400, 1800 
мл.

• Материал банки – акрил.

• Материал крышки – бамбук. 

         Крышки от банок  не рекомендуется мыть в 
посудомоечной машине.

Банки для сыпучих продуктов



Дополнение
      Банки для сыпучих продуктов VETTA (Китай) выполнены из 

акрила. Крышка изготовлена из бамбука, поэтому может 
использоваться  как мини-разделочная доска и подставка под 
горячее.

      Бамбук - один из самых крепких природных растительных 
материалов. Изделия из бамбука невосприимчивы к перепадам 
влажности, устойчивые к механическим повреждениям, 
исключается вероятность рассыхания изделий из бамбука (в 
нашем случае крышек), появления трещин.

      Так же на крышках этих банок имеется желоб, а на дне банки 
выемка, которая идеально подходит к этому желобу. Таким 
образом, банки, одинаковые по форме, можно устанавливать 
друг на друга, экономя пространство. 



        Продукция HEREVIN и MERCANLAR  представлена 
следующими видами товара:

• Банки с крышками  разных форм, объёмом от 370 
мл.  до  3 л.

         Материал банок – стекло трёх видов:

• Обычное гладкое
• Рельефное
• Декорированное
         Материал крышек – пластик

         

         Дополнение: материал изделий - прочное 
абсолютно прозрачное стекло без инородных 
вкраплений, однородное по своей структуре (без 
пузырьков воздуха) - именно эти свойства и 
обеспечивают хорошее  качество стекла. 

         Посуду из декорированного стекла  не 
рекомендуется мыть в посудомоечной машине. 
Также не рекомендуется подвергать воздействию 
высоких температур пластиковые элементы 
посуды.



Емкости для специй, мельницы
        Продукция  данной группы представлена тремя 

торговыми марками: 

• VETTA (производство Китай, фабрика)

• MERCANLAR (производство Турция, фабрика)

• HEREVIN (производство Турция, фабрика)

         Продукция VETTA представлена следующими 
видами товара:

•  Мельницы для специй высотой от 10 до 17 см.

• Наборы мельниц и солонок
          Материал изделий:

•  Дерево – светлое, коричневое, чёрное
• Акрил
• Металл в сочетании с акрилом
• Металл в сочетании с деревом
• Дерево в сочетании с акрилом
• Характеристики мельниц:

• Механизм мельниц изготовлен из керамики.

• Мельницы многоразового использования.

• Могут использоваться для хранения специй.

                 Наборы мельниц и солонок VETTA 



         Продукция HEREVIN и MERCANLAR  представлена 
следующими видами товара:

• Солонки
• Баночки для специй объёмом  от 200 мл.  до 750 

мл.

• Наборы баночек для специй объёмом от 200 мл.  
до 370 мл.  от  трёх до пяти предметов.

• Наборы для соли и перца на подставках
•  Наборы соли и перца в подарочных упаковках
• Наборы для специй с салфетницами
         Материал банок – стекло трёх видов:

• Обычное гладкое
• Рельефное
• Декорированное
         Материал крышек – пластик

         Посуду из декорированного стекла  не 
рекомендуется мыть в посудомоечной 
машине. 



Керамическая посуда
         Продукция данной группы представлена ТМ 

VETTA, производство Китай фабрика.

         Группа состоит из 6 серий в виде забавных 
животных:

• Буренка
• Весёлые кролики
• Пёс –барбос
• Полосатый кот 

• Солнечный кот
• Тигр
        А также из двух этнических серий:

• Мехико
• Пуэбло
         Каждая серия состоит из следующих 

предметов:

• Банки для сыпучих продуктов  разных объёмов
• Салатники разных размеров
• Блюда разных размеров
• Подставки под ложку
• Подставка под яйцо
• Наборы для соли и перца
• Салфетницы

  Солнечный кот

Полосатый кот

Тигр

  Буренка Веселые кролики

Пес-барбос



• Подставки для зубочисток
• Масленки
• Кружки  разных объёмов
• Чайники на чашке
• Заварочные чайники

        Посуда не прихотлива в уходе. Допускается мытье в 
посудомоечной машине.

         Дополнение: материал изделий - керамика с 
добавлением природного компонента доломита, 
который делает изделие лёгким  и  прочным.

         Веселые яркие краски и оригинальный  дизайн 
изделий создадут позитивный. Серии  «Забавных 
животных» упакованы в красочную индивидуальную  
упаковку. Серии  «Мехико» и «Пуэбло» в обычной 
картонной упаковке.

        Недостатки данной посуды:

• Посуда не переносит  термошок ( резкий перепад 
температур) чаще всего страдают заварочные 
чайники, - через некоторое время на дне изделий 
появляются трещины в виде сетки.

• Эмаль  при неосторожном обращении легко 
скалывается с изделий.

         

Пуэбло
 

Мехико



Ложки подстановочные
         Продукция  данной группы представлена 

двумя торговыми марками:

• VETTA (производство Китай, фабрика)

        Характеристики подстановочных ложек 
VETTA:

• Материал – керамика с добавлением доломита
• Размер ложек 22 см
• Разный рисунок
• Подарочная упаковка присутствует не у всех 

видов
• Допускается мытье в посудомоечной машине.



Посуда из нержавеющей стали.
        Продукция данной группы представлена двумя 

торговыми марками:

•  VETTA (производство  Индия, фабрика)

• 555 (производство  Индия)

• Tramontina (производство Бразилия, фабрика)

        ТМ  VETTA представлена следующим и видами 
товара: Дуршлаги на ножке диаметром от 20 до 32 
см

• Дуршлаги на ножке глубокие диаметром от 17 до 25 
см

• Дуршлаги  с ручкой диаметром от 20 до 24 см 

• Дуршлаги с ручкой на ножке диаметром от 20 до 24 
см

• Кружки от 240 до 500 мл
• Миски  разной глубины диаметром от 16 до 26 см
• Салатники диаметром от 17 до 25 см
• Наборы салатников
• Наборы мисок с пластиковыми крышками
         Характеристики посуды: 

• Материал – нержавеющая сталь 18/0*

•  Крепление ручек выдерживает нагрузку равную 
тройному весу воды, вмещаемой изделием.

• Толщина стенки 0,4 мм
• Посуда не прихотлива в уходе. Допускается мытье в 

посудомоечной машине.

* - сталь 18/0 – это сталь, которая идеально 
подходит для производства кухонных 
принадлежностей, не имеющих длительного 
контакта с продуктами при высокой 
температуре. О составе стали: 18 – это 
процентное содержание хрома в стали, за 
счёт которого изделие не подвержено 
коррозии.



Дополнение
        О свойствах нержавеющей стали: нержавеющая сталь — это сложнолегированная сталь,  

достаточно стойкая против коррозии в так называемых агрессивных средах, в том числе в 
атмосферных условиях. Основным легирующим элементом является хром (Cr (12-20%)). Для 
усиления коррозионных свойств и придания необходимых физико-химических свойств 
нержавеющую сталь легируют никелем (Ni), титаном (Ti), молибденом (Mo), ниобием (Nb) и 
другими элементами. О стойкости нержавеющей стали к коррозии можно чаще всего судить 
по содержанию основных легирующих элементов — хрома и никеля. При содержании хрома 
в нержавейке более 12% сплавы уже будут являться нержавеющими как в обычных условиях, 
так и в слабоагрессивных средах. Если, содержание хрома более 17%, такие сплавы 
коррозионностойки в более агрессивных окислительных  средах.  Хромоникелевая 
нержавеющая сталь используется в различных отраслях промышленности. Особо отметим 
следующие свойства такой стали, применяющиеся при производстве посуды:

1.     Отличается высокими антикоррозионными свойствами. 

2.     Поверхность нержавеющей стали, благодаря своей практически беспористой структуре, 
обладает  высокой прочностью и устойчивостью к внешним воздействиям. 

3.     Не магнитится, что позволяет легко определить ее от других сплавов. 

4.    Посуда из нержавеющей стали гигиенична и совершенно безвредна, она не впитывает запахи 
готовящихся в ней продуктов и никоим образом не влияет на качество и вкус приготовляемых 
блюд. 

5.      Легка в уходе - чистится любыми моющими средствами, для сохранения эстетики внешнего 
вида  рекомендуем мыть ее необразивными чистящими средствами.

        Нержавеющая сталь не вступает в реакцию с кислотами и щелочами (многие из которых 
содержатся в пищевых продуктах) даже при очень высоких температурах. Это означает, что 
пища, приготовленная в такой посуде, сохранит  полезные витамины и микроэлементы. 



         В посуде из нержавеющей стали марки 18/0 лучше не держать долго соляные растворы, 
например рассол. Соль не сразу растворяется в холодной воде и успевает оседать на дне и 
стенках посуды. Могут даже образоваться темные радужные разводы, особенно в самом 
начале использования посуды. Соль лучше добавлять в горячую воду при помешивании, а 
пятна, если они образовались, легко удаляются 4,5% раствором обычного уксуса или 
лимонной кислоты. Чтобы ваша посуда из нержавеющей стали долго сохраняла 
привлекательный внешний вид её нужно тщательно очищать сразу после использования, не 
допуская засыхания продуктов с высоким содержанием пищевых кислот, например горчицы, 
маринадов и некоторых пищевых соусов. Гигиеничности это не повредит, как уже говорилось 
выше, с кислотами нержавейка не реагирует, но яркий блеск новой посуды быстро 
потускнеет.

        VETTA Посуда из нержавеющей стали  (Производство  Индия)

         Марка стали 18/0 , толщина 0,4 мм. Широкая линейка (миски глубокие и  мелкие, дуршлаги, 
салатники, кружки и т.д.) В ассортименте присутствует  похожая нержавеющая посуда, тоже 
производства Индии, под торговой маркой 555.

         Решение  о выпуске нержавеющей посуды под собственной  маркой  VETTA было принято по 
ряду причин: 

• 555  могут возить в Россию очень большое кол-во экспортеров, эксклюзивности нет
• Выросли требования потребителей к данному виду продукции.  

         Преимущества нержавеющей посуды  VETTA перед 555 :

• Изделия ТМ VETTA более прочные (на сжатие) , чем нержавеющая посуда 555, которая 
изготавливается из нержавеющей стали 13/0 и имеет толщину 0,3 мм. 

• Так как процентное содержание хрома  в нашей посуде больше, то она  меньше подвержена 
воздействию коррозии.

• Отличаются также качеством полировки, наши изделия более зеркальные, чем  555

• Крепление ручек изделий ТМ VETTA  выдерживает нагрузку равную тройному весу  воды, 
вмещаемой изделием. 

 

 



         ТМ 555 (эконом  вариант) представлена следующими 
видами товаров:

•  Дуршлаги на ножке диаметром от 20 до 32 см
• Дуршлаги на ножке глубокие диаметром от 17 до 25 см
• Дуршлаги  с ручкой диаметром от 20 до 24 см 

• Дуршлаги с ручкой на ножке диаметром от 20 до 24 см
• Кружки от 240 до 500 мл
• Миски диаметром от 16 до 26 см
• Миски глубокие диаметром от 16 до 26 см
• Салатники диаметром от 17 до 25 см
• Подносы разных размеров
         Характеристики посуды: 

• Материал – нержавеющая сталь 13/0*

• Толщина стенки 0,3 мм
• Посуда не прихотлива в уходе. Допускается мытье в 

посудомоечной машине.



        Продукция торговой марки TRAMONTINA

         представлена  следующими видами товара:

• Салатники
• Подносы
• Хлебницы
• Масленки
• Чайные пары
• Чайные наборы
• Наборы для детей 

• Салфетницы
• Кольца для салфеток
• Подставки для зубочисток 

• Щипцы для сахара

        Материал изделий  -  нержавеющая сталь марки 
18/10*.

      * Сталь 18/10 – это сталь высокого качества 
(медицинская сталь)

         О составе стали: 18 единиц – это процентное 
содержание хрома в  стали, за счёт которого изделие 
не подвержено коррозии, 10 единиц – это содержание 
никеля в стали, за счёт которого  изделие становится 
инертным к различным агрессивным средам – 
кислотным, солевым и другим растворам. 

         Посуда не прихотлива в уходе. Допускается мытье в 
посудомоечной машине.



Сита
        Данная продукция представлена следующими торговыми 

марками:

• VETTA, производство Китай, фабрика
• No-name, производство Китай

         Сита ТМ VETTA представлены следующими видами товара:

• Сита с ручкой диаметров  10,12,14,16 и 22 см
• Ситечки для чая 

        Характеристика сит ТМ VETTA:

• Материал сит – сталь марки 18/10

• Усиленный обод
• Можно мыть в посудомоечной машине

        Сита no-name представлены следующими видами товара:

• Сита  разного  диаметра с ручкой
• Сита  разного диаметра без ручки
• Сита для заварочных чайников
• Сита для специй

         Сита no-name сделаны из стальной проволоки с антикоррозионным 
составом. Ручки – пластик, металл, дерево.

         Допускается мытьё в посудомоечной машине.



Пластиковые контейнера
        Продукция  данной группы представлена следующими 

торговыми марками:

• VETTA (производство Китай, Индия, фабрика) 12

• WINDAX (производство Корея, фабрика) 9 

•  ТЕК (Производство Россия, Новосибирск) 7

•  PRINCE – мерные ёмкости (Производство Индия, фабрика) 2

• Вакуумные контейнера no-name* 5 (производство Китай, фабрика) 

•  Миски no-name* 5 (производство Китай, фабрика) 

• Наборы посуды для СВЧ no-name* 1 (производство Китай, 
фабрика)  

         Продукция  ТМ VETTA представлена следующими видами 
товара:

• Контейнера пластиковые разных форм и объёмов
• Наборы пластиковых  контейнеров разных форм
          Характеристики пластиковых контейнеров ТМ VETTA:

• Материал изделий – пищевой пластик
• Крышки  с силиконовыми уплотнителями обладают абсолютной 

герметичностью

• Температура эксплуатации от -30 до +110 С

• Допускается мытье в посудомоечной машине.

         

* обозначение товара не имеющего торговой марки  

VETTA



         Продукция ТМ WINDAX представлена следующими 
видами товара:

• Пластиковые контейнера для продуктов на защёлках 
объёмом от 0,35 л. до 8,9 л.

• Наборы пластиковых контейнеров на защёлках 3 и 4ёх 
штучные

          Преимущества пластиковых контейнеров ТМ WINDAX:
• Защелки надежно фиксируют крышку
• Крышки обладают абсолютной герметичностью
• Клапаны прочные на изгиб (открытие-закрытие) 200 000 раз
• Могут использоваться для заморозки продуктов в 

морозильных камерах, а так же для  разогревания в 
микроволновой печи

• Посуда не прихотлива в уходе. Допускается мытье в 
посудомоечной машине.

         Продукция  ТМ ТЕК представлена следующими видами 
товара:

• Пластиковые контейнера для продуктов на защёлках 
объёмом от 0,35 до 3,9 л.

• Наборы пластиковых контейнеров на защёлках 3ёх штучные
         Преимущества пластиковых контейнеров ТЕК:
• Защелки надежно фиксируют крышку
• Крышки  с силиконовыми уплотнителями обладают 

абсолютной герметичностью
• Клапаны прочные на изгиб (открытие-закрытие) 200 000 раз
• Могут использоваться для заморозки продуктов в 

морозильных камерах, а так же для  разогревания в 
микроволновой печи

• Посуда не прихотлива в уходе. Допускается мытье в 
посудомоечной машине.

WINDAX

ТЕК



Дополнение
         Контейнера WINDAX  (Производство Корея)

         Все контейнера  за счет уникальной конструкции крышки обладают абсолютной 
герметичностью. Резиновый ободок прилегает к борту контейнера с внутренней и внешней 
стороны, четыре прорезиненные защелки надежно фиксируют крышку. Контейнера WINDAX  
изготовлены из высококачественного пищевого полипропилена, который выдерживает 
температуру от -20 до +100, легко моются, подходят для мытья в посудомоечной машине. Они  
не  впитывают запахи,  и могут использоваться для заморозки продуктов в морозильных 
камерах, а так же для  разогревания  в микроволновой печи (обязательно снимайте крышку).

         Благодаря своей абсолютной герметичности  полностью  предотвращается протекание 
жидких продуктов, сохраняемых в них, защищают от попадания в  продукты мелких 
насекомых — муравьев или мошек.

 

         Контейнера ТЕК (Производство Новосибирск, Россия)  

         Контейнеры пищевые герметичные с защелкой и силиконовым уплотнителем.  Контейнеры 
предназначены для хранения продуктов питания, а также для замораживания и разогрева в 
микроволновой печи. 

          Контейнеры производятся из высококачественного импортного полипропилена, 
обладающего повышенной степенью прозрачности.

        Силиконовый уплотнитель в сочетание с предусмотренными в конструкции защелками, 
наделяют контейнеры функцией герметичности, подтверждено испытаниями и 
зафиксировано сертификатом соответствия. Контейнеры имеют сертификат соответствия и 
гигиеническое заключение.

 



         Продукция ТМ PRINCE представлена следующими 
видами товара:

• Пластиковые мерные ёмкости для жидкости 
объёмом от 0,5 до 1 л.

         Преимущества ёмкостей ТМ PRINCE :

• Мерные емкости снабжены герметичными 
крышками и могут использоваться и как шейкер.

• Температурный режим эксплуатации от — 20 до +110, 
поэтому эти ёмкости можно использовать для 
хранения продуктов в холодильнике или 
морозильной камере, а так же при разогревании 
пищи в микроволновой печи.

• Посуда не прихотлива в уходе. Допускается мытье в 
посудомоечной машине.

         Вакуумные пластиковые контейнера no-name 
представлены следующими видами товара:

• Контейнера вакуумные пластиковые квадратные 
объёмом от 0,53л. до 2,1л.

• Контейнера вакуумные пластиковые прямоугольные 
объёмом от 0,63л. до 1,65л.

• Наборы вакуумных пластиковых квадратных 
контейнеров 2 и 3-ёх штучные

• Наборы вакуумных пластиковых прямоугольных 
контейнеров 2 и 3-ёх штучные

PRINCE

Вакуумные контейнера no-name 



Дополнение
       Контейнера PRINCE производство Индия.

       В производстве используется  только первичное пластиковое и специально 
созданные для этого процесса производственные сооружения и оборудование. 
Фабрика прошла сертификацию по международной системе менеджмента 
качества ISO 9001:2008.

        В ассортименте МПР  пластиковые контейнеры для хранения продуктов, наборы 
по 3 и 4 шт и мерные емкости. Все товары изготовлены из высококачественного 
пищевого полипропилена и прошли сертификацию в России.

        Температурный режим эксплуатации от — 20 до +110, поэтому эти контейнеры 
можно использовать для хранения продуктов в холодильнике или морозильной 
камере, а так же при разогревании пищи в микроволновой печи.

        Они легко моются и допускают мытье в посудомоечной машине.

       Пластиковые контейнеры имеют классический вариант крышки и различаются 
объемами и количеством секций. Две  или три секции  в одном контейнере 
позволяют  хранить в нем несколько разных блюд одновременно, не смешивая 
их.

        Мерные емкости снабжены герметичными крышками и могут использоваться и 
как шейкер.



         Вакуумные контейнера no-name (производство Китай, фабрика)  

        Функциональность:

• «ДЛИТЕЛЬНОЕ ХРАНЕНИЕ ПРОДУКТОВ» увеличивается срок хранения 3-5 раз. 
Поместите готовые блюда в вакуумный контейнер и через 3-5 дней они останутся 
такими же свежими и вкусными. Нарезанный хлеб, мучные изделия не теряют 
мягкости и аромата. Зелень в контейнере остаются свежими до 5 дней. 
Нарезанные фрукты, овощи не темнеют, не усыхают в контейнере в течение 3-х 
дней. Колбасные, сырные, рыбные нарезки  не усыхают, не портятся в контейнере 
в течение 3-5 дней

• «ГЕРМЕТИЧНОСТЬ» позволяет перевозить жидкие/сыпучие продукты в 
контейнерах не пачкая руки, сумку, машину.

• «РАЗОГРЕВ/ЗАМОРОЗКА». При использовании в микроволновой печи  - открыть 
клапан , разогревать не более 3-х минут, не использовать режим гриля. Можно 
замораживать продукты в холодильной камере.

• «ЭКСПРЕСС-МАРИНОВАНИЕ».  Укладываем  мясо в контейнер, заливаем 
маринадом, 30-40 минут  и мясо замариновано. За счет вакуума внутри 
контейнера волокна мяса раскрываются и быстрее впитывают маринад.  Засолка 
огурцов, овощей: положить в контейнер овощи, сверху залили рассолом – через 
20 минут малосольные овощи готовы (процесс консервирования занимает от 
20-40 минут).  Засол рыбы - посолили рыбу, положили в контейнер – через 1 час 
соленая рыба готова.

• «ПРАКТИЧНОСТЬ И КОМФОРТ». Продукты,  размещенные в контейнере, 
благодаря герметичности не впитывают посторонние запахи, экономно 
размещаются в холодильнике, а через прозрачные стенки контейнера видно, что 
лежит внутри.

         Чтобы гарантировать более длительное сохранение пищи в контейнере, 
пожалуйста, применяйте всасывание один раз в 5-7 дней, чтобы время от 
времени поддерживать вакуум в контейнере.



Как пользоваться вакуумными контейнерами.

Закрытие контейнера :

1.  Поместите продукты (пищу) в контейнер,   заполнив тем самым ¾ контейнера
2.  Закройте крышкой, закрепите ручки
3.  Нажимаете несколько раз на центр контейнера до прекращения характерного 

звука (свиста). Свист создается выходящим из контейнера воздухом. Как только 
свист прекращается, значит в контейнере вакуум

Открытие контейнера: 

Для того чтобы контейнер открыть – поднимите клапан, впустите воздух – контейнер 
открыт

        Уход за вакуумными контейнерами:

        Разберите крышку контейнера на составляющие элементы.  По отдельности 
промойте все элементы любыми бытовыми, не царапающими моющими 
средствами (так как даже малейшее отверстие в уплотнителях может привести к 
негодности механизма откачки воздуха)

        По отдельности просушите все элементы контейнера (корпус, крышку, кольцо 
даты, индикатор вакуума)

        Перед использованием следите за тем, чтобы на уплотнителях и прилегающих к 
ним поверхностях не было пыли и крошек.

        В посудомоечной  машине крышку и контейнер  размещать раздельно.



         Преимущества вакуумных контейнеров:

• Длительное хранение продуктов
• Используются для маринования мяса, консервирования 

овощей
• Могут использоваться для заморозки продуктов в 

морозильных камерах, а так же для  разогревания в 
микроволновой печи

• Посуда не прихотлива в уходе. Допускается мытье в 
посудомоечной машине.

• Миски no-name представлены следующими видами 
товара:

• Наборы мисок 5ти штучные стекло
• Наборы мисок 5ти штучные эмаль
         Преимущества ёмкостей no-name:

• ЦЕНА!!! Самый дешёвый товар в этой группе.

• Используются для хранения продуктов
• Посуда не прихотлива в уходе. Допускается мытье в 

посудомоечной машине.

         Наборы посуды для СВЧ no-name представлены 
следующими видами товара:

•  Наборы посуды для СВЧ 3 и 5ти штучные
         Преимущества наборов посуды для СВЧ :

• Цена - эконом вариант посуды для СВЧ
• Может использоваться для хранения продуктов
• Посуда не прихотлива в уходе. Допускается мытье в 

посудомоечной машине.

Миски no-name

 Наборы посуды для СВЧ 
no-name



 Чайники заварочные и френч-прессы.
        Продукция  данной группы представлена 

следующими торговыми марками:

• VETTA (производство Тайвань, фабрика)

• VETTA (производство Китай, фабрика)

• No-name (производство Китай, фабрика)

        Продукция  ТМ VETTA Тайвань представлена 
следующими сериями товара:

• Амели
• Лолита
• Мадлен
• Милена
• Тиффани (заварочный чайник)

• Фелиция (заварочный чайник)

• Юлиана
         Характеристики кофейников и заварочных чайников 

ТМ VETTA Тайвань:

• Объём – 350, 600,  800, 1200мл.

• Материал корпуса и пресса -  нержавеющая сталь марки 
18/10.

• Толщина стеклянной колбы 1,2 мм.

• Улучшенная конструкция фильтра.

• Классический дизайн корпуса, а так же яркие расцветки 
корпуса – оранжевый, розовый.

• Допускается мытье в посудомоечной машине.

Амели Лолита

Мадлен Милена Юлиана

Фелиция 
Чайник заварочный 
1200мл 

Тиффани 
 Чайник заварочный
 1200мл 



         Продукция  ТМ VETTA Китай представлена 
следующими сериями товара:

         Серии кофейников со стальным корпусом:

• Алия
• Аделина
•  Линда
• Элизабет
         Серии кофейников с пластиковым корпусом:

• Адриана
• Мелана
        Чайники заварочные с сеточкой:

• Катерина
        Наборы 3 предмета (кофейник + 2 стакана):

• Металлический корпус
• Пластиковый корпус

         Характеристики кофейников ТМ VETTA Китай:

• Объём – 350, 600 и 800 мл.

• Материал корпуса -  нержавеющая сталь марки 
18/0, пластик.

• Допускается мытье в посудомоечной машине

Алия Аделина

Линда Элизабет

Адриана

Мелана

Катерина



        Продукция  серии no-name представлена 
следующими видами товара:

• Молочники
• Наборы 3 предмета (стакан с прессом  + 2 

стакана)

• Наборы 5 предметов (стакан с прессом + 4 
стакана)

• Наборы стаканов 2 предмета
• Сахарницы с ложечкой
• Стаканы с прессом
• Чайники заварочные с сеточкой

        Характеристики посуды серии no-name:

• Объём стаканов с прессом – 350, 600 и 800 мл.

• Объём заварочных чайников от 700 до 1250 мл.

• Материал корпуса молочников, стаканов с 
прессом, сахарниц -  нержавеющая сталь марки 
13/0.

• Материал корпуса заварочных чайников - 
пластик.



Дополнение
      Френч-пресс (англ. French-press) — название чайника-устройства для 

приготовления молотого кофе, а также сам способ приготовления кофе 
методом настаивания и отжима. Такой способ приготовления кофе 
популярен во Франции, откуда и пришло название. Также френч-пресс 
можно использовать для приготовления чая и заваривания трав.

       Товары этой группы можно разделить на три категории :VETTA (Тайвань), 
VETTA (Китай) и no-name (Китай).

       VETTA (Тайвань) – ценовой сегмент выше среднего. 

       Данная продукция представлена следующими сериями:  Амели , 
Лолита, Мадлен, Милена , Юлиана.

       Эти френч-прессы изготовлены из более дорогих и качественных 
материалов. При их изготовлении используется только нержавеющая 
сталь марки 18/10, которая обеспечивает сохранение внешних свойств 
изделия на более длительное время, отличается стойкостью к коррозии 
и кислотам. Данные Френч-прессы имеют улучшенную конструкцию 
фильтра – навитая пружина способствует более плотному прилеганию 
краев фильтра к стенкам стеклянной колбы и предохраняет его от 
деформации. Для изготовления колб френч-прессов этой серии 
используется более толстое стекло, чем на остальных сериях – 1,2 мм. 



     Также часть френч-прессов этой серии отличается яркими расцветками 
корпуса – оранжевый, розовый  и, конечно же, несколько серий 
классического дизайна с корпусом из полированной нержавеющей 
стали. 

        VETTA (Китай) – ценовой сегмент средний.

       Данная продукция представлена следующими сериями: Алия , Аделина 
, Линда, Элизабет, Адриана , Мелана, Катерина

      От более дорогих тайваньских френч-прессов эта серия отличается 
более простой конструкцией фильтра (без навитой пружины), при 
изготовлении используется нержавеющая сталь марки 18/0. Также эта 
серия френч-прессов отличается дизайном – большинство моделей 
имеют пластиковые колбы различной формы.

       No-name (Китай) -  недорогие френч-прессы с корпусом из 
нержавеющей стали марки 13/0, со стеклянной колбой. Корпусы всех 
френч-прессов, кроме 3 моделей заварочных чайников, изготовлены из 
нержавеющей стали, отличаются только дизайном. Эта группа френч-
прессов отличается от позиций Ветта средней ценовой категории более 
тонким внешним стальным корпусом, и более простой полировкой 
поверхности. 

      Также в этой группе присутствуют позиции – наборы из френч-пресса и 
нескольких стаканов, 3 модели заварочных чайников с ситом из 
нержавеющей стали и пластиковым корпусом.

 

 



Термосы с металлической 
колбой.

        Термосы представлены следующими торговыми марками:

• VETTA (производство Китай, фабрика)

• no-name (производство Китай, фабрика)

         Термосы ТМ Vetta  представлены следующими видами:

• Термосы с узким горлом Bullet (пулеобразные классические) 

• Термосы с узким горлом Tourist ( на корпусе термоса имеется ручка)

• Термосы  с широким горлом  Tourist  и Soup

• Ланч-боксы (термос с широким горлом и пластиковыми контейнерами 
внутри)

• Термосы с пневмонасосом, объёмом 3 литра
• Термос-кофейник
• Кружки
        Общие характеристики термосов:

• Материал внутреннего слоя – сталь марки 18/10*

• Материал внешнего слоя – сталь марки 18/0

• Некоторые модели термосов снабжены стопперами
• Клапаны и крышки герметичны
• Низкий коэффициент теплоотдачи за счёт глубокого вакуума
• Характеристики термосов Vetta:

• Объём термосов от 0,35 л. до 1,8 л.

• Цвет стали внешнего слоя –бронза, серебро, серебро матовое. Также в 
ассортименте представлены термосы с  декоративным покрытием - 
прорезиненное (чёрное и оранжевое), под кожу (чёрное), термостойкая 
эмаль (синего цвета).



         Характеристики ланч-боксов Vetta :

• Объём термосов от 0,75л. до 1,5л.

• Материал внешнего слоя – сталь марки 18/0

• Цвет стали – серебристый, серебристый матовый
         Характеристики кружек Vetta :

• Объём от 0,35л. до 0,5л.

• Материал внешнего слоя – сталь марки 18/0

• Цвет стали –серебристый, серебристый матовый и 
декоративное покрытие из пластика и термостойкой эмали 
синего и красного цвета.

         Дополнение:

         Термоса под  торговой маркой VETTA упакованы в 
русифицированную упаковку и имеют инструкцию на 
русском языке внутри коробки.

         У термосов no-name упаковка не русифицирована, а 
снабжена только русифицированным стикером.

       *Сталь 18/10 – это сталь высокого качества – медицинская 
сталь. Состав стали: 18 единиц – это процентное 
содержание хрома в стали, за счёт которого изделие не 
подвержено коррозии, 10 единиц – это содержание никеля в 
стали, за счёт которого  изделие становится инертным к 
различным агрессивным средам – кислотным, солевым и 
другим растворам, поэтому при нагреве не теряются 
вкусовые качества продуктов,  не выделяются вредные 
вещества. 



Дополнение
       Главная задача термоса - сохранять тепло. Он незаменим в походах, на рыбалке или 

пикнике, а также широко используется в домашних условиях. 

        Первый термос был изобретен еще в 1879 году немецким физиком и химиком 
Вайнхольдом - это был химический сосуд с двойными стенками. Вайнхольд и не 
подозревал, что создал термос, а свое изобретение использовал единственно для 
проведения научных опытов. Так что, официальным изобретателем термоса принято 
считать сэра Джеймса Девара (Дюара), ученого из Оксфордского Университета, 
который в 1892 году не стал скрывать свое открытие и представил обществу сосуд, 
имеющий двойные стенки, из поприща между которыми был выкачан кислород.

        Современный термос представляет собой металлическую колбу из нержавеющей 
стали,  расположенную в металлическом корпусе. Благодаря новейшим технологиям, 
они лучше других сохраняют тепло. Нержавеющая сталь является основным 
компонентом высокопрочных термосов.  Колбы, из которых состоит термос, 
термоизолированы между собой с помощью вакуума.

       Термосы изготавливаются самых разнообразных габаритов и в разных стилях, и 
сохраняют содержимое в холодном либо горячем виде в течение многих часов. Также 
термосы могут существовать с широким и  узким горлом, и закрываться крышкой либо 
пробкой. Некоторые снабжены специальной кнопкой - стоппером, который дает 
вероятность легко выливать его содержимое. 



       Характеристики, определяющие качество термоса :

• Теплоотдача наших термосов очень низкая. За сутки в них температура 
снижается  со 100 до 50 градусов,  это хороший показатель.

• Герметичность.  Крышки наших термосов абсолютно герметичны (при 
правильной установке силиконового уплотнителя). 

        Завинчивающаяся крышка оснащена кнопкой - стоппером, что позволяет 
аккуратно разливать питье, не отвинчивая крышку (открывается и закрывается 
одним нажатием кнопки).

• Для дополнительного удобства  к термосам  серии Bullet прилагается  чехол на 
молнии с лямкой, а для серии Tourist,  уже имеющей ручку на корпусе термоса, 
прилагается длинный ремень, позволяющий удобно носить термос через плечо.

• Термоса ТМ VETTA имеют полностью русифицированную упаковку и инструкцию 
по применению на русском языке внутри коробки.

• Термосы no-name тоже вакуумные из нержавеющей стали с металлической 
колбой, упаковка не русифицирована, а снабжена только стикером.

Дополнение



Посуда для приготовления 
пищи

• Посуда из нержавеющей стали 

• Посуда с антипригарным покрытием
• Эмалированная посуда 

• Посуда из жаропрочной керамики
• Посуда для СВЧ
• Формы для выпечки из силикона и пластика
• Крышки стекло
• Чайники  

• Прочее (фритюрницы, пароварки)



Посуда из нержавеющей 
стали

       Посуда из нержавеющей стали долгое время не пользовалась большим успехом 
на рынке вследствие низкой теплопроводности: в процессе приготовления пищи 
дно долго и неравномерно разогревалось, что способствовало пригоранию пищи, 
увеличивало время приготовления и, соответственно, расход энергии. Но 
современные технологии позволили решить и этот насущный вопрос - теперь 
посуда из нержавеющей стали имеет так называемое «слоеное» 
термоаккумулирующее дно. Такое дно обычно состоит из двух листов 
нержавейки, между которыми находится слой меди или алюминия.  

       Практически в любой "нержавейке" с плотно закрытой крышкой можно готовить 
без масла или воды, это в свою очередь позволит сохранить больше витаминов, 
питательных веществ и минеральных веществ. Остатки пригоревшей пищи 
отмываются от нержавеющей посуды так же легко, как от посуды с тефлоновым 
покрытием. Сразу после использования посуду следует помыть горячей водой с 
добавлением моющего средства, затем протереть насухо, во избежание 
появления пятен от воды. Блеск посуды из нержавеющей стали придает ей не 
только эстетическую красоту, но выполняет полезную функцию: пища в такой 
посуде долго остается горячей, так как блестящие поверхности остывают 
медленнее.  Важным качеством нержавеющей посуды является толщина стенок и 
дна. Чем они толще, тем медленнее она остывает, это способствует лучшему 
приготовлению пищи. Также толщина увеличивает срок службы такой посуды.



Посуда из нержавеющей стали.

     Продукция  данной группы представлена следующими 
торговыми марками: 

• VETTA (производство Китай, фабрика)

• TRAMONTINA (производство Бразилия, фабрика)

• No-name (производство Китай)

        Продукция торговой марки VETTA представлена четырьмя 
сериями изделий из нержавеющей стали марки 18/10 *:

• ЭППЛ НОВА
• ПРАКТИК
• ЭКСПЕРТ
• МАСТЕР

           Каждая серия состоит из следующих предметов:

• Кастрюля  с крышкой на 2 л

• Кастрюля с крышкой на 3 л

• Кастрюля с крышкой на 5 л

• Ковш с крышкой на 1,5 л

• Сковорода

• Набор  посуды из 10 предметов

         

ЭППЛ НОВА

ПРАКТИК

ЭКСПЕРТ

МАСТЕР



Дополнение
* Сталь 18/10 – это сталь высокого качества, разработанная специально 

для приготовления пищи. 

О составе стали: 18 единиц – это процентное содержание хрома в стали, за 
счёт которого изделие не подвержено коррозии, 10 единиц – это 
содержание никеля в стали, за счёт которого  изделие становится 
инертным к различным агрессивным средам – кислотным, солевым и 
другим растворам, поэтому при нагреве не теряются вкусовые качества 
продуктов,  не выделяются вредные вещества. 

** Многослойное термоаккумулирующее дно – это дно которое состоит из 
двух листов нержавейки, между которыми находится 2 мм слой 
алюминия. Благодаря этому происходит равномерный и быстрый нагрев  
содержимого в кастрюле.



Характеристики нержавеющей посуды 
VETTA:

Характеристики посуды   серии "Эппл Нова":

• Крышки комбинированные, центральная часть изготовлена из закаленного 
стекла, внешний широкий обод из нержавеющей стали

• Рукоятки   –  нержавеющая сталь
• Поверхность изделий — матовая полировка.

Характеристики посуды серии "Практик":

• Крышки изготовлены из закаленного стекла. 

• Рукоятки   – из бакелита.

•  Поверхность изделий - зеркальная полировка.

Характеристики посуды  серии "Эксперт":

• Крышки изготовлены из закаленного стекла. 

• Рукоятки   – пластик с силиконовым покрытием.

• Поверхность изделий - зеркальная полировка.

Характеристики посуды  серии "Мастер":

• Крышки - нержавеющая сталь
• Рукоятки   –  нержавеющая сталь
• Поверхность изделий - зеркальная полировка.

         У  всех моделей толщина стенки 0,7 мм.

Преимущества нержавеющей  посуды VETTA:

• Многослойное термоаккумулирующее дно**

•  В процессе приготовления пищи ручки не нагреваются.

• Посуда может использоваться на электрических, газовых и индукционных 
плитах.

• Посуда неприхотлива в уходе, допускается мытье в посудомоечной машине.



        Продукция торговой марки TRAMONTINA представлена  
двумя сериями:

• Allegra

• Solar

• Trix

         Серия  Allegra  включает  следующие изделия:

• Кастрюли разных объёмов со стеклянной крышкой
• Кастрюли разных объёмов со стальной крышкой
• Ковши разных объёмов со стеклянной крышкой
• Ковши разных объёмов со стальной крышкой
• Наборы посуды 4 и 5 предметов
         Серия  Solar  включает  следующие изделия:

• Кастрюли разных объёмов со стальной крышкой
• Ковши разных объёмов со стальной крышкой
• Наборы посуды
        Характеристика серий:

• Материал изделия - нержавеющая сталь 18/10 

• Трёхслойное термоаккумулирующее дно
        Различия между сериями :

• Толщина стенок - серия  Allegra  0,5мм, серия  Solar  0,7мм,

• Дизайн изделий

Allegra

Solar 



           Серия Trix - посуда категории Premium. 

           Характеристики нержавеющей посуды  Trix:

• Корпус предметов серии Trix полностью является трехслойным. 
Общая толщина корпуса 2,6 мм. Корпус состоит из двух слоев 
стали 18/10, каждый толщиной 0,5 мм, и внутреннего 
алюминиевого слоя толщиной 1,6 мм. Такая конструкция 
корпуса обеспечивает максимально равномерное и быстрое 
распределение тепла ото дна к стенкам кастрюли, 
приготовление пищи  происходит быстрее чем в обычной 
кастрюле.

• Рукоятки клепаные, изготовлены из литой стали. 

• Крышки  выполнены из нержавеющей стали.

        Серия  Trix  включает  следующие изделия:

• Кастрюли разных объёмов со стальной крышкой 

• Ковши разных объёмов со стальной крышкой
• Сковорода без крышки

         Преимущества нержавеющей  посуды ТМ TRAMONTINA:

• В процессе приготовления пищи ручки не нагреваются.

• Посуда может использоваться на электрических, газовых и 
стеклокерамических плитах.

• Допускается мытье в посудомоечной машине.



       Нержавеющая посуда no-name.

       Характеристики посуды:

• Материал изделий  - сталь марки 201*

• Толщина стенки – 0,3-0,5 мм., в зависимости от серии
• Дно – трёхслойное, термоаккумулирующее, содержащее лист 

алюминия толщиной от 1 до 2мм., в зависимости от модели.

• Крышки из стекла и нержавеющей стали, в зависимости от модели
• Рукоятки из бакелита
• Полировка всех серий зеркальная
• Допускается мытьё в посудомоечной машине

        Ассортимент посуды представлен следующими видами 
изделий:

• Кастрюли различных объёмов
• Ковши различных объёмов
• Сковороды с крышками двух видов

• Марка стали 201 – это антикоррозионная сталь, содержащая хром не 
менее 15%, который делает её нержавеющей. Сталь также содержит 
марганец (более дешёвый, чем никель), который делает сталь 
инертной к агрессивным средам при высокой температуре. 

        Посуда из данной марки стали безопасна для здоровья человека, но 
со временем она темнеет.



Посуда с антипригарным 
покрытием

       В 1938 году в лаборатории компании «Дюпон»  ученый-химик Рой Планкетт проводил 
эксперименты с фторсодержащими газами и жидкостями. В результате один из 
составов полимеризовался. Рой Планкетт случайно получил новый материал, 
который был устойчив к любым химикатам, высокой температуре и механическим 
воздействиям. Назвали материал  – политетрафторэтилен. Гораздо удобней его 
сокращенное название – ПТФЭ. А еще проще – тефлон. 

        В 1954 году французский инженер Марк Грегуар осчастливил поварское дело 
способом нанесения тефлона на металлическую посуду (начал он с алюминия). Так 
началась эра массового серийного производства посуды с антипригарным 
покрытием. Кстати,  любое антипригарное покрытие зачастую называют тефлоном, 
хотя сегодня есть уже и другие фторопласты.

        Долговечность и прочность антипригарного покрытия  зависит в первую очередь от 
его толщины  - чем покрытие толще, тем оно надежнее и долговечнее. По российским 
стандартам толщина покрытия должна быть не менее 20 мкм.  Не менее важный 
фактор – прочность сцепления антипригарного покрытия с металлом. От способа 
нанесения это не особо зависит, покрытие держится одинаково хорошо как при 
напылении, так и при накате. Покрытие держится плохо при нарушении технологии 
или нарушении правил эксплуатации. 

       Срок службы качественной посуды с антипригарным покрытием при правильном 
использовании у алюминиевой посуды с толщиной стенок и дна 1,5 – 3мм от 1 года до 
3 лет, а с толщиной стенок от 3 мм и выше от 3 до 7лет. 

       



Посуда с антипригарным покрытием
         Продукция  данной группы представлена следующими 

торговыми марками: 

• SATOSHI (производство Китай, фабрика)

• TRAMONTINA (производство Бразилия, фабрика)

• VETTA (производство Китай, фабрика)

         Продукция ТМ SATOSHI представлена следующими 
сериями:

• AZURE

• GREI

• REDS

• VIOLET

• GRAPHITE

• GRAPHITE MATT

• BEIGE

• SOLIDE – новинка

        Общие характеристики посуды ТМ SATOSHI:

• Материал изделий  -  алюминий
• Антипригарное покрытие Akzo Nobel
• При нанесении  антипригарного покрытия используется  

метод напыления в три слоя.
• Изделия произведены методом штамповки (кроме серии 

SOLIDE)



         

         Серия посуды  AZURE представлена следующими видами 
товара:

• Сковороды без крышек  диаметром 20, 22, 24, 26, 28 см.

         Характеристики посуды серии AZURE:

• Толщина стенки 2 мм.

• Внешнее покрытием синего цвета. 

• Материал  рукоятки - пластик с силиконовым покрытием. Рукоятка 
антискользящая,  клёпанная*.

• На дне сковородки логотип и стилизованное изображение листьев, 
которое является элементом фирменного стиля Satoshi.

        Серия посуды GREI представлена следующими видами товара:

• Экономичные сковороды без крышек диаметром 20, 22, 24, 26, 28 см 

         Характеристики посуды серии GREI: 

• Толщина стенки 1.8 мм.

•  Внешнее покрытие серого цвета. 

• Материал  рукоятки - пластик с силиконовым покрытием. Рукоятка 
антискользящая,  клёпанная*.

         Серия посуды REDS представлена следующими видами товара:

• Блинные сковородки диаметром 22 и 25 см.

         Характеристики посуды серии REDS: 

• Толщина стенки 1.8 мм.

• Внешнее покрытие красного цвета. 

• Материал  рукоятки - пластик с силиконовым покрытием. Рукоятка 
антискользящая,  клёпанная*.

AZURE

GREI

REDS



         Серия посуды VIOLET представлена следующими видами товара: 

• Сковороды без крышек диаметром 20, 22, 24, 26, 28 см. 

         Характеристики посуды серии VIOLET:

• Индукционное*** дно (магнитное)

• Толщина стенки 2,5 мм.

•  Внешнее покрытие фиолетовое глянцевое. 

• Материал  рукоятки - пластик с силиконовым покрытием. Рукоятка 
антискользящая,  паяная**.

         Серия посуды GRAPHITE представлена следующими видами 
товара:  

• Сковороды без крышек диаметром 20, 22, 24, 26, 28 см.

• Противни разных размеров с толщиной стенки противней 0.9 мм, 
внешним покрытием черного цвета.

         Характеристики сковород серии GRAPHITE:

• Индукционное*** дно (магнитное)

• Толщина стенки 2,5 мм
• Внешнее покрытие черное глянцевое
• Материал  рукоятки - пластик с силиконовым покрытием. Рукоятка 

антискользящая,  паяная**.

GRAPHITE

VIOLET



         Серия посуды GRAPHITE MATT представлена следующими 
видами товара:

• Кастрюли с крышками объёмом  2,8л., 3,6 л., 5л
• Ковши с крышками объёмом 1,5 л. и 2,2 л. 

         Характеристики посуды серии GRAPHITE MATT:

• Индукционное дно***

• Толщина стенки 2,5 мм
• Внешнее покрытие чёрное матовое. 

• Материал  рукоятки - пластик с силиконовым покрытием, 
которое придает эффект "soft touch«. Рукоятка антискользящая,  
паяная**.

• Крышки стеклянные с металлическим ободом и пароотводом.

         Серия посуды BEIGE представлена следующими видами 
товара:

• Кастрюли с крышками объёмом  2,8л., 3,6 л., 5л
• дном
• Ковши с крышками объёмом 1,5 л. и 2,2 л
         Характеристики посуды серии BEIGE:

• Толщина стенки 2,5 мм.

•  Внешнее покрытие бежевое матовое. 

• Рукоятки бежевого цвета с силиконовым покрытием, которое 
придает эффект "soft touch"

• Крышки стеклянные с металлическим ободом и пароотводом.

 

BEIGE

GRAPHITE MATT



Дополнение
*Клёпаная рукоятка – это рукоятка которая крепиться к изделиям с 

помощью заклёпок. Клёпаное крепление рукоятки менее 
гигиенично, чем паяное.

**Паяная рукоятка – это рукоятка которая прикрепляется к 
изделиям методом спайки снаружи. Такая рукоятка более 
гигиенична, чем клёпаная.

*** Индукционное дно или магнитное дно – это дно посуды 
выполненное из   металла , обладающего магнитными 
свойствами, именно такое дно позволяет  использовать данную 
посуду на индукционных плитах . 



         Серия посуды SATOSHI SOLID.

         Новая серия посуды Satoshi  Solide , изготовлена из алюминия 
методом литья. В отличие от посуды, изготавливаемой методом 
штамповки, такая посуда менее склонна к деформациям и лучше 
удерживает тепло. Толстые дно и стенки посуды обеспечивают 
быстрый и равномерный нагрев, что позволяет экономить время и 
электроэнергию.

        Характеристики посуды SOLIDE:

• Толщина стенок и дна 4,5 мм
•  Антипригарное покрытие Akzo Nobel

• При нанесении  антипригарного покрытия используется  метод 
напыления в три слоя.

• Внешнее покрытие черного цвета
• Дно со спиральной нарезкой
• Материал рукояток -  бакелит, крепятся к корпусу методом спайки
• Можно использовать на газовых, электрических, 

стеклокерамических плитах
• Допускается мытьё в посудомоечной машине
        Серия посуды SOLIDE представлена следующими видами 

товаров:

• Сковороды без крышек диаметром  22, 24, 26, 28 см
• Сковорода – гриль
• Казан с крышкой
• Сковорода  - вок диаметром 32 мм.



         Продукция ТМ TRAMONTINA представлена следующими 
сериями:

• BRASIL

• CARIBE

• NAPOLI

• PARIS

• VENEZA

         Общие характеристики антипригарной посуды ТМ 
TRAMONTINA:

• Материал изделий  - алюминий
• Антипригарное покрытие Starflon
• При нанесении  антипригарного покрытия используется  

система роликовой накатки в 5 слоёв
• Изделия произведены методом штамповки

         Характеристики посуды серии BRASIL:
• Толщина стенки  0.8 – 1.2 мм, корпус имеет  скругленные края 

для безопасного и удобного использования
• Можно мыть в посудомоечной машине
         В серию BRASIL входят следующие виды продукции:

• Противни разных размеров
• Формы для выпечки диаметром от 22 см до 26 см
• Формы для кексов разных размеров

Серия BRASIL



        Характеристики посуды серии CARIBE, NAPOLI:
• Антипригарное покрытие внутри и снаружи изделия
• Толщина стенки 1.6 – 2.3 мм
• Рукоятки из бакелита
• Можно мыть в посудомоечной машине
         В  серию CARIBE входят следующие виды товара:

• Наборы сковород 2ух и 3ёх штучные
         В  серию NAPOLI  входят следующие виды товара: 

• Сковороды без крышек диаметром 20, 22, 24, 26, 28 см., глубиной 4, 
5, 5.5 см.

        Характеристики посуды серии PARIS:
• Антипригарное покрытие внутри и снаружи изделия
• Толщина стенки 1.8 – 2.3 мм
• Рукоятки из бакелита
• Крышка с отверстием для пара
• Можно мыть в посудомоечной машине
         В серию PARIS входят следующие виды продукции:

• Кастрюли  объёмом 3 л., 5 л, 7.5 л., диаметром 20, 24см.

• Кастрюля-ковш диаметром 20 см, объёмом 3л.

• Сковороды без крышек, диаметром 20, 22, 24, 26, 28 см, глубиной от 
4, 5 и  5,5см 

• Сковороды с крышками, диаметром 22, 24, 26 см, глубиной 8см.

• Сковорода «баранчик», диаметром 32 см.

         

 Серия CARIBE

   Серия NAPOLI 

Серия 
PARIS



        Характеристики посуды серии VENEZA:
• Антипригарное покрытие внутри и снаружи изделия
• Толщина стенки 1,4 мм
• Рукоятки из жаростойкого бакелита
• Можно мыть в посудомоечной машине
         В серию входит набор посуды 5 предметов.

Серия VENEZA



         Антипригарная посуда VETTA.

         Общие характеристики антипригарной посуды 
VETTA:

• Материал изделий – алюминий 

• Толщина изделий – 3 мм, толщина сковород без 
крышек (эконом-вариант) 2мм

• Антипригарное покрытие Dyflon

• При нанесении  антипригарного покрытия 
используется  система роликовой накатки в три 
слоя

• Изделия произведены методом штамповки
         Посуда no-name включает в себя следующие 

виды товара:

•  Кастрюли с крышками объёмом от 1,7 до 7 литров.  

• Ковши с крышками различных объёмов
• Сковороды без крышек диаметром от 22 до 26 см. 

• Сковороды с крышками диаметром от 20 до 28 см. 

• Наборы посуды 3 и 4предмета с крышками
• Формы для выпечки различных видов и размеров

         Дополнение (важно!): при совершении покупки 
предупредите покупателя о том, что перед 
первым применение нужно самостоятельно 
прикрутить ручки с помощью отвёртки. 



Уход за посудой с антипригарным 
покрытием

• Используйте деревянные или пластиковые 
кухонные принадлежности 

• При мытъе используйте только мягкую 
сторону губки, избегайте абразивных 
средств

• Избегайте резких перемен температуры, 
например, не ставьте горячую сковороду 
под холодную воду

• Не оставляйте пустую посуду на плите и не 
перегревайте ее



Эмалированная посуда

       Продукция данной группы представлена 
следующими                      торговыми марками:

• VETTA, производство Китай, фабрика
•Стальэмаль, производство Россия г.Череповец

        Продукция  ТМ  VETTA включает 5 серий  посуды:

•Нежность
•Орхидеи
•Осень
•Полдень
•Полевые цветы

Каждая серия включает набор, состоящий из пяти кастрюль с                                 
крышками диаметром 16,18,20,22 и 24 см.

        Характеристики кастрюль ТМ VETTA:

•Толщина стали 0,6 мм
•Нанесение эмали в три слоя
•Допускается мытьё в посудомоечной машине

Нежность 

   Орхидеи

Полдень 

Осень
Полевые цветы



Эмалированная посуда
         Продукция ТМ Стальэмаль представлена следующими 

видами товара:

• Кастрюли 

• Ковши
• Дуршлаги
• Миски
• Чайники
• Кружки

        Эмалированная посуда производится методом штамповки из 
тонколистовой малоуглеродистой стали. Двухслойное эмалевое 
покрытие надежно защищает пищу от контакта с металлом. Оно 
инертно и устойчиво к пищевым кислотам, не вступает во 
взаимодействие с продуктами и не искажает их вкусовые качества.

        Эмалированная посуда может использоваться на газовых, 
электрических и стеклокерамических плитах, а также  в духовых и 
жарочных шкафах.

       Допускается мытьё в посудомоечной машине.



Посуда кухонная из жаропрочной керамики
        Продукция  данной группы представлена 

торговой маркой VILA RICA (пр-во Бразилия, 
фабрика)  и включает четыре серии 
посуды:

• Терракотовая
• Табачно-кремовая
• Белая
• Бело-зелёная

         В состав этих серий входят: 

• Блюда размерами 23*17 см, 28*21 см, 34*24 см
• Горшочки различных объёмов
• Кастрюли для запекания объёмом 1900 и 3000 

мл

         Преимущества данной посуды:

• Жаростойкая керамическая посуда может 
быть использована в духовых и 
микроволновых печах.

•  Эта посуда подходит для хранения продуктов, 
в том числе в морозильных камерах.

• Посуда не прихотлива в уходе. Допускается 
мытье в посудомоечной машине.

        Терракотовая серия

Табачно-кремовая серия

       Бело-зелёная 
серия



Дополнение
      Изготовление посуды VILA RICA – 

сочетание ручной работы и 
современных итальянских технологий. 
Формирование изделия для соблюдения 
строгой симметричности производится 
на автоматической линии, не 
симметричные детали — отливаются в 
гипсовой пресс-форме.  

      Процесс глазурирования посуды 
происходит методом распыления 
вручную, что позволяет добиться 
максимального качества покрытия и 
отличного внешнего вида. Цветная 
глазурь имеет в своем составе те же 
компоненты, что сама посуда, поэтому 
ее нельзя отслоить или отбить.

      Завершающий прогрев керамических 
изделий в печи при температуре 1200 °C 
о обеспечивает ее высокую крепость. 



Посуда для СВЧ из стекла.
        Продукция  данной группы представлена следующими торговыми 

марками:

•  VETTA (производство Китай, фабрика) 

• Васильевский стекольный завод   (производство Россия)

         Продукция ТМ VETTA представлена следующими видами товара:

• Кастрюли с крышками объёмом  1, 1.5  и 2,5 литра.

• Деколи  дублируют 17 расцветок столовой  посуды из опалового стекла
         Характеристики посуды:

• Материал изделий – опаловое стекло
• Материал крышек - опаловое  и прозрачное термостойкое стекло
• Посуда не боится царапин
• Обладает повышенной  ударостойкостью
• Допускается мытье в посудомоечной машине.

        Продукция Васильевского стекольного завода представлена 
следующими видами товара:

• Кастрюли с крышками объёмом  1, 1.5  и 2 литра.

         Характеристики посуды:

• Материал изделий - термостойкое боросиликатное стекло
• Может использоваться в духовых, жарочных и микроволновых печах
• Допускается мытье в посудомоечной машине



Формы для выпечки

        Данная группа представлена 
следующими видами продукции:

• Силиконовые формы для выпечки
• Формы для печенья

        Силиконовые формы представлены ТМ 
VETTA и включает следующие предметы:

• Формы для выпечки различных  форм и 
размеров

• Формочки для жарки яиц

        Преимущества силиконовой посуды:

• Посуда используется  для приготовления 
пищи в духовке

• Посуда может быть использована для 
хранения продуктов в холодильниках и 
морозильных камерах

• Абсолютно  гигиеничная посуда, не 
впитывает запахи

• Допускается мытьё в посудомоечной 
машине



Дополнение
         Силиконовые формы изготовлены из 100% пищевого силикона (абсолютно инертного медицинского 

материала), к ним не прилипает  тесто, они антипригарны, пластичность позволяет без  потерь извлечь 
готовый продукт самой замысловатой конфигурации. Силиконовые формы не взаимодействуют с 
продуктами и не впитывают их запахи. Силиконовые формы можно использовать для выпечки в 
электрической духовке, газовой или микроволновой печи. Также формы можно использовать для 
заморозки в морозильных камерах, шкафах быстрого охлаждения и глубокой заморозки. Силиконовые 
формы используются при температуре от -30оС до +240оС, не боятся перепадов температур - при 
желании можно непосредственно из морозильной камеры переносить замороженные продукты в форме 
в микроволновую печь или духовку.

         Перед первым использованием необходимо: тщательно вымыть форму,  вытереть и обсушить её, 
смазать растительным маслом ( в дальнейшем смазка маслом не потребуется)

         Использование: форму заполняют, поставив её на противень или вращающийся круг микроволновой 
печи, выпекают изделие при обычной для данного типа выпечки температуре. Следите за выпечкой: в 
силиконовой форме блюдо будет готово раньше, чем в обычной металлической,  затем извлеките форму 
для выпечки из печи  и оставьте остывать изделие в форме, после остывания выпечку можно достать, а 
форму вымыть мягкой губкой с обычным средством для мытья посуды.

         Предупреждение: нельзя разрезать выпечку ножом прямо в форме, нельзя ставить форму на источник 
нагрева - газовую или электрическую конфорку , нельзя использовать для мытья абразивные 
материалы и жесткие щетки.

Что ещё можно приготовить в силиконовых формах?

Мороженое РулетыПироги И даже салаты



        Формы для печенья 
представлены следующими 
торговыми марками:

• ТМ VETTA, производство Китай
• No-name, производство Китай

        Формы ТМ Vetta представлены 
следующими видами продукции:

• Наборы пластиковых формочек 50 
штук.

• Формочки из нержавеющей стали с 
окантовкой верхней части мягким 
пластиком

• Наборы формочек из нержавеющей 
стали

         Формы no-name представлены 
следующими видами изделий:

• Наборы формочек жести.

• Формочки из пластика

 

         Допускается мытьё в 
посудомоечной машине.



 Крышки стекло.

         Продукция  данной группы представлена 
следующими торговыми марками:

• SATOCHI (производство Китай, фабрика) 

• no-name (производство Россия, Васильевский 
стекольный завод)

         Характеристика крышек SATOSHI:

• Материал изделий - термостойкое стекло.

• Металлический  обод по краю, за счёт которого 
крышка становится  не такой массивной и тяжёлой

• Пластиковая не нагревающаяся ручка.

• Каждая крышка имеет пароотвод.

•  Допускается мытье в посудомоечной машине.

        Характеристика крышек no-name:

• Термостойкое стекло.

• Металлический обод отсутствует.

• Пластиковая не нагревающаяся ручка.

• Выдерживают температуру  до 220 градусов.

• Допускается мытье в посудомоечной машине.

         Дополнение: крышки no-name подойдут к любой 
серии сковород, крышки SATOSHI нужно подбирать.



Чайники.
        Продукция  данной группы представлена следующими 

торговыми марками:

• VETTA (производство Китай, фабрика) 

• Чайники no-name (производство Китай, фабрика)

         Продукция  ТМ VETTA представлена следующими видами 
товара:

• Чайники из нержавеющей стали 18/10.

• Кофеварки (турки) из нержавеющей стали объёмом от 200 до 600 мл.

        Характеристики чайников ТМ VETTA :

• Объём – 2.5, 3 и 4 литра
• Материал ручек – сталь, пластик
• Обработка внешней поверхности – матовая, зеркальная, покрытая   

термостойкой эмалью.

• Цвет эмали – красный, гранатовый, бежевый.

         Преимущества чайников ТМ VETTA:

• Многослойное термоаккумулирующее дно 

• Удобная, не нагревающаяся ручка закреплена стационарно и не 
меняет своего угла. 

• Чайники с крышками – удобно наливать воду для кипячения.

• Чайники снабжены свистком.

• Не прихотливы в уходе.

• Могут использоваться на электрических, газовых, 
стеклокерамических плитах.



       Характеристики чайников no-name:

• Материал изделия - нержавеющая сталь 18/0

• Материал ручек - пластик

• Объём 2,5  и 3 литра

• Удобная не нагревающаяся ручка закреплена стационарно. 
Есть две модели с поворачивающимися ручками на 90 
градусов.

• Чайники с крышками – удобно наливать воду для кипячения.

• Чайники снабжены свистком.

• Не прихотливы в уходе.

• Могут использоваться на электрических, газовых, 
стеклокерамических плитах.

        Основное преимущество данных чайников цена!!! Срок 
службы такого чайника 1-1,5 года.

 

 



 Прочее.

        Продукция  данной группы представлена 
посудой no-name (производство Китай, 
фабрика):

• Подставка для варки на пару диаметром от 23 
см. Выполнена из антикоррозионной стали 201.

• Фритюрницы для кастрюли диаметром от 17 до 
24 см. Выполнены из проволоки с 
антикоррозийным  покрытием.

         Пароварка представляет из себя 
перфорированную подставку на ножках  в 
кастрюлю диаметром от 23 см., снабжена 
удобными ручками для вынимания и установки 
ее в кастрюлю. 

         Фритюрницы представляют из себя по сути сита 
с крупной ячейкой, выполненные из стальной 
проволоки и снабженные ручками для удобства 
вынимания из кастрюли,  эти ручки  могут  так же 
трансформироваться в подставку для стекания 
излишков масла после приготовления  пищи во 
фритюре. 



Посуда для сервировки 
стола• Столовые приборы  

• Посуда столовая стекло
• Посуда столовая керамика
• Вазы для фруктов 

• Кувшины
• Столовое стекло Cisper (питьевое стекло)

• Стаканы 

• Сервизы
• Кружки 



 Столовые приборы  
         Продукция  данной группы представлена 

следующими торговыми марками:

• VETTA (производство Индия, фабрика) - старая поставка 
(из ассортимента выводим)

• VETTA (производство Китай, фабрика) - новый поставщик
• SATOSHI (производство Китай, фабрика)

• TRAMONTINA (производство Бразилия, фабрика)

         ТМ VETTA, Индия  представлена четырьмя сериями 
продукции:

• Марсель, Йорк, Севилья, Женева
         Каждая серия состоит из следующих предметов:

• Столовая ложка - упаковка-блистер  по 3 и 6 шт.

• Чайная ложка  - упаковка-блистер по 3 и 6 шт.

• Вилка- упаковка-блистер по 3 и 6 шт.

• Столовый нож- упаковка-блистер по 3 шт.

• Классические наборы по 24 предмета ( 6  соловых ложек, 6 
чайных ложек,  6 столовых ножей,  6 вилок)

        Характеристика столовых приборов  ТМ  VETTA:

• Материал изделий – нержавеющая сталь марки 18/0.

• Зеркальная полировка
• Толщина  металла  столовых приборов  1,5 – 1,8 мм
• Допускается мытьё в посудомоечной машине.



        ТМ VETTA, Китай  представлена шестью сериями 
продукции:

• Аликанте
• Бильбао
• Палермо
• Рейн
• Римини
• Тулуза
         Каждая серия состоит из следующих предметов:

• Столовая ложка, упаковка - картонный хеддер  по 3 и 6 шт.

• Чайная ложка , упаковка - картонный хеддер по 3 и 6 шт.

• Вилка, упаковка – картонный хеддер по 3 и 6 шт.

• Столовый нож, упаковка – картонный хеддер по 3 шт.

• Предметы без упаковки - россыпью
• Классические наборы по 24 предмета ( 6  соловых ложек, 6 

чайных ложек,  6 столовых ножей,  6 вилок)

        Характеристика столовых приборов  ТМ  VETTA:

• Материал изделий – нержавеющая сталь марки 18/0.

• Зеркальная полировка
• Толщина  металла  столовых приборов  до 2,5 мм
• Допускается мытьё в посудомоечной машине.



        ТМ SATOSHI представлена следующими сериями 
продукции:

•  AERO 

• AQUA

• AURORA

• CLASSIC

• STILETTO 

         Каждая серия состоит из следующих предметов:

• Столовая ложка - упаковка-блистер  по 3 и 6 шт.

• Чайная ложка  - упаковка-блистер по 3 и 6 шт.

• Вилка- упаковка-блистер по 3 и 6 шт.

• Столовый  нож - упаковка-блистер по 2 шт.

• Классические наборы по 24 предмета ( 6  соловых ложек, 6 
чайных ложек,  6 столовых ножей,  6 вилок)

        Характеристика столовых приборов  ТМ  SATOSHI:

• Материал изделий – нержавеющая сталь марки 18/0.

• Зеркальная полировка
• Толщина  металла  столовых приборов  - столовых ложек, 

вилок и чайных ложек 1,8 – 2,5мм . Толщина столовых ножей 
– 7-9,5 мм.

• Допускается мытьё в посудомоечной машине.

         Дополнение: серия AERO отличается от других серий более 
мелкими столовыми ложками (десертные)  и не такими 
объёмными вилками, нож с изогнутой эргономической 
ручкой. 

AERO

AQUA 

AURORA 

STILETTO

CLASSIC 



        ТМ TRAMONTINA представлена четырьмя сериями 
продукции:

• Dynamic

• Multicolor

• Polywood

• Tradicional

  

        Характеристики серии Dynamic:

• Материал рабочей части - нержавеющая сталь AISI 304 (18/10)

• Рукоятка - натуральное дерево
• Нельзя мыть в посудомоечной машине
       

         Характеристики серии Multicolor:

• Материал рабочей части - нержавеющая сталь AISI 304 (18/10)

• Рукоятка - полипропилен
• Можно мыть в посудомоечной машине
        

         Характеристики серии Polywood:

• Материал рабочей части - нержавеющая сталь AISI 304 (18/10)

• Рукоятка – Polywood (прессованные листы, пропитанные 
смолой при высокой температуре). Водонепроницаемые и 
гигиеничные.

• Можно мыть в посудомоечной машине

Dynamic

Multicolor

Polywood



         Характеристики серии Tradicional:

• Материал рабочей части - нержавеющая сталь AISI 304 
(18/10)

• Рукоятка - натуральное дерево
• Нельзя мыть в посудомоечной машине

Tradicional



Посуда столовая стекло
        Продукция  данной группы представлена следующими 

торговыми марками:

• VETTA – посуда из опалового стекла*  (производство Китай, 
фабрика) 

• VETTA – посуда из ударопрочного деколированного стекла 
(производство Китай, фабрика) 

• WHEATON (производство Бразилия, фабрика)

• no-name  (производство Индонезия, фабрика)

         Посуда  из опалового стекла ТМ VETTA.

       *Опаловое стекло – это стекло, которое  изготавливают по 
особой технологии. Кроме материалов из которых 
изготавливается обыкновенное стекло включены 
дополнительные добавки, которые после формования  
конечной формы предмета  и дополнительного  нагрева до 
температуры выше 4000 С (температура размягчения 
стекла) образуют ядра кристаллизации, которые 
вырастают в кристаллы, полностью заполняющие все 
мельчайшие  пространства. Поэтому опаловое стекло 
обладает повышенной ударостойкостью  и не боится 
царапин.

         Посуда из опалового стекла представлена  
семнадцатью сериями продукции.

         Серии отличаются между собой деколем (рисунком).
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         Каждая серия состоит из следующих предметов:

• Тарелка суповая
• Тарелка десертная
• Тарелки подстановочные 227мм. и 252 мм.

• Салатники размером 138, 163 и 189мм.

• Кружка 350 мл
• Наборы столовой посуды 18 предметов (тарелка 

десертная, тарелка суповая, тарелка подстановочная на 
6 персон)

• Набор столовой посуды  30 предметов (тарелка 
десертная, тарелка суповая, тарелка подстановочная, 
чайная чашка, блюдце на 6 персон)

• Наборы салатников 7 предметов
• Чайные наборы 12 предметов

         Преимущества опаловой посуды:

• Более прочная и долговечная, чем фарфоровая посуда
• Устойчива к царапинам
• Допускается мытьё в посудомоечной машине.

• Может использоваться для приготовления пищи в  
микроволновой печи



         Посуда  из ударопрочного деколированного 
стекла ТМ VETTA представлена  следующими 
сериями посуды:

• Грация
• Венера
• Немезида
• Флора
• Юнона
         В каждую серию входят следующие предметы:

• Тарелка десертная  диаметром 190мм.

• Тарелка суповая диаметром 200мм.

• Тарелка подстановочная  диаметром 260мм.

• Салатники диаметром 135 мм и 165 мм
• Набор посуды 19 предметов
• Чайный набор 12 предметов
         Характеристики данной посуды:

• Материал изделий – закалённое стекло,  поэтому 
посуда устойчива к царапинам

• Стекло обладает повышенной жаростойкостью (до 
260градусов), поэтому может использоваться для 
разогревания пищи в микроволновых печах

• Рисунок нанесён методом шелкографии, поэтому 
допускается  мытьё в посудомоечной машине

Юнона

Флора

Немезида

Грация

Венера



   ТМ WHEATON представлена следующими сериями 

продукции:

• Confetti

• Lumini

        Каждая серия состоит из следующих предметов:

• Салатники разных размеров
• Тарелка подстановочная
• Тарелка  суповая
• Тарелка десертная
• Чайная пара
• Набор посуды 19 предметов
         Преимущества стеклянной посуды WHEATON:

• Разнообразие фактур и цветовой гаммы, стойкость цвета
• Устойчива к царапинам
• Допускается мытьё в посудомоечной машине.

         Дополнение: для придания ярких сочных оттенков посуде на  
оборотную  сторону предметов методом шелкографии* 
наносится безвредная для здоровья человека краска, которая 
в процессе эксплуатации не смывается и показывает 
стойкость к царапинам.

 

       *Шелкография - способ нанесения  краски,  при котором 
красящее вещество наносится через сетку из шелка, или 
капрона  для получения выпуклого рисунка окрашиваемой 
поверхности.



         Серия no-name  - дымчатое стекло, 
представлена следующим и видами 
товаров:

• Салатники разных размеров
• Наборы салатников
• Тарелка глубокая
• Тарелка десертная 

• Тарелка подстановочная
• Чайные наборы 12 предметов в подарочных 

упаковках
• Столовые наборы 30 предметов в подарочных 

упаковках

         Дополнение: по цвету и дизайну изделия 
очень похожи на продукцию, которую 
производят  Маринекс и Дюралекс 
(ударопрочное стекло), но стеклянная посуда 
производства Индонезии не является 
ударопрочной, это просто стекло дымчатого 
цвета.

 



Посуда столовая керамика
         Продукция  данной группы представлена 

следующими торговыми марками:

• Фарфор Вербилок, производство Россия
• Кубаньфарфор, производство Россия

        Ассортимент  Фарфора Вербилок представлен  
следующими изделиями из фарфора:

• Тарелки глубокие и мелкие
• Салатники различных объёмов
• Кружки различных объёмов
• Чайные пары
• Пиалы
• Заварочные чайники

       Ассортимент Кубаньфарфор представлен 
следующими изделиями:

• Кисэ разных размеров и расцветок
• Наборы тарелок
• Салатники разных размеров и наборы салатников
• Тарелки глубокие и мелкие
        Материал изделий –фарфор и фаянс (изделия 

серого цвета)



Вазы для фруктов
         Продукция данной группой представлена торговой 

маркой VETTA (производство Китай, фабрика)

        Фруктовницы представлены двумя видами:

• Двухярусные
• Трёхярусные
         Характеристики  фруктовниц  ТМ VETTA:

• Материал изделия – закалённое ударопрочное стекло
• Размер блюд: нижнее диаметром 29 см.,  следующее– 24 

см,  следующее  - 19 см .

• На нижнем блюде предусмотрены силиконовые ножки 
для предотвращения скольжения.

• Рисунок нанесён методом шелкографии
• Материал держателя – металл серебристого цвета
• Вазы для фруктов можно мыть в посудомоечной машине
• Фруктовницы упакованы в компактную прочную 

декоративную коробку
• После использования фруктовницу легко разобрать и 

компактно уложить до следующего применения.



Кувшины
        Продукция  данной группы представлена следующими 

торговыми марками:

• MERCANLAR(производство Турция, фабрика)

• HEREVIN (производство Турция, фабрика)

         Данные ТМ представлены следующими видами 
продукции:

• Кувшины разных форм,  объёмом от  1,5 л. до 2 л
• Наборы : кувшин со стаканами

        Характеристики продукции HEREVIN и MERCANLAR :

• Материал банок – стекло трёх видов:

1. Обычное гладкое
2. Рельефное
3. Декорированное
• Материал крышек – пластик
         Кувшины из декорированного стекла  не 

рекомендуется мыть в посудомоечной машине. 



Питьевое стекло Cisper
         Столовое стекло Cisper, производство Бразилия.

         Продукция Cisper изготавливается из обычного стекла, 
машинным способом производства. Ее отличает 
демократичная цена, отличная прозрачность, и гладкие, 
без изъянов края колбы.

         В ассортименте упаковки по 4 и 6 шт., а также россыпь.

         Ассортимент Cisper представлен следующими 
видами товара:

• Бокалы на ножке
• Бокалы для пива
• Стаканы
• Рюмки для водки
• Креманки

         Бокалы на ножке представлены следующими 
сериями: 

• Classic

• Selection

• Premiere

• Bistro

         Каждая серия включает в себя три вида бокалов:

• Бокалы для  вина  белого  и красного  170 мл-390 мл
• Бокалы для воды 300 мл- 410 мл
• Бокалы для шампанского 186 мл-215 мл



Classic BistroPremiereSelection

Вино 176 мл Вода 190 
мл

Шампанское 220 мл



         Бокалы для пива представлены следующими 
сериями:

• Mundial

• Selection

• Pemiere

• Caldereta

        Объём бокалов 300-350 мл.

Mundial Selection

CalderetaPemiere



         Стаканы представлены 
следующими сериями:

• Mistique

• Class

• Manhatten

• Malibu

• Belize

• Monterrey

• Elegance

• Paris

• Liverpool

         Объём стаканов 345 -450 мл.

Belize

Class

Elegance

Malibu

ManhattenMistique

Monterrey

Paris Liverpool



         Рюмки для водки представлены двумя 
сериями:

• Elegance

• Manhatten

         Объём рюмок 60 мл. и 75 мл.

         Креманки представлена следующими сериями:

• Pemiere

• Stylo

         Объём креманок  205 и 480мл.

Elegance Manhatten

Stylo Premiere



Стаканы
Данная группа представлена ТМ VETTA и включает пять 

серий стаканов из стекла:

• Зелёное поле
• Пион
• Розовые астры
• Ромашка на жёлтом
• Сиреневые лилии
Каждая серия включает наборы стаканов:

• Трёх штучные наборы
• Шести штучные наборы

Зелёное поле

Пион

Розовые астры

Ромашка на 
жёлтом

Сиреневые лилии



Сервизы
        Продукция данной группы представлена следующими торговыми 

марками:

• ТМ VETTA (производство Китай, фабрика)

• No-name (производство Китай, фабрика)

         Продукция ТМ VETTA представлена серий «Гламур»  в трёх цветовых 
гаммах:

• Гламур грин
• Гламур оринж
• Гламур (розовый)

         Серии включают в себя следующие предметы:

• Кружка 380мл. С квадратной подставкой
• Набор кружек 2шт 380 мл. + 2 круглые подставки
• Набор кружек 2 шт. 300 мл
• Набор 3пр.: кружка 280мл.+ салатник 420мл.+поднос
• Чайная пара: кружка 200  мл. + блюдце овальное
• Набор 3пр.: кружка 380мл.+ чайник 450мл.+ блюдце
         Характеристика  сервизов ТМ VETTA:

• Материал изделий – высококачественный  фарфор
• Рисунок нанесён по всей поверхности изделий и покрыт  прозрачной 

глазурью
• Допускается мытьё в посудомоечной машине
• Весь товар упакован в подарочные коробки



Дополнение
      Все предметы серий Гламур, Гламур оранж, Гламур грин, изготовлены из 

высококачественного твердого фарфора, отличающегося белизной, 
крепостью и гигиеничностью.

      Такие качества обеспечиваются большим процентным содержанием 
каолина и технологией производства, при которой обжиг проводиться 
дважды, один раз при 600-800 С, второй раз при 1300-1450 С. Высокая 
температура обжига обеспечивает твердость материала.  

       Рисунок нанесен по всей поверхности. Декор, которым покрыты 
предметы, наносится на базовый неглазурованный фарфор, после чего 
покрывается прозрачной глазурью, поэтому допускает мытьё в 
посудомоечной машине. 

      Все наборы в подарочных коробочках, выполненных в тон содержимому: 
оранжевых, зеленых или розовых - удобный и недорогой формат 
подарка.



        

        Продукция  no-name представлена двумя видами 
изделий:

• Сервизы из тонкостенного фарфора
• Сервизы из  фарфора
        Сервизы из тонкостенного фарфора  представлены  

следующими видами продукции:

• Чайный набор 2 предмета
• Чайный набор 4 предмета 

• Чайный набор 12 предметов
         Сервизы из  фарфора  представлены  следующими 

видами продукции:

• Чайный набор 2 предмета
• Чайный набор 4 предмета
• Чайный набор 12 предметов
• Чайный набор 13  предметов
         Все сервизы упакованы в подарочные коробки.

Тонкостенный 
фарфор

Обычный фарфор



Дополнение.
       Сервизы и чайные пары из  обычного  фарфора изготовлены из высококачественного 

твердого фарфора, отличающегося белизной, крепостью и гигиеничностью. Такие 
качества  обеспечиваются  большим процентным содержанием каолина и 
технологией производства,   при которой обжиг проводиться дважды, один раз при 
600-800 С,  второй раз при 1300-1450 С. Высокая температура обжига обеспечивает 
твердость материала.  Рисунок  нанесен по всей внешней поверхности.   Декор, 
которым покрыты кружки чайники и блюдца наносится на базовый неглазурованный 
фарфор, после чего кружка покрывается прозрачной глазурью, поэтому  допускает 
мойку в посудомоечной машине.  Все сервизы и чайные пары упакованы в 
подарочную упаковку.

       Тонкостенный фарфор - это прозрачный и легкий фарфор, из которого выполнены 
сервизы и чайные пары, издревле изготавливался  в Китае.  Прозрачность  такого 
фарфора достигается благодаря высокой температуре обжига, до 1450 С. Чашки  двух 
классических форм декорированы пастельными или  сочными и яркими  узорами  
флористической и животных тематик,   их  эффект  усиливается посредством 
позолоты.  Красочная шкала передает тончайшие оттенки росписи, создавая 
объемность и выразительность. Позолота наноситься в виде  вязкой коричневой 
жидкости, содержащей около 15-20% золота, а  во время обжига фарфора она 
начинает блестеть  и  сверкать и в дальнейшем не требует дополнительной обработки. 
Подарочная упаковка  выполнена  в тон содержащемуся в ней  сервизу, еще раз 
подчеркивая его роскошь.



Кружки
         Продукция данной группы представлена следующими 

торговыми марками:

• ТМ VETTA (производство Китай, фабрика)

• No-name (производство Китай, фабрика)

         Продукция ТМ VETTA включает в себя следующие виды 
кружек:

• Фарфоровые кружки
• Стеклянные кружки
• Кружки из опалового стекла

         Характеристики фарфоровых кружек VETTA:

• Кружки разных форм и расцветок, объёмом от 260  мл.  до 370 
мл.

• Кружки в подарочных упаковках и без них
• Материал изделий – высококачественный  фарфор, 

отличающийся своей белизной и крепостью
• Рисунок нанесён по всей внешней поверхности изделий и 

покрыт  прозрачной глазурью
• Допускается мытьё в посудомоечной машине



        Дополнение: к 23 февраля в ассортимент добавляются  
фарфоровые кружки цилиндрической формы, объёмом 560 мл 
и позиционируются как пивные . 

      

        Характеристики стеклянных кружек VETTA:

• Кружки  десяти разных расцветок, одинаковой формы, 
объёмом 350 мл.

• Материал изделий  -  обычное толстое стекло
• Допускается мытьё в посудомоечной машине

      

        Характеристика кружек из опалового стекла:

• Кружки  семнадцати разных серий
• Объём кружек 350 мл.

• Прочные и долговечные
• Допускается мытьё в посудомоечной машине



Дополнение

      Фарфоровые кружки ТМ VETTA изготовлены из высококачественного 
твердого фарфора, отличающегося белизной, крепостью и 
гигиеничностью. 

      Такие качества обеспечиваются большим процентным содержанием 
каолина (белой глины) и технологией производства, при которой обжиг 
проводиться дважды, один раз при 600-800 С, второй раз при 1300-1450 С. 
Высокая температура обжига обеспечивает твердость материала. 

       Рисунок нанесен по всей внешней поверхности. Декор, которым 
покрыты кружки, наносится на базовый неглазурованный фарфор, после 
чего кружка покрывается прозрачной глазурью, поэтому допускает мойку 
в посудомоечной машине. 



        Кружки no-name представлены двумя видами изделий:

• Кружки из  фарфора
• Кружки из фаянса

         Ассортимент кружек  из фарфора представлен 
следующими видами товара:

• Наборы 2 предмета. 

         Набор содержит кружку 280мл. и  подставку под кружку.

• Наборы 3 предмета. 

        Набор содержит кружку 280мл. , ситечко для заваривания чая в 
кружке и блюдце под ситечко.

        Изделия выполнены  из высококачественного твердого 
фарфора, отличающегося белизной, крепостью и 
гигиеничностью. 

     

       Характеристики кружек no-name из фаянса:

• Форма всех кружек – цилиндрическая
• Объём – 320 мл..

• Материал изделий – фаянс (фарфор низкого качества, серого 
цвета)

• Рисунок нанесён по всей поверхности изделий и покрыт  
прозрачной глазурью

•  Кружки представлены широким ассортиментом рисунков.

.



Товары для кухни
• TRAMONTINA  Ножи кухонные
• Ножи кухонные no-name

• Ножи перочинные и многофункциональные Китеж
• Разделочные доски
• Терки и овощерезки
• Кухонные принадлежности из термостойкого пластика
• Кухонные принадлежности из силикона
• Кухонные принадлежности из нержавеющей стали
• Кухонные принадлежности из дерева
• Прочие кухонные принадлежности
• Подносы
• Блюда 

• Салфетки 

• Подставки под горячее



TRAMONTINA  Ножи кухонные
Что делает нож качественным?

Металл.  Металл, используемый в производстве ножей играет очень важную 
роль. Много лет лучшие ножи изготовлялись из углеродистой стали. 
Несмотря на то, что этот материал легко затачивается, на нем со 
временем появляется ржавчина и он быстро теряет цвет. Следующим 
используемым материалом была нержавеющая сталь. Это помогло 
избежать проблем со ржавчиной, но лезвия быстро тупились. 
Высокоуглеродистая нержавеющая сталь – комбинация обеих 
материалов объединяет лучшие качества этих металлов и используется 
в производстве лучших ножей.

Лезвие. Лезвие – это основная рабочая часть ножа. Лезвие оценивается 
исходя из того, как легко им резать и насколько легко затачивать.

Рукоятки. Рукоятки выполнены из натурального дерева и различных видов 
пластика. Они гигиеничны, эргономичны и  безопасны. Рукоятки 
изготовлены с учетом анатомии руки человека, поэтому, несмотря даже 
на влагу и жир, нож будет уверенно лежать в руке, не выскользнет и не 
провернется.



        Марки стали, используемые в производстве ножей TRAMONTINA:

• Сталь  марки AISI 420  (12,0-14,0% содержание хрома;  0,75%  содержание никеля)  Более 
мягкая  и пластичная, чем углеродистая сталь, лучше поддается  заточке, не подвержена 
коррозии.

• Углеродистая сталь  SAE 1070 .  Сталь твердая, подвержена коррозии.

• Сталь  марки DIN 1.4110  это хром- молибденовая нержавеющая сталь (содержание хрома 
13-15%), твердости  большей чем  AISI 420.  Отлично  держит заточку, не подвержена коррозии.

        Закалка стали.

        Особое значение компания TRAMONTINA придаёт процессу закаливания стали. Конечные 
потребительские свойства ножу придают термические обработки, которые он прошел. При 
закаливании, сталь сохраняет все свои преимущества и становится более твердой (порядка 
53 единиц по шкале РОКВЕЛА). Как результат, ножи TRAMONTINA требуют более редкой 
правки и заточки, что обеспечивает долгий срок службы. Твердость стали позволяет уйти от 
стереотипа, что нож должен быть толстым, ведь на самом деле нож должен быть острым. 
Используя более тонкие закаленные лезвия, TRAMONTINA добивается двойной выгоды, с 
одной стороны, твердость, с другой, демократичная цена.

         Процесс закаливания нержавеющей стали:
• Термическая закалка при температуре  + 1.050º C
• Промораживание  при температуре   -80º C 
• Повторный нагрев до температуры  +250º C
• Охлаждение воздухом до температуры окружающей среды

         Процесс закаливания углеродистой стали:
• Термическая закалка при температуре  + 850º C
• Резкое охлаждение до  температуры + 60 C
• Повторное нагревание  до температуры +400°C
• Охлаждение воздухом до температуры окружающей среды
         



         Виды формирования лезвия:      
• Простое. Используется для большинства кухонных ножей. Более 

половины клинка остается прямое и заточка начинается недалеко от 
режущей части  лезвия.

• Конусное. Используется в производстве высококачественных, 
профессиональных ножей, таких как Century, Professional.

         Полировка лезвия:
• Зеркальная полировка используется при массовом производстве 

ножей. Процедура полностью автоматизирована и позволяет 
производить большие количества точно и качественно.  Используется 
как для ножей с простой формой лезвия, так и для зубчатых ножей.

• Матовая полировка используется в производстве профессиональных 
высококачественных ножей, например, Century. Процедура полировки 
конусного лезвия трудоемка и выполняется для каждого ножа 
персонально.

        Виды режущей части лезвия:
• Гладкое. Используется для большинства ножей – поварских, мясных, 

ножей для чистки овощей и.т.д.  Гладкое лезвие можно легко 
затачивать мусатом  или точилкой.

• Волнистое или зубчатое. Используется для ножей для хлеба, стейков, 
замороженных продуктов, сыра, помидоров и фруктов.

         

Простое формирование 
лезвия

Конусное формирование 
лезвия

Гладкое лезвие

Волнистое лезвие



         Крепление рукояток.
         Рукоятка крепится на металлическое 

продолжение клинка, она фиксируется 
заклёпками или заливается на нём:

• На всю длину продолжения клинка
• На половину длины продолжения  клинка

         Материал рукояток:

• Натуральное дерево. Ножи с ручками из 
натурального дерева нельзя мыть в 
посудомоечной машине

• Polywood . Материал Polywood  - это  
прессованные листы из натурального дерева 
пропитанные смолой при высокой температуре. 
Водонепроницаемые и гигиеничные.

• Полипропилен, термостойкий пластик, 
выдерживающий температуру 130 С.

• Поликарбонат, термостойкий пластик, 
выдерживающий температуру 200 С.

Крепление рукоятки на 
всю длину клинка 

Крепление рукоятки 
на половину клинка



Серии ножей TRAMONTINA

         Классификация ножей TRAMONTINA:

• Серии кухонных ножей эконом вариант
• Серии кухонных  ножей среднего ценового сегмента
• Серии ножей премиум класса
• Серии спортивных
• Мусаты

         В ассортимент ножей эконом варианта входят 
следующие серии:

• Athus 

• Carbon

• Condor Plus

• Cor&Cor

• Dinamic 

• Multicolor

• Old Colony

• Tradicional

• Universal



         Характеристики ножей  TRAMONTINA эконом 
вариант:

• Материал клинка  (кроме серии Carbon) - 
нержавеющая сталь марки AISI 420 Материал 
клинка серии  Carbon  -  углеродистая сталь  SAE 
1070

• Формирование лезвия - простое
• Толщина лезвия  от 1,2 мм. до 2,5 мм
• Полировка – зеркальная
• Материал рукояток - натуральное дерево  

(серии Carbon, Dinamic , Tradicional, Universal, Old 
Colony),  полипропилен (серии  Athus , Multicolor, 
Condor Plus, Cor&Cor (полипропилен с резиной). 

         Ножи с деревянными рукоятками нельзя мыть в 
посудомоечной машине, с пластиковыми  - 
можно.

        Дополнение (для сотрудников, заказывающих 
товар):

        При заказе ножей серии COR & COR цвет 
рукоятки  в наименовании ножа можно 
определить по  цифрам после дроби, например,  
Tramontina Cor&Cor Нож для масла 3" 23463/203 –  
это нож с чёрной рукояткой.

20 – черный 
с белым

29 – 
фиолетовый с 
красным

28 – 
белый с 
черным

24 – оранжевый 
с белым

26 – бежевый 
с белым

21 – синий 
с зеленым



    В ассортимент ножей среднего ценового  входят 

следующие серии:

• Polywood 

• Colorado 

• Onix

•  Professional Master

         

         Характеристики ножей  TRAMONTINA серий Polywood и 
Colorado :

• Материал клинка – нержавеющая сталь AISI 420

• Формирование лезвия – простое
• Крепление рукоятки – на всю длину длину продолжения 

клинка 

• Материал рукоятки - Polywood 

• Можно мыть в посудомоечной машине.

        Различия между сериями:

• По толщине лезвия - серия  Colorado  1,2мм.-1,4мм.,  
серия Polywood  1,2-2,5 мм.

• По форме рукоятки - у  ножей серии   Colorado рукоятка 
более объемная.

         На ножи серий Polywood и Colorado  распространяется 
гарантия 5 лет.

Colorado 

  Polywood 



         

       Характеристики ножей  TRAMONTINA серии Professional Master.

         Ножи серии Professional Master – это ножи для профессионального 
использования. Ножи этой серии сбалансированы специальным 
образом, что позволяет дольше работать без перенапряжения кисти.

• Материал клинка – нержавеющая сталь марки DIN 1.4110.  

• Формирования лезвия – конусное
• Полировка лезвия  - матовая
• Толщина лезвия – 2мм.

• Материал рукоятки полипропилен. Рукоятка  эргономичная, 
антискользящая, с защитным слоем против микробов Микробан*.

• Можно мыть в посудомоечной машине.

       *Покрытие Микробан  это - антибактериальный слой, защищающий от 
запахов, грязи и плесени, а таким образом и от бактерий. 
Антибактериальный эффект длится так же долго как и жизнь самого 
товара.



         В ассортимент ножей премиум класса входят следующие серии:

• Century

• Century polywood

         Гарантия 25 лет.

         Ножи кованные, каждый нож создаётся вручную.

         Характеристики  серии  Century:

• Материал клинка – нержавеющая сталь марки DIN 1.4110

• Формирования лезвия – конусное
• Полировка лезвия  - матовая
• Толщина лезвия – 2,5мм.

• Крепление рукоятки – на всю длину продолжения клинка . Удобная 
обтекаемая шейка ножа - переход  лезвия в рукоятку

• Материал рукоятки - поликарбонат с 30% стеклянного волокна, 
выдерживает температуру до 200 градусов.

• Можно мыть в посудомоечной машине.

         Характеристики серии Century polywood те же, что и у Century, но 
рукоятка ножа выполнена из материала  polywood.

Конусное формирование 
лезвия



        В серию спортивных ножей входят следующие виды 
товара:

• Туристические ножи, серии Amazonas, Arizona и Camping

• Спортивные ножи, серия  Sport

• Нож рыбака, серия Fish

• Перочинные ножи, серия  Navajas

• Мачете , серия Machetes

        Характеристики туристических и рыбацких ножей:

• Материал клинка – нержавеющая сталь марки AISI 420

• Материал рукоятки – пластик, дерево, бакелит
• Широкий спектр применения – поход, рыбалка, отдых, 

подводное плавание
         Характеристики  спортивных ножей, серия Sport :

• Материал клинка – нержавеющая сталь марки DIN 4.4110

• Материал рукоятки – пластик, дерево, бакелит, поливуд.

• Широкий спектр применения – поход, рыбалка, отдых, 
подводное плавание

         Данные ножи не являются холодным оружием, в 
соответствии с сертификатом и информационными 
листами к протоколам сертификационных 
криминалистических испытаний. Копии сертификатов 
можно найти по ссылке: 
http://www.galacentre.ru/index.php/article/archive/55/

          



        Характеристики перочинных ножей:

• Материал изделия - нержавеющая сталь AISI 420  и DIN 1.4110

• Толщина  стали  1,2 - 3 мм 

• Материал рукоятки – дерево, пластик
• Ножи с различными приспособлениями (штопор, ножницы, 

кусачки и пр.)

         Характеристики ножей мачете.

         По своим потребительским свойствам это изделие занимает 
нишу между большим ножом и топором. Топором удобно 
колоть дрова, ножом резать, но например для того что бы 
справиться с кустами, зарослями камыша,  молодыми низко 
висящими ветками деревьев необходим мачете. 

• Материал клинка  - углеродистая сталь  SAE 1070 .  Сталь 
твердая, подвержена коррозии.

• Материал рукоятки – пластик,  дерево.

Мачете

Перочинные ножи



Мусаты
         Мусат – это металлический стержень на ручке с 

продольной насечкой. Мусат используется для правки 
ножа.

         При ежедневном использовании, лезвие ножа "уводит", и 
кажется, что он затупился. Все что необходимо, это легкая 
правка с помощью мусата. При правке нож нужно держать 
под 20 градусным углом к мусату. Движение идет от ручки 
ножа до конца лезвия.  Достаточно провести 5 раз каждой 
стороной лезвия по мусату. Для лучшего результата  мусат 
может смазываться не большом количеством масла. 
Хороший мусат должен быть магнетичным, чтобы 
притягивать маленькие частицы метала от затачиваемого 
ножа.

         Для каждой марки стали существует свой мусат.  Но  ножи  
из марки стали AISI 420 можно точить мусатом для ножей  
из стали марки DIN 1.4110 , так как сталь марки DIN 1.4110   
твёрже. Ножи из стали марки DIN 1.4110  нельзя точить  
мусатом для ножей из стали марки AISI 420.

         

 

Мусат polywood

Мусат Carbon

Мусат Century



Уход за ножами
• Лучше всего ножи мыть руками в теплой воде с мягкими моющими 

средствами, затем прополоскать и вытереть  насухо. 
• Каждый нож сделан для определенного назначения и должен быть 

использован только для этого
•  Рекомендуется использовать деревянные доски, особенно если 

работаете на металлической или каменной поверхности
•  Чтобы не портить металл, не держите нож над огнем, не используйте 

его для открывания кастрюльных крышек и не погружайте в горячую еду
• Деревянные рукоятки требуют дополнительного внимания. Не 

оставляйте их влажными.  Для того, чтобы они прослужили дольше, 
иногда протирайте их пищевым маслом

• Для хранения ножей рекомендуем использовать деревянные блоки или 
магнитные подставки

• Для того чтобы нож прослужил долго рекомендуем  точить его мусатом 
каждый раз перед или после использования.



Ножи no-name
        Ножи no-name (производство Китай)

         В данной группе находятся ножи дешевого ценового 
сегмента, не составляющие никакой конкуренции ножам 
Трамонтина. У ножей  данной группы лезвия не проходят 
никакой дополнительной закалки. Основное преимущество 
данной продукции – ЦЕНА.

•  Материал клинка – сталь марки 13/0

• Материал  рукояти - дерево , пластик или металл

         В серию данных ножей  входят следующие предметы:

• Ножи размером от  4,5 до 8 дюймов (1 дюйм = 2,54 см)

• Наборы ножей  на пластиковых и деревянных подставках 
пяти, семи и восьми предметные.

         Данные ножи не рекомендуется мыть в посудомоечной 
машине.



Перочинные и многофункциональные 
ножи Китеж (новинка)

        Продукция данной группы представлена ТМ Китеж.

        Общая характеристика ножей:

• Материал лезвия  - сталь марки AISI 420

• Основа рукояток ножей изготовлена  из нержавющей 
стали, с различными вставками - из полированного 
дерева, из пластика, также с прорезиненным 
покрытием.

• Некоторые позиции перочинных ножей включают в 
комплект чехол из нейлона.

• Все позиции упакованы в двойной блистер, с 
необходимой для потребителя информацией на 
русском языке.

• Размеры от 9 см до 22,5 см

         Перочинный нож - это  небольшой складной 
«карманный» формат ножа с одним лезвием



        Многофункциональные ножи – это небольшие 
складные ножи, имеющие кроме основного лезвия 
ножа ряд дополнительных функций (от 8 до 15 ):

• отвертка
• открывашка
• нож
• пилка
• рыбочистка
• гвоздодер
• ножницы
• консервный нож
• игла
• пилка для ногтей
• щипцы для  подстригания ногтей
• штопор
• дырокол для кожи
• кольцо

 



Разделочные доски
         Ассортимент разделочных досок представлен следующими 

торговыми марками:

• VETTA (производство Китай, Таиланд, фабрика)

• TRAMONTINA (производство Бразилия, фабрика)

        Классификация разделочных досок ТМ VETTA:

• Деревянные
• Стеклянные
• Пластиковые
         Характеристики деревянных разделочных досок ТМ VETTA.

         Материал изделий :

• Бамбук*

• Гевея**

         В ассортименте и бамбуковых, и деревянных досок присутствуют 
следующие виды товара:

• Квадратные доски разных размеров
• Прямоугольные доски разных размеров
• Круглые доски разных диаметров
• Наборы досок (только из гевеи)

• Трансформер корзина (только из бамбука)

         Все деревянные доски ТМ VETTA шлифованные,  на них нет 
никакого дополнительного покрытия.



Дополнение
   *  Бамбук - один из самых крепких природных растительных материалов. 

Изделия из бамбука не восприимчивы к перепадам влажности, 
устойчивы к механическим повреждениям, исключается вероятность 
рассыхания досок, появления трещин.  

       Различные по цвету слои бамбука спрессованы между собой 
естественным образом, без применения токсичных химических веществ. 

**  Гевея - это  дерево каучуконос,  которое имеет очень плотную светлую 
древесину.  Плантации гевеи высаживаются искусственно. На деревьях 
видны бороздки надрезов. У надрезов привязана чашка, в которую 
стекает белый сок дерева Гевея - сырье, из которого делают каучук. 
После прекращения выделения сока, деревья вырубают,  cруб 
перевозят на лесопилку, где распиливают на доски и сушат. На фабрике 
доски шлифуют и затем режут на заготовки в зависимости от их 
назначения. 

      Не допускается мытьё в посудомоечной машине.



       Стеклянные доски ТМ VETTA представлены двумя видами:

• Доски, на которые рисунок нанесен наклеиванием картинки на 
оборотную сторону.

         В ассортименте представлено 16  серий досок, выполненных в едином 
дизайне с набором салфеток и пластиковыми подносами. 

         Все доски упакованы при помощи термоусадочной пленки на 
картонную подложку.

         Данный вид стеклянных досок нельзя мыть в посудомоечной машине, 
уход за ними должен быть деликатным.

• Доски, на которые рисунок нанесён методом шелкографии.

         В ассортименте представлено 7 серий досок, выполненных в одном   
дизайне со стеклянными блюдами.

        Данный вид стеклянных досок можно мыть в посудомоечной машине.

         В ассортименте присутствуют следующие виды досок:

• Круглые доски диаметром 20 см
• Прямоугольные доски размером 20х30 см, и 30х40 см.

         Преимущества стеклянных досок:

• При использовании  на них не остается царапин
• Не впитывают  посторонние  запахи
• Абсолютно гигиеничны
• Могут использоваться как подставка под горячее (стекло жаростойкое)



         Пластиковые доски VETTA:

• Материал изделий  -  пищевой пластик
• Не прихотливы в уходе, допускается мытьё в посудомоечной 

машине
• В ассортименте присутствуют доски разных форм, размеров и 

расцветок
• Некоторые модели снабжены силиконовыми ножками
         

        В ассортименте доски от эконом класса до премиум сегмента 
(со вставками из прорезиненного пластика).



        ТМ TRAMONTINA представлена следующими видами продукции:

• Не лакированные доски из Бразильского Дуба 

• Лакированные  доски из Бразильской Вишни  с покрытием Микробан.*
       
         В ассортименте присутствуют доски разных форм и размеров:
• Квадратные 
• Круглые  с ручками и без ручек
• Прямоугольные с ручками и без ручек
• Овальные

         Разница цветов достигается благодаря природе: в одном и том же дереве, 
сердцевина более темная, чем внешние, более молодые слои. Таким 
образом, использование различных по возрасту слоев дерева, дает 
различные цветовые гаммы.

         Не допускается мытьё в посудомоечной машине.

    *  Покрытие Микробан  это - антибактериальный слой, защищающий от 
запахов, грязи и плесени, а таким образом и от бактерий. 
Антибактериальный эффект длится так же долго как и жизнь самого товара



Тёрки и овощерезки.
         Продукция  данной группы представлена следующими 

торговыми марками:

• VETTA (производство Китай, фабрика) 

• No-name (производство Китай, фабрика)

         ТМ VETTA представлена следующими видами товара:

• Тёрки 

• Многофункциональные тёрки
• Овощерезки

         Тёрки ТМ VETTA представлены следующими видами:

• Тёрки из нержавеющей стали  марки 18/0

• Тёрки из жести
• Тёрки складные из нержавеющей стали 18/10

         Серии тёрок ТМ VETTA из нержавеющей стали:

• Тёрки классического дизайна с ручкой под дерево

• Тёрки с чёрной пластиковой ручкой и ободом по низу 

• Тёрки с узкой металлической ручкой и ободом по низу 
изделия

• Тёрки с ручкой из оранжевого обрезиненного пластика с 
ободом по низу.



• Характеристики тёрок из нержавеющей 
стали ТМ VETTA:

• Материал изделий – нержавеющая сталь 
18/0

• Толщина стенки – 0,25-0,4 мм.

• Материал ручек: пластик, нержавеющая 
сталь, обрезиненный пластик

• Допускается мытье в посудомоечной 
машине.

        Тёрки из жести ТМ VETTA.

         Основное преимущество данных тёрок – 
цена. Это не дорогие тёрки эконом серии

        Тёрки различаются по форме и материалу 
ручек.

        Жесть – это  сталь, подверженная 
коррозии. 

         В посудомоечной машине мыть не 
рекомендуется.

Тёрки из нержавеющей стали 
18/0

Тёрки из 
жести



       Складные тёрки ТМ VETTA представлены 
следующими видами тёрок:

• Складная трёхстороння тёрка , марка стали 18/10, 
толщина стенки 0,4 мм

• Складные двухсторонние тёрки (2 вида), марка стали 
18/10, толщина стенки 0,2мм. Рукоятки из обрезиненного 
пластика.

       Данный вид тёрок изготовлен по технологии "кислотного 
травления". Технология травления применяется с обеих 
сторон лезвия, что делает их особенно острыми, также 
они дольше сохраняют свою остроту. Терка, 
изготовленная по данной  технологии гораздо 
эффективнее, при работе с ней приходится прилагать 
минимум усилий.

       Все складные тёрки можно мыть в посудомоечной 
машине.



         Многофункциональные тёрки и овощерезки ТМ 
VETTA.

         Характеристики:

• Материал изделий – нержавеющая сталь 18/0

• Толщина стенки – 0,25-0,4 см.

• Материал ручек: пластик

• Допускается мытье в посудомоечной машине.

         Описание:

         Многофункциональные терки  со сменными 
лезвиями, в набор  входит терка и 3 или 4 сменных 
лезвия. 

         Овощерезка. Предназначена для быстрой 
нарезки соломкой овощей и фруктов, имеет в 
комплекте съемную пластиковую секцию с ножом 
для крупной нарезки.

         Измельчитель . Предназначен для быстрой 
мелкой нарезки овощей, фруктов, зелени, 
подходит для нарезки колбасы , варёного 
картофеля.

         Тёрка со съёмными лезвиями. Практичный 
набор с четырьмя съёмными лезвиями, 
специальный держатель даёт возможность 
натирать продукты до последнего кусочка, не 
боясь поранить руки.

Многофункциональная                           
тёрка

Овощерезка

Измельчитель

Тёрка со съёмными 
лезвиями



Дополнение
         Классические терки ТМ VETTA. Материал, из которого выполнены режущие 

поверхности - нержавеющая сталь марки 18/0 0,3-0,4 мм.  Зеркальная полировка. 

        Отличаются  терки видом ручки: черный пластик, ручка из пластика под дерево, 
оранжевого обрезиненного пластика – его преимущества: эластичность, 
прочность, экологичность, не скользит даже в мокрых руках,  наличием или 
отсутствием обода   по низу изделия (для плотной установки на тарелке и 
исключением соскальзывания), в ряде моделей есть контейнер для сбора 
продуктов. Многофункциональные терки упакованы в коробки, остальные в 
термоусадочной плёнке. В набор  многофункциональных терок входит терка и 3 
или 4 сменных лезвия. 

        Характеристика и принцип работы с овощерезкой и измельчителем.

VETTA Овощерезка 

        Пластиковые детали изготовлены из высококачественного сырья, лезвия 
режущих поверхностей из нержавеющей стали. Овощерезка предназначена  для  
быстрой нарезки соломкой овощей и фруктов, имеет  в комплекте съемную 
пластиковую  секцию с ножом для крупной и мелкой нарезки;  два пластиковых 
контейнера для хранения (большой и маленький);  две крышки. Отлично 
подходит для резки лука, перца, сельдерея, томатов, вареных яиц, зелени, сыра, 
чеснока, яблок и груш. Уменьшает время приготовления в половину. Режет и 
нарезает больше одним быстрым движением. Гораздо быстрее и безопаснее чем 
нож.



       Преимущества  овощерезки:

• Легко разбирается и собирается
• Можно мыть в посудомоечной машине. 

• Бережет руки 

• Режет без особых усилий 

• Небольшой размер 

• Безопасен для детей 

• Экономит время  

       VETTA Измельчитель для овощей и фруктов 

       Пластиковые детали изготовлены из высококачественного сырья, лезвие режущей 
поверхности из нержавеющей стали. Предназначен для  быстрой  мелкой нарезки 
овощей, фруктов, зелени, подходит для нарезки колбасы, картофеля. В комплекте: 
измельчитель, пластиковый контейнер. Герметичный контейнер, в котором 
происходит нарезка позволяет аккуратно нарезать лук, сохранив чистоту кухни и не 
проронив ни слезинки. Уменьшает время нарезки вдвое, измельчит  быстро нужный 
вам продукт  несколькими нажатиями  на рычаг, гораздо быстрее и безопаснее чем 
нож. После применения легко разбирается  и допускает мытье в посудомоечной 
машине.

        Тёрки no-name .

        Материал, из которого выполнены режущие поверхности - нержавеющая сталь 
марки 13/0 и жесть, на ручках применяется обычный пластик.



         Тёрки no-name (эконом класс):

• Тёрка 7 предметов
• Тёрки высотой 9 дюймов разных форм
• Тёрка с чашкой
          Характеристики тёрок no-name:

• Материал тёрок – нержавеющая сталь 13/0 и жесть.

• Материал ручек обычный пластик
• НЕ допускается мытье в посудомоечной машине.



Кухонные принадлежности из термостойкого 
пластика

        Продукция данной группы представлена ТМ VETTA 
(производство Китай, фабрика) и состоит из трёх серий:

• Классика (в наименовании присутствует только название ТМ 
(VETTA) и название предмета)

• Практик
• Грей
         Серии состоят из следующих предметов:

• Лопатки (разных размеров, с прорезями и без прорезей)

• Ложки (с прорезями и без прорезей)

• Ложки для спагетти
• Половники
• Толкушки
• Шумовки
• Венчики (только в серии Практик)

• Кисточки силиконовые (только в серии Практик)

• Набор кухонных принадлежностей 6 предметов (серия Классика )

         Общие характеристики данных принадлежностей:

• Материал изделия – термостойкий нейлон
• Температура эксплуатации от -20 градусов С до +210 градусов С
• Не желателен длительный контакт с горячей посудой



         Характеристики серии Классика:

• Цвет изделий – чёрный
• Ручки сборные
         Характеристики серии Практик:

• Цвет изделия - чёрный 

• Ручки и рабочие  поверхности выполнены, как единое 
целое

• Длина ручки более короткая, чем у других серий
• Эргономичный дизайн
         Характеристика серии Грей:

• Цвет изделия – серый
• Изделия  сборные
• Ручки прорезиненные с использованием антискользящего 

силиконового покрытия, боковины ручек рельефные

         Преимущества данной посуды:

• Изделия лёгкие
• Прочные 

• Не впитывают запахов
• Не ржавеют
• Термостойкие
• Могут  использоваться для антипргарной посуды
• Не прихотливы в уходе. Допускается мытье в 

посудомоечной машине.



Дополнение

        Все кухонные принадлежности из этой группы выполнены из термостойкого 
нейлона, температура эксплуатации которого от -20 до +210 градусов, но  
длительный контакт с горячей посудой или плитой может  привести к 
деформации.

        Преимущества  таких кухонных принадлежностей очевидны: они легкие, 
прочные, за ними легко ухаживать,  потому что они допускают мытье в 
посудомоечных машинах, не впитывают запахи  в отличие от дерева,  не ржавеют 
и просто незаменимы для посуды с антипригарным покрытием.

        Серия Классика – черный нейлон, сборные ручки.

        Серия Практик  - черный нейлон, ручки и рабочие  поверхности предметов 
выполнены, как единое целое, отличительной особенностью данной серии 
является более короткая длинны ручки и ее эргономичный дизайн.

       Серия Грей – серый нейлон,  сборные  прорезиненные  ручки, которые полностью 
исключают возможность скольжения  в процессе эксплуатации. Все предметы 
серии «Грей» изготовлены с использованием силиконового покрытия, которое 
придает  предметам антискользящий эффект. 

 



Кухонные принадлежности из 
силикона

         Данная группа включает следующие виды 
продукции:

• Силиконовые принадлежности ТМ VETTA, 
производство Китай

• Формы для льда no-name

        Силиконовая принадлежности ТМ VETTA и 
включает следующие предметы:

• Подставки  под горячее
• Прихватки
• Кисточки

        Силиконовые формы для льда  no-name 
представлены широким ассортиментом изделий 
различных форм, цветов и размеров.



Кухонные принадлежности из нержавеющей стали

        Продукция данной группы представлена следующими торговыми 
марками:

• ТМ VETTA, производство Китай фабрика
• ТМ VETTA, производство Индия фабрика
• ТМ TRAMONTINA (производство Бразилия, фабрика)

• Общие характеристики серий посуды ТМ VETTA (Китай):

• Материал изделий - сталь марки 18/0, пластик.

• Толщина стали 1,2 мм
• Не прихотливы в уходе. Допускается мытье в посудомоечной машине.

         Посуда ТМ VETTA Китай представлена пятью сериями товаров, 
отличающихся дизайном рукоятки:

• Серия 380 – металлическая ручка с гладкой  поверхностью
• Серия 484  -  металлическая ручка с ребристой поверхностью
• Серия 672 – классический дизайн, удобная пластиковая ручка, 

комбинированная в белых и серых цветах
• Серия 669 –удобная пластиковая  прорезиненная ручка синего цвета 

• Серия 655 – удобная пластиковая прорезиненная ручка красного цвета
         

  Серия 380

Серия 484

Серия 672

Серия 669



        Каждая серия состоит из 16 предметов:

• Овощечистка  

• Половник глубокий 

• Толкушка
• Шумовка 

• Нож консервный
• Пресс для чеснока 

• Лопатка
• Ложка 

• Лопатка фигурная 

• Терка крупная с ручкой 

• Овощечистка (на ручке)

• Нож для фруктов 

• Сито на ручке 7см 

• Нож для пиццы 

• Нож для сыра 

• Набор кухонных принадлежностей
        Принадлежности без серии:

• Штопор пластик
• Штопор металл
•  Открывашка 

• Пресс для чеснока  

• Овощечистка
• Яйцерезка 2 в 1



        Посуда ТМ VETTA Индия представлена следующими сериями 
товаров:

• Диана
• Жаклин
• Лея
• Эстель
         Характеристики данной посуды:

• Материал изделий – сталь марки 18/0

• Серии  Лея и Эстель – матовая полировка
• Серии Жаклин и Диана – зеркальная полировка
• Толщина изделий серий Жаклин и Лея – 1,5 мм.

• Толщина изделий серий Диана и Эстель – 2мм.

• Ручки и рабочие поверхности предметов представляют из себя 
единое целое, что гарантирует дополнительную гигиеничность 
предметов

• Допускается мытьё в посудомоечной машине



                  Посуда ТМ TRAMONTINA представлена следующими 
сериями:

• Polywood 

• Tradicional

• Speciale

       Характеристики серии Polywood :

• Материал рукоятки – Polywood (прессованные листы, 
пропитанные смолой при высокой температуре). 
Водонепроницаемые и гигиеничные.

• Материал рабочей части – нержавеющая сталь марки 18/10, 
толщиной 1,2-2,5 мм.

• Допускается мытьё в посудомоечной машине.

       Характеристики серии Tradicional:

• Материал рукоятки – натуральное дерево (бук)

• Материал рабочей части – нержавеющая сталь марки 18/10,  
толщиной 1,2-1,8 мм.

• В посудомоечной машине мыть нельзя
       Серии Polywood и Tradicional состоят из следующих 

предметов:

• Ложка
• Лопатки от 4” до 7”

• Лопатка с прорезями
• Половник
• Толкушка 

• Шумовка
 

Серия Polywood 

Серия Tradicional 



                   Характеристики серии Speciale:

• Материал рукоятки – нержавеющая сталь марки 18/10, 
толщиной 1,5 мм. Рукоятки полые.

• Материал рабочей части – нержавеющая сталь марки 
18/10

• Допускается мытьё в посудомоечной машине.

       В состав серии Speciale входят следующие предметы:

• Венчик
• Ложка
• Лопатка с прорезями
• Половник
• Нож для чистки картофеля
• Овощечистка
• Нож для цедры
• Ситечко
• Толкушка
• Шумовка
• Набор кухонных принадлежностей

серия Speciale



Кухонные принадлежности из 
дерева

         Продукция  данной группы представлена следующими 
торговыми марками:

• VETTA (производство Китай, фабрика) 

• No-name (производство Китай, фабрика)

         Продукция  ТМ VETTA представлена следующими видами 
товара:

• Вилка деревянная с пластиковой и деревянной ручкой
• Ложка деревянная с пластиковой и деревянной ручкой
• Лопатки деревянные разных размеров
• Наборы (вилка, ложка, лопатка) трёх и пяти штучные
         Характеристики деревянных ложек:

• Материал изделий – шлифованное дерево без дополнительного 
покрытия

• Обладают низкой теплопроводностью т.е. не нагреваются при 
использовании

• Не царапают поверхность, могут применяться  для посуды с  
антипригарным покрытием

• Категорически запрещено мыть в посудомоечной машине



        Ассортимент продукции no-name представлен следующими 
видами товара:

• Наборы принадлежностей из бамбука
• Наборы принадлежностей в керамических стаканах
• Наборы принадлежностей в деревянных стаканах
• Наборы принадлежностей в полиэтиленовой упаковке

         Недостаток кухонных принадлежностей из дерева  заключается  
в том, что они не гигиеничны. Со временем поверхность дерева 
становится пористой, и кусочки пищи задерживаются на ней.



Прочие кухонные принадлежности
        Продукция  данной группы представлена следующими 

торговыми марками: 

• TRAMONTINA (производство Бразилия, фабрика)

• no-name (производство Китай, фабрика) 

         Продукция  ТМ TRAMONTINA представлена широким 
ассортиментом кухонных аксессуаров, серия Utilita :

• Колёсико для теста
• Колёсико для пиццы
• Ложечка для арбуза
• Нож для вырезания  сердцевины
• Нож для пиццы
• Нож для сыра
• Нож для чистки картофеля
• Овощечистка
• Орехокол
• Открывашка
• Пресс для чеснока
• Тёрка для цедры лимона
• Точилка для ножей
• Штопор

Точилка для ножа

Орехокол

Ложечка для арбуза



         Характеристики продукции ТМ TRAMONTINA:

• Материал  изделий - специальный сплав, состоящий из 
1,5% меди, 94,5% цинка, 4% алюминия. Благодаря такому 
составу, изделия долго сохраняют товарный вид - не 
облазят, не ломаются, не гнуться в процессе 
эксплуатации. 

• Материал рукояток – термостойкий нейлон, 
выдерживающий нагрев до 230 градусов. Его прочность 
такова, что после нескольких лет использования, 
изделия не теряют первоначальный вид. Рукоятка синего 
цвета

• Вся продукция на индивидуальном блистере

        Кухонные принадлежности no-name .

         В группу входят не дорогие  кухонные принадлежности  
из разных материалов, не входящие ни в какую серию:

• Венчик-взбивалка  металлическая размером 20, 25 и 30 
см

• Молоток кухонный  23 и 25 см на блистере
• Ножеточки разных видов
• Овощечистки разных видов
• Орехокол
• Открывашки разных видов
• Прессы для чеснока
• Штопоры разных видов
• Яблокорезка,

• Яйцерезки
         Основное преимущество данных товаров – цена.



Подносы
         Данная группа  представлена двумя видами 

пластиковых подносов  no-name,  производство 
Китай :

• No-name, серии со стеклянными разделочными досками 
и салфетками

• No-name других серий

         Пластиковые подносы изготовленные в одном 
дизайне со стеклянными разделочными доскам, 
блюдами и салфетками представлены 
следующими сериями:

• Аквариум
• Ананас
• Виноградная гроздь
• Завтрак
• Зеленый чай
• Кафе
• Красный цветок
• Маковое поле
• Малина
• Мартини
• Пейзаж
• Пляж
• Сакура
• Свежие фрукты
• Томаты
• Чайка



         Характеристики данных подносов:

• Материал  изделий- хрупкий пластик
• Подносы прямоугольные разного размера
• Рисунок  нанесен только на верхнюю поверхность подноса и может 

быть механически поврежден.

• Рекомендуется для бытового, домашнего  использования
• Нельзя мыть в посудомоечной машине

        Продукция no-name других серий включает в себя 4 серии:

• Восток
• Египет
• Иероглиф 

• Мозаика
         Характеристики данных подносов:

• Материал изделий – прочный пластик коричневого и черного цветов, 
со стильным декором под  золото и платину.

• Подносы круглые и прямоугольные разных размеров
• Могут применяться на предприятиях общепита
•  Нежелательно мыть в посудомоечной машине 



Блюда
        Продукция  данной группы представлена следующими торговыми 

марками:

• VETTA (производство Китай, фабрика) 

• No-name (производство Китай, фабрика)

         Продукция  ТМ VETTA представлена блюдами из стекла и включает 7 
серий, сходных по дизайну со стеклянными разделочными досками ТМ 
VETTA:

• Аристократ
• Летний сад
• Панда
• Ромашка
• Свежесть
• Эффект бабочки
• Ясная поляна
         Блюда различаются по форме и размерам:

• Квадратные размером  20х20 см, 25х25 см.

• Прямоугольные размером 15х25 см.

         Преимущества стеклянных блюд:

• Не впитывают  посторонние  запахи , абсолютно гигиеничны
• Могут использоваться для разогрева пищи  в микроволновой печи 

(стекло жаростойкое)

• Рисунок нанесён по всей поверхности методом шелклграфии
• Допускается  мытье в посудомоечной машине 

 



        Продукция no-name представлена пластиковыми 
блюдами и состоит из 4 серий:

• Весенний ветерок
• Оранжевое настроение
• Осенний сон 

• Розовые мечты
         Серии блюд отличаются между собой по форме и 

размеру:

• Квадратные размерами 13,5х13,5 см., 18х18 см., 25х25 см.

• Круглые диаметром 15см., 22см., 27см.

         Характеристики блюд:

• Материал изделий  - лёгкий  пищевой пластик
•  Могут применяться для кратковременного разогревания  

пищи в микроволновых печах
• Основной  функция — декоративные подставки для  

фруктов, конфет и др.

• Допускается мытьё в посудомоечной машине.



Салфетки
         Данная группа представлена тремя видами салфеток 

no-name, производство Китай, фабрика:
• Наборы салфеток выполненных в одном дизайне со стеклянными 

разделочными досками и подносами
• Салфетки из бамбука
• Салфетки  из пластика

         Наборы салфеток (4+4) включают следующие серии:
• Аквариум
• Ананас
• Виноградная гроздь
• Завтрак
• Зеленый чай
• Кафе
• Красный цветок
• Маковое поле
• Малина
• Мартини
• Пейзаж
• Пляж
• Сакура
• Свежие фрукты
• Томаты
• Чайка



        Характеристики салфеток:

• Материал изделий – прочный пластик
• Салфетки просты в применении  и не требуют никакого  

дополнительного ухода после трапезы. Достаточно промыть их 
в теплой воде с любым моющим средством.

        Салфетки no-name из бамбука:

• Декоративные плетеные салфетки  

• Салфетки прямоугольной формы, разных размеров
• Прочные, невосприимчивы к перепадам влажности
•  Обладают повышенной термостойкостью,  могут 

использоваться как подставка под горячее

         Салфетки no-name из пластика:

• Набор салфеток  (4+4) разных расцветок
• Салфетки больших размеров 100х60 см
• Салфетки просты в применении  и не требуют никакого  

дополнительного ухода после трапезы. Достаточно промыть их 
в теплой воде с любым моющим средством или просто 
протереть.



Подставки под горячее
        Данная группа представлена подставками под  горячее, 

no-name, производство Китай, фабрика.

        Подставки под горячее представлены двумя видами:

• Металлические подставки
• Бамбуковые подставки

         Металлические подставки выполнены из твёрдой 
металлической проволоки, с антикоррозионным с покрытием. 
Все подставки круглые, одного диаметра.

         Бамбуковые подставки – это подставки, выполненные  из 
крепкого природного растительного материала,  
невосприимчивого к перепадам влажности, устойчивого  к 
механическим повреждениям, обладающего  высокой 
термостойкостью .

         Бамбуковые подставки под горячее представлены двумя 
видами:

• Плетеные - кусочки распиленных стеблей бамбука, собраны  в 
виде декоративного узора на леску

•  Подставки под горячее изготовленные из натуральных 
бамбуковых циновок, сплетенных вручную и пропитанных 
акриловым клеем, с последующим горячим прессованием. 

         



Контакты

Филиппова Наталья 

Сот.тел. 8-902-87-92-291

Эл. адрес: fns75@yandex.ru


