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Я ПРОХОДИЛА УЧЕБНУЮ ПРАКТИКУ НА ПРЕДПРИЯТИИ 
ООО "ЗЕНИТ-1"ПИВНОЙ БАР ГАНС .

 ПРЕДПРИЯТИЕ НАХОДИТСЯ ПО АДРЕСУ 
ПАРТИЗАНСКАЯ 92.

СЕТЬ «ГАНС» БЫЛА ОСНОВАНА В 2010 ГОДУ. 
СЕГОДНЯ В АЛТАЙСКОМ КРАЕ РАБОТАЮТ ШЕСТЬ 

БАРОВ: ЧЕТЫРЕ В БАРНАУЛЕ, ОДИН В НОВОАЛТАЙСКЕ 
И ОДИН В БИЙСКЕ. 



БАР «ГАНС»
 - ЭТО ИДЕАЛЬНОЕ МЕСТО ДЛЯ ЧАШЕЧКИ 

ПРОБУЖДАЮЩЕГО АРОМАТНОГО КОФЕ С УТРА И 
СЫТНОГО ДЕЛОВОГО ОБЕДА, ВЕСЕЛЫХ ПОСИДЕЛОК С 

ДРУЗЬЯМИ ИЛИ КОРПОРАТИВНЫХ ПРАЗДНИКОВ . 
ВМЕСТИМОСТЬ БАРА – БОЛЕЕ 140 ПОСАДОЧНЫХ 

МЕСТ.
В БУДНИЕ ДНИ С 12.00 ДО 16.00 «ГАНС» ПОРАДУЕТ 

ВАС РАЗНООБРАЗНЫМИ И СЫТНЫМИ БИЗНЕС-
ЛАНЧАМИ. 

 ПРЕДПРИЯТИЕ СТРЕМИТСЯ К ДАЛЬНЕЙШЕМУ 
РАЗВИТИЮ ДЕЛОВЫХ ОТНОШЕНИЙ НЕ ТОЛЬКО В 

ПРЕДЕЛАХ АЛТАЙСКОГО КРАЯ НО И С 
ОТЕЧЕСТВЕННЫМИ И ЗАРУБЕЖНЫМИ ПРЕДПРИЯТИЯМИ 

И ВСЕГДА ГОТОВО К ДИАЛОГУ О ВЗАИМОВЫГОДНОМ 
СОТРУДНИЧЕСТВЕ.





ХОЛОДНЫЙ ЦЕХ -
ЭТО ОДИН ИХ ОСНОВНЫХ ПРОИЗВОДСТВЕННЫХ 

ЦЕХОВ, ГДЕ ОРГАНИЗУЮТ ВЫПУСК САЛАТОВ, 
РАЗЛИЧНОГО РОДА ЗАКУСОК, СЕЗОННЫХ ХОЛОДНЫХ 

ПЕРВЫХ БЛЮД, ЖЕЛИРОВАННЫХ ДЕСЕРТОВ, А ТАКЖЕ 
ОХЛАЖДАЮТ НАПИТКИ, СВАРЕННЫЕ В ГОРЯЧЕМ 

ЦЕХУ. ПРИГОТОВЛЕНИЕ, ПОРЦИОННОЕ ОФОРМЛЕНИЕ 
И УКРАШЕНИЕ БЛЮД ДОЛЖНО ПРОИЗВОДИТЬСЯ В 
УСЛОВИЯХ, ОБЕСПЕЧИВАЮЩИХ ОПТИМАЛЬНЫЙ 

ТЕМПЕРАТУРНЫЙ РЕЖИМ ИХ ПОДАЧИ - 14°С.



АССОРТИМЕНТ БЛЮД  ХОЛОДНОГО ЦЕХА

Закуски из мясной 
нарезки

Чизкейк



ГОРЯЧИЙ ЦЕХ –
 ЯВЛЯЕТСЯ ЦЕНТРАЛЬНЫМ УЧАСТКОМ ПРОИЗВОДСТВА, 
ГДЕ ПРОВОДЯТ ВСЕ ВИДЫ ТЕРМИЧЕСКОЙ ОБРАБОТКИ 

ПРОДУКТОВ (ЖАРКА, ОТВАРИВАНИЕ, ЗАПЕКАНИЕ) ДЛЯ 
ПРИГОТОВЛЕНИЯ ПЕРВЫХ, ВТОРЫХ И ТРЕТЬИХ БЛЮД, 

ПОСТУПАЮЩИХ НА РАЗДАЧУ. ЗДЕСЬ ТАКЖЕ 
ОСУЩЕСТВЛЯЕТСЯ ТЕПЛОВАЯ ОБРАБОТКА ОВОЩЕЙ, 

МЯСА, РЫБЫ, МОРЕПРОДУКТОВ, КОТОРЫЕ 
НАПРАВЛЯЮТСЯ В ХОЛОДНЫЙ ЦЕХ ДЛЯ ДАЛЬНЕЙШЕГО 

ИЗГОТОВЛЕНИЯ ИЗ НИХ САЛАТОВ И ЗАКУСОК.



АССОРТИМЕНТ БЛЮД ГОРЯЧЕГО ЦЕХА 

Овощной суп

Соус «Барбекю»

Бифштекс



ОВОЩНОЙ ЦЕХ –
 В ОВОЩНОМ ЦЕХЕ ОСУЩЕСТВЛЯЕТСЯ ПЕРВИЧНАЯ 
ОБРАБОТКА ОВОЩЕЙ И ИЗГОТОВЛЕНИЕ ОВОЩНЫХ 

ПОЛУФАБРИКАТОВ. РАБОТУ ОВОЩНОГО ЦЕХА 
ОРГАНИЗУЮТ С УЧЕТОМ ТЕХНОЛОГИЧЕСКОГО 

ПРОЦЕССА ПРИГОТОВЛЕНИЯ ПОЛУФАБРИКАТОВ ИЗ 
КАРТОФЕЛЯ, СВЕКЛЫ, МОРКОВИ, ЛУКА, КАПУСТЫ И 

ДРУГИХ ОВОЩЕЙ. АССОРТИМЕНТ И КОЛИЧЕСТВО 
ПОЛУФАБРИКАТОВ, ВЫПУСКАЕМЫХ ЦЕХОМ, ЗАВИСИТ 
ОТ ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ ПРОГРАММЫ ПРЕДПРИЯТИЯ И 

ЕГО МОЩНОСТИ.



МЯСНОЙ ЦЕХ-
 ЭТО ОДНО ИЛИ НЕСКОЛЬКО СМЕЖНЫХ 

ПРОИЗВОДСТВЕННЫХ ПОМЕЩЕНИЙ, В КОТОРЫХ 
ОСУЩЕСТВЛЯЕТСЯ ПЕРЕРАБОТКА МЯСНОГО СЫРЬЯ И 
ИЗГОТОВЛЕНИЕ ПОЛУФАБРИКАТОВ СОГЛАСНО ВСЕМ 

САНИТАРНО-ГИГИЕНИЧЕСКИМ И ТЕХНОЛОГИЧЕСКИМ 
ТРЕБОВАНИЯМ. МЯСНОЙ ЦЕХ ВХОДИТ В СОСТАВ 

ПРЕДПРИЯТИЙ ПИТАНИЯ ЗАГОТОВОЧНЫХ, КОТОРЫЕ 
РАБОТАЮТ НА СЫРЬЕ И ОСУЩЕСТВЛЯЮТ ПОЛНЫЙ 

ТЕХНОЛОГИЧЕСКИЙ ЦИКЛ ПЕРЕРАБОТКИ ПРОДУКТОВ. 
ОН ОБЕСПЕЧИВАЕТ МЯСНЫМИ ПОЛУФАБРИКАТАМИ 
КАК СОБСТВЕННЫЙ ГОРЯЧИЙ ЦЕХ, ТАК МАГАЗИНЫ 

КУЛИНАРИИ И ПРЕДПРИЯТИЯ ДОГОТОВОЧНЫЕ, 
КОТОРЫЕ НЕ ИМЕЮТ В СВОЁМ СОСТАВЕ СЫРЬЕВЫХ 

ЦЕХОВ.



РАБОТА В МЯСНОМ ЦЕХЕ

Люля-кебаб

Фасовка судака в сухарях



ОБОРУДОВАНИЕ И ИНВЕНТАРЬ





ЗАКЛЮЧЕНИЕ 
ПРОИЗВОДСТВЕННАЯ ПРАКТИКА ПРОЙДЕНА НА 

ПРЕДПРИЯТИИ ООО "ЗЕНИТ-1"ПИВНОЙ БАР ГАНС . 
ЗА ВРЕМЯ ПРОХОЖДЕНИЯ ПРАКТИКИ ОЗНАКОМИЛИСЬ 

С РАБОТОЙ ТЕХНОЛОГИЧЕСКОГО ОБОРУДОВАНИЯ, С 
ТЕХНОЛОГИЧЕСКИМИ ПРИЕМАМИ МЕХАНИЧЕСКОЙ 
ОБРАБОТКИ СЫРЬЯ, А ТАКЖЕ С ПРИГОТОВЛЕНИЕМ 

ХОЛОДНЫХ БЛЮД И ЗАКУСОК. ПРИМЕНЯЛА НА 
ПРАКТИКЕ ПОЛУЧЕННЫЕ ЗА ВРЕМЯ ОБУЧЕНИЯ ЗНАНИЯ 

И НАВЫКИ.  МНОГОМУ НАУЧИЛИСЬ И ОЧЕНЬ РАДЫ 
БЫЛИ ПРОХОДИТЬ ПРАКТИКУ НА ЭТОМ ПРЕДПРИЯТИИ!
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