


Овощная тарелка

Обилие свежих овощей: 
помидоры черри , перец 
болгарский, огурцы, салат 
руккола. Подается с 
оливковым маслом.

Блюдо на 4 персоны
Выход: 420/25 гр.
Цена: 420 руб.

З
акуски



Фирменное ассорти закусок от АндерСон

Блюдо на 4 персоны
Выход: 310 гр.
Цена: 950 руб.

З
акуски

Ростбиф, индейка, 
запеченная в травах и 
специях, буженина.
Сыры домашние: 
Чечил и Камамбер, 
подается с соусом 
фарандола и 
ломтиками багета на 
гриле. Украшается 
рукколой.

Отлично подойдет 
большой компании или 
одному очень 
голодному папе.



Мясное плато

Блюдо на 4 персоны
Выход: 200\60 гр.
Цена: 750 руб.

З
акуски

Сочный ростбиф и 
буженина, подается с 
устричным соусом и 
сладкой горчицей.



Запеченный теплый круг камамбера с 
клюквенным соусом

Блюдо на 3 персоны
Выход: 120\45\25 гр.
Цена:   540 руб.

Мягкий сыр из козьего 
молока, запеченный с 
клюквенным соусом и 
гренками из хлеба чиабатта.
Украшается грецкими 
орехами.

З
акуски



Сырное ассорти

Блюдо на 3 персоны
Выход: 180\40 гр.
Цена:   650 руб.

Ассорти сыров: пармезан, 
камамбер, чечил, чеддер и 
моцарелла.
Подается с медом и грецким 
орехом, украшается зеленью 
мяты и розмарином.

З
акуски



Канапе с сыром оричетти и крем-чизом

Канапе из сыра оричетти с 
соусом крем-чиз, 
болгарским перцем гриль 
и базиликом.

От 4 шт.
Выход: 1 шт. - 25 гр.
Цена: 75 руб.

К
ан

ап
е



Канапе с сыром чечил и виноградом

Канапе из ягод винограда с 
сыром Чечил и свежей 
мятой.

От 4 шт.
Выход: 1 шт. - 20 гр.
Цена: 65 руб.

К
ан

ап
е



Канапе с тигровой креветкой

Канапе из обжаренных в 
чесночном масле креветок 
с помидорами Черри.

От 4 шт.
Выход: 1 шт. - 35 гр.
Цена: 95 руб.

К
ан

ап
е



Ролл из лосося со сливочным сыром

Ролл из лосося фирменного 
посола со сливочным 
сыром, зеленью укропа и 
долькой лимона.

От 4 шт.
Выход: 1 шт. - 15 гр.
Цена: 75 руб.

К
ан

ап
е



Медальоны из баклажана

Баклажаны 
приготовленные на гриле с 
сыром моцарелла и икрой 
из печеных овощей. 
Декорируется укропным 
маслом и базиликом.

Блюдо на 4 персоны
Выход: 600 гр.
Цена: 720 руб.

З
акуски



Аппетитные корзиночки

• Корзиночки с домашним 
ростбифом (1 шт – 100 гр ) – 100 р

• Корзиночки с лососем слабой 
соли (1 шт -100 гр) – 100 р

• Корзиночки со слабосоленым 
эсколаром (1 шт – 175 гр) – 100 р

• Корзиночки с печеными 
овощами (1 шт – 100 гр) – 85 р

 От 4х шт.

з
а
к
у
с
к
и

З
акуски



Рыбная закуска

Лосось фирменного посола, 
эсколар также фирменного 
посола со специями и зеленым 
маслом. Подается с гренками 
из бородинского хлеба и 
дольками лимона.

Рекомендуем заказать к этому блюду   
хлебную корзину.

З
акуски

Блюдо на 3 персоны
Выход: 200\50 гр.
Цена:   750 руб.



Блинные роллы с начинкой 
из кусочков нежного лосося 
фирменного посола и 
сливочным сыром.
Украшенные икрой тобико. 
Подается с лимоном.

Блюдо на 2 персоны 
Выход: 170/50 гр.
Цена: 440 руб.

Роллы из блинчиков с лососем и зеленью

З
акуски



З
акуски

Хрустящая брускетта с 
крем-чизом, листьями 
салата руккола и 
ломтиками  ростбифа. 

Сверху украшается тертым 
сыром пармезан и 
поливается соусом 
бальзамик-крем.

От 4 шт
Выход: 1 шт - 55 гр
Цена: 190 руб

Мини-брускетта с ростбифом



Мини-брускетта с бужениной

Хрустящая брускетта 
с бужениной, листьями рукколы, 
маринованными огурчиками
и горчичной заправкой.
Подается с сушеными томатами,
зеленым луком и луком-фри.

Поливается ароматным чесночным 
маслом.

От 4 шт
Выход: 
Цена: 120 руб

З
акуски

З
акуски



Мини-брускетта с лососем

Хрустящая брускетта с 
ломтиками лосося фирменного 
посола и крем-чизом.
Украшается зеленым луком.

От 4 шт
Выход: 1 шт - 55 гр
Цена: 200 руб

З
акуски



Салат из свежих овощей и трав с сыром 
Чечил и тыквенными семечками

Свежие огурцы, помидоры 
черри, руккола и сыр 
чечил. Заправляется 
оливковым маслом и 
украшается тыквенными 
семечками.

Блюдо на 4 персоны
Выход: 460 гр.
Цена: 780 руб.

С
ал

аты



Салат с креветками, авокадо, 
икрой «тобико» и лаймом

Легкий салат с креветками, 
обжаренными в чесночном 
масле, с авокадо и свежим 
огурцом. С добавлением 
лайма и икры Тобико. 
Подается с соусом Гуакамоле 
и зеленым луком.

На фото блюдо на 1 персону.

Блюдо на 4 персоны
Выход: 470 гр.
Цена: 950 руб.

С
ал

аты



Салат с листьями шпината, авокадо и 
лососем в восточном соусе

Нежные кусочки лосося 
гриль с мини–
картофелем, миксом 
свежих  салатов, огурцом и 
авокадо под восточным 
соусом. Салат украшается 
икрой Тобико и лаймом. 

Блюдо на 4 персоны
Выход: 650 гр.
Цена: 1180руб.

С
ал

аты



Теплый салат из индейки с овощами гриль

Салат с индейкой и 
обжаренным мини-
картофелем. Баклажаны, 
болгарский перец, 
помидорры черри и 
цукини обжариваются на 
гриле. 
Заправляется салат 
восточным соусом и 
украшается ароматной 
зеленью.

Блюдо на 4 персоны
Выход: 597 гр.
Цена: 850 руб.

С
ал

аты



Теплый салат с картофелем, 
шпинатом и ростбифом

Сочный ростбиф с 
обжаренным мини-
картофелем, свежим 
шпинатом и томатами черри.
Подается под горчичной 
заправкой с луком-фри и 
базиликом.

На фото блюдо на 1 персону.

Блюдо на 4 персоны
Выход: 500 гр.
Цена: 950 руб.

С
ал

аты



Теплый салат с вешенками и беконом

Сытный салат со свежими 
листьями салата романо, 
обжаренными вешенками и 
беконом, с добавлением 
красного лука, перепелиных 
яиц и вяленных томатов. 
Заправлен соусом тар-тар, 
украшается крутонами из 
бородинского хлеба и свежим 
укропом.

На фото блюдо на 1 персону.

Блюдо на 4 персоны
Выход: 470 гр.
Цена: 750 руб.

С
ал

аты



Теплый салат с картофелем, 
шпинатом и бужениной

Фирменная буженина 
Андерсон с обжаренным 
мини-картофелем, свежим 
шпинатом и томатами черри.
Подается под горчичной 
заправкой с луком-фри и 
зеленью базилика.

На фото блюдо на 1 персону.

Блюдо на 4 персоны
Выход: 480 гр.
Цена: 850 руб.

С
ал

аты



Салат Оливье с ростбифом

Салат Оливье с сочным 
ростбифом, заправленный 
майонезом. Со свежими 
огурцами, зеленым 
горошком, морковью, 
картофелем, луком и 
перепелиным яйцом.
Украшается крутонами из 
бородинского хлеба и 
рукколой.

Блюдо на 6 персон
Выход: 630/30 гр.
Цена: 1150 руб.

С
ал

аты



Фирменный салат Цезарь 
с листьями салата Романо и фирменным соусом 

цезарь

Свежие листья салата романо, 
вяленые томаты, перепелиное яйцо 
под фирменным соусом  Цезарь с 
хрустящими крутонами и сыром 
Пармезан
• С индейкой-гриль
Выход- 492 гр, цена- 960 руб.
• С запеченой бужениной
Выход - 440 гр, цена -1150 руб.
• С креветками-гриль
Выход - 410 гр, цена -  1050 руб.
• С лососем-гриль
Выход - 425 гр, цена -1100 руб.

Блюдо на 4 персоны

С
ал

аты



Мини-брускетта с овощами гриль и 
сливочным сыром 

Хрустящая брускетта с 
овощами-гриль (цуккини, 
баклажан, болгарский перец) 
и кусочками сливочного 
крема, с добавлением 
нежного соуса Песто.

От 4 шт.
Выход: 1 шт.- 80 грамм
Цена: 110 руб.

Г
ор

яч
и

е закуски



Мини-бургеры

Мини-бургер с корнишонами, 
салатом романо, помидором 
черри и соусом Фламенко
• С индейкой
• С говядиной 
Выход - 45 гр, цена-110 руб.

Мини-бургер со свежим 
огурчиком, салатом романо, 
помидором черри и соусом 
Фламенко
• С тигровой креветкой
Выход -40 гр, цена -120 руб.

Г
ор

яч
и

е закуски

От 4 шт.



Жульен с индейкой и грибами

Жульен из кусочков филе 
индейки и шампиньонов с 
добавлением лука, 
запеченный в сливках под 
сыром чеддер. 
Украшается листьями 
салата.

Блюдо на 1 персону
Выход: 130 гр.
Цена: 270 руб.

Г
ор

яч
и

е закуски



Шашлычки
• Из Свинины с дольками 

цуккини и томатами
Выход-95 гр, цена-230 руб.

• Из  индейки с дольками 
цуккини и томатами

Выход-100 гр, цена-200 руб.

• Из тигровых креветок со 
свежими томатами.

Выход-70 гр, цена-290 руб.

• Из лосося с картофелем и 
томатами, запечённый под 
устричным соусом.

Выход- 90 гр. Цена-390 руб.

От 4 шт.

Г
ор

яч
ее п

ор
ц
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Соус заказывается отдельно 
на выбор.



Свиная шея запеченная с гарниром из мини 
картофеля и помидорами черри

Запеченная свиная шея, 
подается с обжаренным 
мини картофелем, 
чесноком и помидорами 
Черри. Украшен 
веточками розмарина.

Блюдо на 6 персон
Выход: 1450/420 гр.
Цена: 2800 руб.

Г
ор
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Стейк Шатобриан

Стейк из говядины Шатобриан с 
запечённым картофелем,
луком фри, укропным
маслом и зеленью.

Г
ор

яч
ее н

а ком
п

ан
и

ю

Блюдо на 6 персон
Выход: 520\590 гр.
Цена: 2800 руб.



Филе лосося со шпинатом под соусом из 
спелых томатов

Лосось, с начинкой из
шпината и рукколой под 
соусом из спелых 
томатов с долькой 
лимона.

Блюдо на 6 персон
Выход: 550\250 гр.
Цена: 2900 руб.

Г
ор

яч
ее н

а ком
п
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Дорадо с овощами и соусом из трав

Дорадо, приготовленная  на 
гриле, с томатами черри, 
сельдереем, цуккини, 
морковью, болгарским 
перцем и шпинатом. 
Подается с долькой лимона.

На фото блюдо на 1 персону.

Блюдо на 4 персоны
Выход: 880\720 гр.
Цена: 2900 руб.

Г
ор

яч
ее н
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Томленые утиные ножки

Сочные утиные ножки 
томленые в соусе на основе 
красного вина, свежих овощей 
и корня сельдерея. 
Подаются с обжаренным бейби 
картофелем и вешенками.

Блюдо украшается ароматной 
петрушкой, семенами тыквы и 
кедровыми орехами.

Блюдо на 4 персоны
Выход: 1400/90 гр
Цена: 2800 р

Г
ор

яч
ее н

а ком
п
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Запеченное филе индейки

Нежные кусочки филе индейки 
запекаются в сливочно-грибном 
соусе. 
Подаются с бейби картофелем и 
украшаются смесью специй.

Блюдо на 4 персоны
Выход: 480/360 гр
Цена: 2100 р

Г
ор

яч
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Овощи на гриле с бэби картофелем и 
йогуртовым соусом

Овощи гриль: баклажаны, 
цуккини, болгарский перец, 
помидоры, бейби картофель. 
Блюдо подается с 
освежающим йогуртовым 
соусом.

Блюдо без кукурузы!

Блюдо на 1 персону
Выход: 350/30 гр.
Цена: 380 руб.

                Г
ар

н
и

р
ы



Картофель запеченный с ароматным 
                         маслом укропа

Гарнир из молодого 
картофеля, 
запеченного с 
ароматным маслом 
укропа.

Блюдо на 1 персону
Выход: 150 гр.
Цена: 140 руб.

Г
ар

н
и

р
ы

 



Стручковая фасоль со спаржей и грибами

Гарнир из фасоли и 
спаржи с вялеными 
томатами и 
вешанками.
Украшается зеленью 
петрушки.

Блюдо на 1 персону
Выход: 160 гр.
Цена: 180 руб.

Г
ар

н
и

р
ы

 



С капустой

Домашние пирожки из 
сдобного теста с начинкой 
из капусты.

В
ы

п
еч

ка  

10 шт.
Цена: 550 руб.

Пирожки дрожжевые



С телятиной
10 шт
Цена: 750 руб.

В
ы

п
еч

ка  
Слоеные пирожки



С вишней(мышка)

В
ы

п
еч

ка  
Пирожки дрожжевые

10 шт.
Цена: 450 руб.

Домашние пирожки из 
сдобного теста с вишневой 
начинкой.



В хлебной корзине свежие 
ломтики чиабатты, 
французского багета и 
бородинского хлеба.

В
ы

п
еч

ка  

Выход: 240гр.
Цена: 70 руб.

Хлебная корзина



«Жук»-фруктовая тарелка

Смешной вкусный  жук из 
яблок и апельсинов, с 
лапками из клубники и глаз 
из голубики.

Выход: 205  гр.
Цена:  240 руб.

Д
етское м

ен
ю

  



Фруктовая сова

Мандарины, виноград, 
киви, клубника, голубика.
Подается со сметаной.

Выход: 535  гр.
Цена:  420 руб.

Д
етское м

ен
ю

  



Овощная тарелка (детская)

Ассорти свежих овощей в 
виде милой рожицы.
Помидоры, огурцы,
хрустящая морковка, 
подается с йогуртовым 
соусом.

Выход: 450  гр.
Цена:  270 руб.

Д
етское м

ен
ю

  



Ассорти детских закусок

Целая дощечка с 
любимыми закусками 
маленьких непосед: 

• тортильи с сыром 
Чеддер;

• пиццеты с томатным 
соусом и сырами 
Чеддер и Моцарелла,

• Картофель фри 
• Свежие овощи: огурцы, 

морковь и томаты 
черри.

Подается с кетчупом.

Блюдо на 4 персоны
Выход: 830 гр.
Цена: 650 руб.

Д
етское м

ен
ю

  



Картофельная тачка с котлетками из 
индейки\телятины

Сытная тачка из 
сливочного картофельного 
пюре и колесами - из 
котлеток! Украшается 
помидоркой черри и 
веточкой рукколы.

Выход: 
индейка 95/123  гр.
телятина 80\135 гр.
Цена:  340 руб.

Д
етское м

ен
ю

  



Макарошки-звездочки с фрикадельками из 
индейки

Д
етское м

ен
ю

  

Выход: 255 гр.
Цена: 320 руб.

Веселые 
макарошки-
звездочки с 
нежными 
фрикадельками из 
индейки с овощами.



Картофельный тортик с сосисками гриль

Нежное 
картофельное 
пюре, с 
сосисками гриль 
и спелой 
помидоркой  
черри.

Д
етское м

ен
ю

  

Выход: 190 гр.
Цена: 240 руб.



Макарошки с сыром

Любимые всеми макарошки 
пенне с сыром чеддер.

 
Выход: 210/20 гр.
Цена: 170 руб.

Д
етское м

ен
ю

  



Пельмешки с телятиной

Шесть пельмешек, 
посыпанных свежей 
зеленью, подаются со 
сметаной.

 
Выход: 130\30 гр.
Цена: 220 руб.

Д
етское м

ен
ю

  



Вареники с картофелем и грибами

Шесть вареников с 
начинкой из 
картофельного пюре, 
белых грибов и 
шампиньонов, 
посыпанные свежей 
зеленью.

Подаются со сметаной.

 
Выход: 120\30 гр.
Цена: 190 руб.

Д
етское м

ен
ю

  



Тележка с фрикадельками из индейки и 
сливочным картофелем

Сливочный обжаренный 
картофель с сочными 
фрикадельками из индейки.

Украшается томатом черри, 
морковкой и листочком рукколы.

Выход: 175гр.
Цена: 320 руб.



Детский шашлычок из индейки 
(2 шпажки)

Выход: 140 гр.
Цена:  265 руб.

Д
етское м

ен
ю

  

Аппетитный шашлычок из 
индейки, запечённый на 
гриле.



Картофель фри\ Картофельные улыбки

Любимый картофель 
фри или веселые 
картофельные 
смайлики. Подаются с 
кетчупом.

Выход: 150/30  гр.
Цена: 190 руб.

Д
етское м

ен
ю

  


