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Estrutura fisica pequena

Facil acesso
Proxima ao CEFET, a panificadora visitada estd localizada no bairro Gameleira

Apresenta uma demanda de assar diariamente seus produtos
Majoritariomente pdes de doce e pdes de sal



Diagnéstico Ambiental

Geracdo de Residuos de classe 1

Acoes diretamente nocivas ao meio ambiente
Geracdo de residuos

Situacoes precdrias da instalacdo

Risco a saude humana

Ambiente estreito com ventilacdo precdria















Diagnéstico Ambiental

Bancadas limpas

Separacdo das bancadas para evitar contaminacdo entre elas
Chao da cozinha bem limpo

Fiscalizacdo mensal da vigilGncia sanitdria segundo dono da padaria



Politica Ambiental

1° - Planejamento e Organiza¢ao;
2° - Pré-avaliagdo e Diagnéstico;
3° - Avaliagao da P+L;

4° - Estudos de Viabilidade;

59 - Implementagao das Opgoes.



Aspectos

Impactos

Producio de pao francés

Durante o processo de producio ¢ gerado um efluente

liquido (6leo) e solido (resto de alimentos).

Producio de pao doce

Durante o processo de producao do pao doce ¢ gerado

um efluente liquido(6leo) e sélido(resto de alimentos).

Utilizacio da agua

O excesso pOdC VII causar uma escassez no recurso

natural.

Produtos refrigerados

Durante o processo de venda de alguns produtos
(mussarela,presunto..) gera-se efluentes sélido(resto de

alimentos).




LEVANTAMENTO DE ASPECTOS E AVALIACAO DE IMPACTOS AMBIENTAIS ENM
PROCESSOS E SERVICOS

GERENCIA: ARFEA: Preparacgzo PROCESSO: Preparagio de
producdo pZes

ENP: Padaria

AVALIACAO DA SIGNIFICANCIA

IDENTIFICACAO DE ASPECTOS E
IMPACTOS

Tarefa

Aspectos

Impactos

Situac3o do
risSCo para o
processo

Grau de
Relevancia
para o

Gravidade
ao meio
ambiente

Processo

Durznte © Quzando
descartzado de
forma mcorreta,
pode causar
danos no
encanamento e
na area
ambientzl loczal

Producao de
pao franceés processo de
producgdo €
gerado um
efluente
liquido (cleo)
e solido (re=sto

de alimentos).




Producio de Durante o Quando
pao doce processo de descartado de
produgde do pao | forma incorreta,
doce € geradoum | pode causar
efluente danos no
liquide(oleo) e encanamento e
solido(resto de na area
alimentos). ambiental local

Produtos Durante o Quando

refrigerados processo de acumulado e nZo
venda de alguns descartado de
produtos forma correta.
(mussarelapresu | gera fungose

nto.) gera-se | infecta o restante
efluentes doz alimentos.




zohido(re=zto d=
zlimentos).

Perigo de
mmfecgio

T alizac3ao
da agua

Tuliza-ze
grande volume
de agua nos
processos

O excesso pode
VIr C2UsSar uma
escassez no
recurz=o natur=zl.

Restos de
massas

Durante =
producgdo. tem
como
subprodutos
restos de massas

Grande
potencial de
contaminag3io,
por conter
atividade
microbiana
constante.

Alanipulaca
o Incorreta

Durzante 2
manipulagio nic
ze tem
precaugdes com
higiene

Resultz em
contaminzagdes e
intoxicacgdes

Falta de
Boas
Praticas de
Fabricacao

Cuidades com ©
corpo do
manipuladoer e
seu ambiente de
trabalho

Negligenciza o=
principios da
Legizlagio
Alimentar




¥ alta de
Boas
Praticas de
Fabricacao

Cuidados com ©
corpo do
manmipulador e
seu ambiente de
trabalho

LEGENDAS

Negligencia os
prinncipios da
L egsis=l=agcZo
Almmentar

Situacdao do

risco para o

Graua de
Relevancia
para o
Processo

E=scal=a de wvzlores
de 1 a5

Gravidade
ao meio
ambiente

C: Critico
nA: hdedio
D: Desprezivel




(JObjetivos e Metas

Objetivos

MNetas

Acdes

Dar devido destino ao oleo
utilizado.

80%% destinado de maneira
correta.

1. I_evar ao local que
reutiliza o Sleo.
2_  Fazer o descarte correto.

Reduzir o descarte de resto
alimenticios.

859%% ser reutilizado/doado

1. Utilizar restos de paes
para producao de farinha.
2_ Fazer doacgdes

Minimaizar a utilizagcdo de
agua.

Reduzir em 15%06

1 Buscar novos méetodos
2 Conscientizar os
funcionarios.

Reduzir desperdicios na
convecgao.

Dinamizar © processo
equilibrando a producao
com a necessidade e
capacidade local.

1 Balancear a receita.

2 Estudar a dinamica de
procura a respeito dos
produtos produzidos
diariamente.

Ensinar mdctodos corretos de
manipulacio de alimentos

Conscientizar os

trabalhadores sobre os
perigos a saude com a
manipulacdo incorreta

Demonstrar fatos aos
trabalhadores visando a
conscientizacao do mesmo
uma maior credibilidade a
empresa




Incentivar boas praticas no | Aumentar a credibilidade da | Fixar cartilhas no ambiente
ambiente de trabalho 0rganizacao em questdo que exemplifica

as Boas Praticas paraa
manipulacdo de alimentos.




Legislagcao Ambiental

Lei orgdnica municipal 7774 de 16 de julho de 1999, Belo
Horizonte.
Norma Brasileira de Classificacdo de Residuos Solidos

NBR 10.004 de 2004;

NBR 10.005 de 2004;

NBR 10.006 de 2004;

NBR 10.007 de 2004;



Monitoramento e Controle

Comprir a legislacdo ambiental;

Seguir o SGA implementada ou sugerido;

Controle da qualidade dos insumos;

Uso de EPI’s obrigatdrios para os funciondrios da linha de producdo;



Pode-se concluir que apesar do estabelecimento ser de pequeno porte e por isso ndo ter

uma alta geracdo de residuos que possam afetar o meio ambiente significativamente, a
aplicacdo do SGA seria de extrema importdncia para a diminuicdo de gastos e de

residuos para quase zero.
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