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Italian wine regions
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Ramandolo
Rosazzo

Friuli Grave

Lison-Pramaggiore
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Bassano del Grappa'

elfranco Veneto.
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Valdadige

Bardolino Classico
Bardolino Superiore

Garda

Bianco di Custoza
Lugana

San Martino della Battaglia

Recioto della Valpolicella
Valpolicella

Lessini Durello
Gambellara

Recioto di Soave
Soave

Colli Berici

Colli Euganei

Bagnoli

Arcole

Breganze

Montello e Colli Asolani

Colli Berici
Prosecco di Conegliano Valdobbiadene

Vini del Piave

Lison-Pramaggiore
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CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG \

ZONA DI PRODUZIONE / PRODUCTION AREA Revine

Nel territorio del Conegliano Valdobbiadene
sono presenti 43 RIVE che indicano
altrettante espressioni temitoriali.

In the Conegliano Vakiobbiadene area there
are 43 RIVE, each representing a unique

part of the territory.

g
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© Cascebo Bronshei
io Veneto
" Cappella Maggiore

o |  VALDOBBIADENE
SUPERIORE DI
CARTIZZE AREA

CARTIZZE

Carti

Cordignano

Umberto
Orsago

13

Godega
di Sant’'Urbano

Vendemiano

Sernaglia
della Battaglia

®
Mori
della Baglia

@
Crocetta
del Montello

Cornuda

della Batta

STRADA STORICA DEL CONEGLIANO VALDOBBIADENE
HISTORIC CONEGLIANO VALDOBRIADENE WINE ROAD

SCENIC ROADS
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Knaccugukaumna no KonmyecTtsy
caxapa

Brut—0-12r/n
Extra Dry - 12-17 r/n
Dry —17-32 r/n
Demisec 32-50 r/n



Tunbl [pocekko

* Tuxoe. He o4eHb nonynsapHaa u n3BecTHas
Bepcuq.

* Irpnctoe (spumante). Camas nonynsapHas
n BocTpeboBaHHaa Bepcus. [laBneHme He
HWXKe 3 bap

* lLnnyyee (frizzante). [laBneHmne B OyTbIKE
1-2,5 b6ap.









BHELUHWX BUO
Npo3paYyHocCThb npo3payHoe — MyTHOe

MHTEHCMBHOCTDb UBeTa| OnegHbih — cpefHun — rmybokuin

OTTEeHOK  0es10e | NUMOHHbLIA — 30J/I0TUCTbIN — AHTApPHbLIN
usera p030B0€ | PO30BblA — NIOCOCEBbLIN — OpaHXeBbli
KpacHoe | nyprnypHbin — pybuHOBbLIA — rpaHaToOBbIA — PbiKeBAaTO-KOPUYHEBbLIN

APOMAT

COCTOfIHUEe YUCTBIA — HEYUCTbIN

MHTEHCUBHOCTb Nerkui — cpefHu — Bbipa>XeHHbIN

apomaTuyeckKkue Hanp., PPYyKTbl, UBETHI, NPAHOCTY, OBOLM, AyDoBble apomartsl U Ap.
XapaKkTepucTUkKu

BKYC

cnapocThb cyxoe — cyxoe ocoboe - nonycyxoe - cnagkoe

KUCIIOTHOCTb HU3KaA — CpeflHAA — BbiCOKas

YPOBeHb TAHUHOB | HWU3KUWA — CPelHUMA — BbICOKUHA

Teno nerkoe — cpegHee — MnonHoe

BKYycCOBble Hanp., PpyKThl, UBETLI, NPAHOCTH, OBOLUM, NPUBKYC aAyba u Ap.
XapaKTepucTUKH

nocnesKycue KOpPOTKOEe — cpefijHee — fonroe

SAKJTOYEHUE

Ka4yecTBo HenpurogHoe — HU3Koe — NpUeMseMoe — Xopollee — O4eHb Xopolliee — NPeBOCXOAHOe



TpaauUMOHHLIN MeTOA
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Bblaep>kka Ha ocagke
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OkoH4aTenbLHoe 3aKkynopmBaHume




Cnacubo 3a
BHUMaAHue!



