
ПОДАРОЧКИ С СЮРПРИЗОМ

Наша команда:  Вкусняшки . 
Наш девиз: Где блины -  там и мы!!!

Семья Аюповых



НАМ ПОНАДОБИТСЯ:

МУКА 300Г, РАСТИТЕЛЬНОЕ МАСЛО 50 МЛ, 5 ЯИЦ,
ВОДА 100 МЛ, ЗЕЛЁНЫЙ ЛУК, ЧЕСНОК 2 ДОЛЬКИ,
ГРИБЫ 300Г, МОРКОВКА 200Г,  МОЛОКО 200МЛ, 
1 РЕПЧАТЫЙ ЛУК, СОЛЬ ПО ВКУСУ.



ПЕЧЁМ БЛИНЫ: ДЛЯ ЭТОГО В МИСКУ РАЗБИВАЕМ ЯЙЦО, ПОТОМ 
ДОБАВЛЯЕМ  МОЛОКО, ВОДУ , СОЛЬ МАСЛО .  ВСЁ ЭТО РАЗМЕШИВАЕМ, В 
КОНЦЕ ДОБАВЛЯЕМ МУКУ, ЧТОБЫ ТЕСТО БЫЛО ЖИДКОЕ.



ЗАТЕМ ВЫПЕКАЕМ НА СКОВОРОДЕ БЛИНЧИКИ. ОНИ 
ПОЛУЧАЮТСЯ ПЫШНЫЕ, РУМЯНЫЕ, АППЕТИТНЫЕ.



ДЛЯ НАЧИНКИ: 
ОБЖАРИВАРИВАЕМ ГРИБЫ С РЕПЧАТЫМ ЛУКОМ, ПЕРЕМЕШАТЬ; МОРКОВЬ 
ШИНКУЕМ ЧЕРЕЗ ТЁРКУ ДОБАВЛЯЕМ ЧЕСНОК, МАЙОНЕЗ. (МОЖНО 
НАКЛАДЫВАТЬ РАЗНЫЕ НАЧИНКИ)



БЕРЁМ БЛИН, НАКЛАДЫВАЕМ НАЧИНКУ. СОБИРАЕМ В 
ПУЧОК, ЗАВЯЗЫВАЕМ ЗЕЛЁНЫМ ЛУКОМ.



ЭТО ВКУСНО, НА ВИД ОРИГИНАЛЬНО. 
ПОПРОБУЙТЕ, ПРИЯТНОГО АППЕТИТА!!!


