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МУКА
Мука-основная составляющая часть для 

замески теста



РАЗРЫХЛИТЕЛИ ТЕСТА
1) Пищевая сода (химическая)

2) Дрожжи 
(микробиологические)

3) С помощью взбивания и 
переслаивания теста 

(механические) 



ВИДЫ ТЕСТА
Песочн

ое

Слоёно
е

Бисквитн
ое

Заварн
ое



КАЧЕСТВО
1) Подъем

2) Вкус
3) Запах

4) Внешний вид
5) Качество муки



ДОБАВЛЕНИЕ 
АРОМАТОВВ мучные изделия 

добавляют:
1) Шафран
2) Лимонную цедру
3) Карицу
4) Какао


