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Актуальность
⚫ Актуальность выбранной темы.

 Кондитерские изделия всегда остаются востребованной 
продукцией. Ассортимент разнообразен, непрерывно 

изменяется и совершенствуется, это делается, для того 
чтобы удовлетворить потребности потребителей и 

улучшить качество кондитерской продукции, разнообразить 
технологический процесс приготовления  сложных 

муссовых пирожных с ягодными компонентами, а так же 
разрабатывать новые виды.



Цели и задачи
• Цель работы:   изучение современных тенденций 

приготовления сложных муссовых пирожных, оформление, 
подачи.  

• Задачи:
 - рассмотреть ассортимент и технологию приготовления 
сложных муссовых пирожных с ягодными компонентами, 

особенности отпуска;
- рассмотреть оборудования и инвентарь, используемые для 

приготовления сложных муссовых пирожных;
-разработать нормативные документы на сложные муссовые 

пирожные с ягодными компонентами.
-разработать и организовать процесс приготовления сложных 

муссовых пирожных с ягодными компонентами
 

            



Технико-технологическая карта 
№1



Технико-технологическая карта 
№2



Технико-технологическая карта 
№3



Технико-технологическая карта 
№4



Технико-технологическая карта 
№5



Заключение
В результате проведенной работы была достигнута 
цель: рассмотрен ассортимент сложных муссовых 
пирожных с ягодными компонентами, разработаны  

изделия в соответствии с современными 
требованиями к технологии приготовления.
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