
Приготовление 

бутербродов



ЗНАЧЕНИЕ БУТЕРБРОДОВ
⦿ Бутерброд — блюдо, представляющее из себя ломтик хлеба, на который 

положены дополнительные пищевые продукты (причем не обязательно масло). 
Существует огромное количество видов бутербродов — от классических с 
маслом, колбасой или сыром до многослойных творений из различных сортов 
мяса, овощей, зелени и изысканных соусов. От сэндвича бутерброд отличается 
тем, что содержит лишь один кусок хлеба (в то время, как у сэндвича начинка 
зажата между двумя кусками хлеба). Бутерброды широко распространены, так 
как они быстры в приготовлении и удобны в переноске.



ЗАКУСОЧНЫЕ БУТЕРБРОДЫ

⦿ ЗАКУСОЧНЫЕ (КАНАПЕ) – это маленькие бутерброды размером 3х3 см. 
Канапе можно приготовить из различных продуктов: масло, сваренных в 
крутую яиц, сыра, брынзы, плавленых сырков, сельди овощей. Также 
для канапе нарезают острым ножом тонкими ломтиками, вырезают 
всевозможные маленькие фигурки и обжаривают хлеб до румяной 
корочки. Хлеб можно поджарить на сковороде, в духовке или тостере. 
Продукты нарезают тонкими ломтиками и подбирают, по вкусу и цвету, 
гарнир. Бутерброды подают на блюдцах или в вазах, располагают их в 
один слой. Маленькие канапе протыкают вилочками – шпажками, с 
помощью которых берут бутерброд. Если бутерброды побольше, их 
можно брать руками.







ИНГРЕДИЕНТЫ ДЛЯ КАНАПЕ
⦿ 1.Дольки помидоров 
⦿ 2. Кусочки колбасы

3.Дольки огурцов
4. Маслины
5. Сыр



ПРОЦЕСС ПРИГОТОВЛЕНИЯ:





ПРОДАЖА БУТЕРБРОДОВ


