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⚫ Свинец. Наблюдавшиеся в нашей стране пищевые свинцовые отравления были 
связаны преимущественно с употреблением для хранения продуктов кустарной 
глиняной посуды, покрытой свинцовой глазурью (содержание свинца 40—60%), 
которая легко отдает свинец в продукт. В связи с действием соединений свинца 
на кровь у пострадавших наблюдаются выраженные явления анемии.

⚫



При изготовлении консервов используется особая жесть, покрытая с обеих сторон 
оловом. Олово содержит примеси свинца, содержание которого не должно превышать 
1%.  Кадмий (Cd) - весьма токсичный элемент. Содержание кадмия увеличено в 
консервах из сборной жестяной тары, потому что кадмий, как и свинец, переходит в 
продукт из некачественно выполненного припоя, в котором также содержится 
определенное количество этого вещества



⚫ Медная посуда и аппаратура без полуды может быть причиной 
отравления солями меди. Поэтому в настоящее время медь используется 
для изготовления посуды только в составе сплавов. Содержание меди в 
пищевых продуктах ограничивается и согласно гигиеническим 
нормативам в молочных консервах не должно превышать 5 мг/кг, в 
рыбных — 8, в овощных — 10 мг/кг продукта. Медная посуда вызывает 
слабоумие.



⚫ Взаимодействие алюминия с пищей может привести к:
⚫ болезни Альцгеймера
⚫ анемии и артрита
⚫ вымыванию кальций из костей
⚫ возбуждению нервной системы и гиперактивности у детей. 

Отравления алюминием.



⚫ Пластиковая упаковка (ПЭТ-бутылки) нужно всегда смотреть на дно 
бутылки, где отчетливо видны символы, указывающие на вид 
упаковки и степень ее безопасности. 
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Таким образом, отсев непригодных для использования в контакте 
с пищевыми продуктами полимерных изделий должен 
производиться и производится по результатам санитарно-
химических исследований.



⚫ При использовании в качестве упаковочных материалов бумаги и тканей 
опасность может исходить от различных вспомогательных веществ. 

⚫ Даже при использовании такого упаковочного материала как дерево не стоит 
ожидать его полной безопасности – дерево в условиях, оптимальных для 
хранения пищевых продуктов, часто гниет. Для препятствования гниению дерево 
обрабатывают различными пестицидами.





⚫ Нарушение санитарных норм, когда допущены грубые нарушения правил 
производства продукции, технических и нормативных норм производственного 
процесса, не проводились лабораторные проверки готовой продукции, 
антисанитария, приводит к образованию бактериальных токсинов (микотоксины, 
батулотоксины и др.).



⚫ НАРУШЕНИЕ ПРАВИЛ ХРАНЕНИЯ ПРОДУКТОВ



К группе загрязняющих веществ относят детергенты (моющие 
средства). При плохом ополаскивании оборудования первые порции 
пищевой продукции будут содержать детергенты.





 НАРУШЕНИЯ ПРИ ТРАНСПОРТИОВКЕ:
 При перевозке продуктовых изделий следует учитывать повышенную 
гигроскопичность груза, необходимость дезинсекции, дератизации, дезодорации 
грузовых помещений для уничтожения насекомых, грызунов и устранения 
неприятных запахов



Государственный 
надзор и контроль в 
области обеспечения 
безопасности 
пищевых продуктов 
осуществляется над 
материалами и 
изделиями, 
контактирующими с 
продуктами: 
упаковка, тара, 
посуда, 
технологическое 
оборудование, 
приборы. Работники, 
связанные с 
изготовлением и 
оборотом пищевых 
продуктов, занятые в 
сфере общественного 
питания, проходят 
обязательные 
предварительные и 
периодические 
медицинские 
осмотры.


