
Продукция для кондитеров

МилкФест



НОВИНКА!!! ПЮРЕ «АГРОБАР» 1кг
Вишня-пюре 441р
Голубика-пюре 611р
Груша-пюре 388р
Киви-пюре 514р

Клубника-пюре 406р
Малина-пюре 514р
Манго-пюре 400р

Маракуйя-пюре 582р
Черная Смородина-пюре 393р

Черника-пюре 611р



НОВИНКА!!! ПЮРЕ «АГРОБАР» 0,250кг

Клубника-пюре 99р
Малина-пюре 123р
Манго-пюре 95,25р
Маракуйя-пюре 140р

Черная Смородина-пюре 94р
Черника-пюре 146р



Изомальт для карамели beneo
570р кг



Сыр мягкий "Кремчиз" жир. 70% (фас.2,25кг,5,5кг) 
(Туровский МК,ТМ Bonfesto) 1815р банка 5,5кг, 776р банка 2,25
кг Относится к категории свежих сыров, которые не требуют созревания и не подвергаются 

прессованию.
Изготовлен из молока и густых сливок, имеет нежную консистенцию и легкий сливочный вкус.

Процесс переработки сырья организован таким образом, что все полезные и вкусовые 
качества сохраняются максимально.

Широко используется в приготовлении различных салатов, суши, десертов и выпечки: 
пирожных, тортов, ватрушек, печенья.

Является главным ингредиентом широко известного десерта «Чизкейк».
 Информация о товаре Состав :Молоко пастеризованное, сливки пастеризованные, 

функциональная смесь (молочный белок, загуститель – каррагинан, камедь рожкового дерева), 
соль, бактериальная закваска мезофильных микроорганизмов



Сыр мягкий сливочный" CREAM CHEESE" / "Крем чиз"  м.д.ж. в с.в. 69 %    6*1,5 кг 
400,5р банка Мягкий сливочный сыр - отдельная категория разновидности сыров, иранской торговой марки 

«KALLEH» который вырабатывается из отборных молочных сливок и имеет маслоподобную кремообразную 
консистенцию. Для этого сыра характерен нежный сливочный аромат. Вкус мягкий сливочно-кремовый с едва 

заметной кислинкой. Сыр с массовой долей жира в сухом веществе 69% выработан полностью из сливок 
животного происхождения, идеально ведёт себя при приготовлении чизкейков. Он имеет идеальную плотную и 
при этом пластичную кремообразную структуру. Не крошится и не течёт при комнатной температуре. Обладает 

идеальными характеристиками по взбиванию и выпеканию. Прекрасно подходит как для использования в 
приготовлении блюд японской кухни, так и для свежих и выпечных кондитерских изделий.

Срок хранения:120 сут.



Творожный крем сливочный "Kaeseschloss" , м.д.ж. в.с.в. 60% (с ЗМЖ) 2х3.3 кг 242р 
кг        ТК ГЕК Сырный крем Сливочный ТМ "Kaseschloss" стал прекрасной альтернативой 

знаменитым сливочным сырам "Philadelphia" и "Double cream chesse". Мягкий сливочный сыр 
"Кaseschloss"(казешлосс) в переводе на русский "Сырный замок". Он создан по традиционной 

технолигии из лучшего европейского молока и идеально подходит, как для приготовления роллов 
в японской кухни, так и для традиционного десерта "Чизкейк", как заливного, так и выпечного. 
Крем сыр можно добавлять в различные соусы - нежный сырный вкус замечательно отеннит 

любое кушание. С этим сыром превосходно запекается мясо, птица, овощи. Массовая доля жира 
в пересчете на сухое вещество 60%.



НОВИНКА!!!Сыр творожный сливочный "CREAM CHEESE"/"Крем чиз" м.д.ж. 60% 6*1кг 
"Чудское озеро« 289р/кг

 Творожный сыр – самый популярный у кондитера ингредиент, при помощи которого делают 
вкуснейший крем для тортов, «шапочки» для капкейков, чизкейки и другие сладости. Крем, 
сделанный из творожного сыра, обладает плотной консистенцией, которая хорошо держит 
форму. Творожный сыр, сливки и сахарная пудра дают прекрасное вкусовое сочетание, в 

котором лёгкая солоноватость прекрасно оттеняет сладость полученного крема.  Этот продукт 
относительно недавно стал с успехом конкурировать с более дорогостоящим сыром 

маскарпоне.



Творожный сыр Маскарпоне ТМ “Käseschloss” м.д.ж. в.с.в. 70%, 8*400 гр 
222,75р шт    Пастеризованный, массовая доля жира в сухом веществе 70%. Данный продукт 
незаменим при изготовлении тортов и пирожных Тирамису, специальных тортов, используется 
как базовый ингредиент в десертах. Куда добавляются фрукты. Следует обратить внимание на 

данный продукт в качестве заменителя сливочного масла. Предлагаемый Вашему вниманию сыр 
Маскарпоне - это не премиальный по цене продукт, но премиальный по качеству. Его стоимость и 

массовая доля жира сопоставимы с аналогичными параметрами качественного сливочного 
масла. Производен по аналогу итальянского классического сыра маскарпоне. 



Сыр мягкий  "Рикотта Light" 40%  250гр (Туровский МК,ТМ Bonfesto) 77,50р                    
Легкая свежая рикотта делается по традиционному рецепту из сыворотки, 
остающейся после приготовления моцареллы, с добавлением молока. Этот 
сыр обладает нежным сладковатым вкусом, а по консистенции напоминает 

творожок с небольшими хлопьями. Отличается сниженной степенью 
жирности. Используется для приготовления десертов, салатов, закусок и 
основных блюд. Превосходная основа для крема, начинка для выпечки, 

пасты и равиоли.



Сыр мягкий  "Маскарпоне" 78% ,250гр  (Туровский МК,ТМ Bonfesto) 150р Сыр мягкий 
"Маскарпоне" — традиционный итальянский мягкий сыр, полученный методом 

ультрафильтрации сливок. Имеет кремообразную консистенцию и нежный сладковатый
вкус. Именно эти качества делают его идеальным сыром для десертов. Наибольшую 
известность среди гурманов маскарпоне получил как основной компонент знаменитого 

итальянского
десерта "Тирамису". Маскарпоне хорошо сочетается с фруктами и ягодами, особую 

изысканность приобретает в сочетании с тёртым горьким шоколадом. Может использоваться в 
качестве альтернативы маслу для бутербродов, тем самым придавая изящную нотку 

обычному блюду.
Массовая доля жира в сухом веществе 78%. 

Состав: молоко пастеризованное, сливки пастеризованные, регулятор кислотности - лимонная 
кислота, лактоза, антиокислитель - натуральный экстракт розмарина, глютена 

Пищевая ценность на 100г: жиры 40,0г, белки 4,1г, углеводы 2,9г. 
Энергетическая ценность: 388 ккал. 

Хранить при температуре от +2'C до +6'C, при относительной влажности 75- 85%.
После вскрытия упаковки употребить в течение 48 часов. 

Срок годности 120 дней. 
 



Сыр мягкий  "Маскарпоне" 78% 
,500гр  (Туровский МК,ТМ 

Bonfesto)300р



Сыр мягкий сливочный "Маскарпоне" (Mascarpone creme), 250г, м.д.ж. в с.в. 80% (8*250гр) ТМ 
Züger  160р Мягкий сливочный сыр Маскарпоне  - мягкий летний сыр изготовленный из сливок 
коров. Произведён в Швейцарии компанией Zuger Frishkase. Маскарпоне содержит 80% жира, 

имеет кремообразную консистенцию и идеально подходит для десертов. Только из этого сыра Вы 
сможете приготовить настоящий десерт «Тирамису»! Массовая доля жира в сухом веществе 80%.
Состав: маскарпоне (сливки, соль, регулятор кислотности: лимонная кислота), сахар, аромат.
Пищевая ценность в 100г продукта: жиров 33,5 г, в т.ч. насыщенных 22,2 г, углеводов 2,0 г, в т.ч. 

сахаров 2,0 г, белков 4,8 г, соли 0,2 г.
Энергетическая ценность 337 ккал.

Хранить при температуре от +2'С до +6'С. После вскрытия упаковки хранить 48 часов при 
температуре от +2 до +6'C.
Срок годности: 90 суток.



Крем на растительных маслах 27%,1л  95р                                                       
предназначен для оформления и наполнения тортов, пирожных, напистков, 

мороженого и десертов. Готовый крем может подвергаться заморозке.



Сливки растительные Шантипак 1 л 150р   растительные сливки для взбивания 
жирностью 26%. Основное преимущество растительных сливок по сравнению со сливками 
животного происхождения – стабильность во взбитом видом. Взбитые сливки Шантипак 
хорошо держат форму и менее чувствительны к перепадам температур и механическим 

воздействиям.  Шантипак можно использовать при приготовлении чизкейков, тирамису, многосоставных 
кремов для прослаивания тортов и пирожных. На основе растительных сливок можно готовить начинки для 

эклеров и макаронс.



Сливки ультрапастеризованные 33% 1л. "Лактика"   12*1 л 295р  Жирные сливки 
33% идеальны для приготовления десертов, взбитых кремов и кондитерских изделий. 
Имеют отличные показатели взбиваемости продукта. Состав: сливки, стабилизатор - 

каррагинан.



Сливки ультрапастеризованные 
22% 1л. "Лактика"    12*1 л 240р



Сливки питьевые ультрапастеризованные ТМ "Чудское озеро",мдж 33% 1,0л 275р   
Жирные сливки 33% – идеальное соотношение цены и качества продукта, самые популярные 

сливки. Хорошо взбиваются, отлично переносят нагревание. Массовая доля жира: 33%
Состав: Нормализованные сливки, стабилизатор

Производство: Россия
Срок годности: 6 месяцев

Условия хранения: при температуре +2… +25°С в закрытой упаковке
Упаковка: 12 шт.



Крем сливочный 
ультрапастеризованный "Сливки 
для взбивания" 33% 0,2л. "Чудское 

озеро" 18*0,2л 57р



Крем сливочный 
ультрапастеризованный "Сливки 
для взбивания" 33% 0,5л. "Чудское 

озеро" 12*0,5л 145р



Сливки питьевые ультрапастеризованные 22%, 1л, "Чудское озеро", 
12*1л 220р натуральный и экологически чистый продукт! Сливки “Чудское 
озеро” прекрасно подойдут для приготовления соусов для различных 

вторых блюд, пасты и десертов. Состав:сливки нормализованные  Срок 
годности:6 месяцев

Производитель:Россия
 



Сыр А ла Каймак мягкий сливочный (жир 70% фас 2кг) 345,6р кг Молодой сыр каймак 
белоснежного цвета обладает мягкой однородной консистенцией и тонким молочным вкусом с 
солоноватыми нотками. Приготовлен на закваске из высококачественного коровьего молока. 

Мягкий сливочный сыр А ЛА КАЙМАК - Вкусный сыр без консервантов. Хорош как 
самостоятельный продукт, а также с ним можно быстро приготовить Бездрожжевой Кулич со 

сливочным сыром!

 Не содержит консервантов. Состав продукта
пастеризованное молоко, закваска, сычужный экстракт. Соль.



Сыр А ла Каймак мягкий 
сливочный (жир70% фас 250гр ) 

12шт/у 125р



Сыр мягкий "Кремчиз" жир. 70% 
(фас.500 г, 6 шт/уп) (Туровский МК,

ТМ CooKing)200р



Масло сливочное фасованное, жир.82,5% (фас.450г) (Molfino Hnos S.A., ТМ La Paulina) 263,5р шт    
Высококачественное и абсолютно натуральное масло La Paulina одинаково хорошо подходит для 

кулинарных и кондитерских блюд.
Его основными преимуществами является чистый сливочный вкус, идеальная микробиология, 
стабильность по содержанию жира и влаги, а также высокие функциональные качества для 

производства кремов. Состав
Изготовлено из пастеризованных сливок.               



Масло сливочное Радость Вкуса 82,5% 450гр 240р шт  Сливочное масло "Радость 
вкуса" соответствует требованиям безопасности по проверенным 

микробиологическим и физико-химическим показателям. По органолептическим и 
физико-химическим показателям соответствует указанному в маркировке стандарту 

ГОСТ 32261-2013. Состав
сливки пастеризованные из коровьего молока.



Какао порошок 10/12 (пакет 1 кг) 750р/кг
Италика-Трейдинг. Италия.

 Алкализованный какао-порошок. 
 Представляет собой ароматный какао-порошок c насыщенным шоколадным цветом, очень мелкого помола, 

без добавок и примесей, темный и ароматный .

Состав: Какао-порошок (10/12% какао масло).
Пищевая ценность в 100 г. продукта (г.):  -белки23.50-жиры11.00-углеводы17.00

Рекомендации по применению:
Идеален для выпечки, посыпки, приготовления кремов и напитков типа "горячий шоколад".



Какао порошок Cacao Barry Extra Brute 22/24%, 1 кг 1230р                                                             
100% алкализованный какао-порошок высочайшего качества.

Не содержит примесей и добавок, имеет насыщенный темный красно-коричневый цвет.
Отличается очень мелким помолом и высокой степенью жирности 22-24%.Производство: 

Франция.
Какао-порошок широко используется в кондитерской промышленности:

- для придания шоколадного вкуса, цвета и аромата кремам, муссам, молочным смесям;
- для добавления в различные виды теста при выпечке;

- для приготовления шоколада и шоколадных продуктов;

- для обсыпки конфет и кондитерских изделий.
 



Какао Российский порош.100г*24 80,50р                                                                                    
Состав: какао-порошок с пониженным содержанием жира. Изготовитель: ООО 

«Нестле Россия», Россия
Масса нетто: 100г



Миндальная мука 
бланшированная, экстра Испания 

1кг 1200р



Раффаэлло 40г 4*16 79,50р



Глазурь кондитерская 
«Шокомилк»

апельсин, яблоко, голубика, клубника со сливками, манго 205р/кг



Глазурь кондитерская темная 
"Эталон» Россия 240р кг



Глазурь Шоколадная тема (диски) 
RAPID FONDENTE DISCHI Швейцария 

362р кг



Какао масло в галетах 168р/100гр



Кондитерская глазурь Профи-
Глейз молочная (монетки) 255р/кг



Агар-агар 900, Вьетнам 250р/100гр



Шоколад 35% молочный "Callebaut"
галеты 900р/кг



Шоколад 53,8% темный "Callebaut"
галеты 900р/кг



Шоколад 70% горький "Callebaut"
галеты 900р/кг



Глазурь темная для покрытия 35%  
Sicao Россия 300р/кг



Шоколад темный 53% вес табл 
Sicao 568р/кг



Шоколад молочный 33% вес табл 
Sicao 568р



Шоколад белый 28% табл Sicao 
568р/кг



Глюкозный сироп ФСД (43%) 1кг 
148р/кг



Пудра сахарная нетающая, 
100р/0,5кг



Подложка КРУГ d240мм. 
золото/черная усилен.толщ. 3мм. 

Италия 30р/шт



Коробка для торта 300*300*300 
(БЕЛАЯ), дно+крышка.Россия 93р



Мастика сахарная ванильная белая цветочная, 0,6кг/упак  Белая, 
голубая, желтая, зеленая, коричневая, красная, розовая, синяя 185р



Смесь д/окраш.пищ.продукт.жидк.  100гр БОРДОВЫЙ (КЛУБНИЧНЫЙ), 
Голубой, желтый, зеленый, красный (алый), оранжевый, розовый (малиновый), белый 

130р, черный 85р (остальные)



Сахарная пудра, 1кг 110р



Посыпка "Вермишель 
разноцветная"

39р/100гр



Посыпка "Голуби бело-голубые" 
43р/100гр



Посыпка "Шарики разноцветные" 
26р/100гр



Посыпка "Звезды бело-голубые" 
100гр 28р



Посыпка "Звезды золотые" 100гр 
55р



Посыпка "Конфетти яркие" 100гр 
28р



Посыпка "Снежинки белые" 100гр 
28р



Посыпка "Снежинки голубые 
перламутровые" 100гр 59р



Посыпка "Снежинки сиреневые 
перламутровые" 100гр 59р



Посыпка декоративная Профи-
Декор вермишель темная 100гр 

24р



Капли Профи-Дропс темные термостабильные 25,50р 100гр
Дропсы из глазури кондитерского назначения добавляются в сырую тестовую заготовку и 
выпекаются вместе с основой при средних режимах выпечки. Кондитерский полуфабрикат 
тёмного оттенка удобен для украшения кондитерских и хлебобулочных изделий из пышного 

сдобного, бисквитного и слоёного, песочного теста, а так же кексовой выпечки, любого печенья. 
Капли часто наносятся на поверхность готового изделия в качестве декорного элемента, предают 
дополнительный шоколадный вкус, неповторимый аппетитный вид и тонкий ванильный аромат.



Посыпка декоративная Профи-Декор крошка темная 26р 100гр
Декоративная посыпка "Крошка" предназначена для отделки поверхности, покрытой 
кремом, глазурью, сахарной помадкой. Декор из крошки добавляет вкуса темного 

шоколада, который отлично сочетается со многими типами выпечки. Можно 
применять в качестве добавки внутрь глазированных сырков, а также при 

прослаивании готовых коржей и основ из теста для выпечки.



Шарики сахар. золотые 3мм. 100гр 
228р



Шарики сахар. серебряные 3мм. 
100гр. 195р



Посыпки "Шарики""ЖЕМЧУГ" 
(голубой),100г 59р



Посыпки "Шарики""ЖЕМЧУГ" 
(розовый),100г 59р



Молоко питьевое ультрапастеризованное 3,2% 12*1л (Скоморошка МЗ) ГОСТ 31450-2013 
56,7р          

Состав: молоко коровье цельное, молоко коровье обезжиренное, без консервантов и 
искуственных добавок.

Пищевая ценность, жира 3,2г, белка 3г, углеводов 4,7г,
Энергетическая ценность 58 ккал.
Срок годности от 2С до 25С 6 мес.



Молоко питьевое ультрапастеризованное 2,5% 12*1л (Скоморошка МЗ) 
ГОСТ 31450-2013 54,6р Состав: молоко коровье цельное, молоко коровье 

обезжиренное, без консервантов и искуственных добавок.
Пищевая ценность, жира 2,5г, белка 3,0г, углеводов 4,7г,

Энергетическая ценность 53 ккал.
Срок годности от 2С до 25С 6 мес.



Молокосодержащий ультрапастеризованный продукт Златославна мдж 3,2% 
,2,5%1л*12шт 36р, 35р Состав: изготовлено из нормализованного молока.Не содержит 
консервантов и других пищевых добавок.Открытый пакет молока рекомендуется хранить в 

холодильнике и употребить в течении 3 суток. Хранить при температуре:
от 0 до +10С - 6 месяцев
от 0 до +20С - 4 месяца

при отсутствии прямого солнечного света.



Сливки ультрапастеризованные 
35% 1л. "Лактика"    12*1 л 325р


