


Перепечи 
выпекают на 
небольшом 
огне, перед 
печкой.

  



   
   Перепечи - в особом почете. 
 Любимейшим блюдом жителей 
республики разных национальностей, 
которое вошло в меню всех местных 
кафе, ресторанов, столовых и 
закусочных, являются перепечи. Это 
праздничное угощение, которое 
готовится в торжественных случаях. 
Тесто для них делается, подобное 
пельменному, затем из него вырезаются 
кружочки, из которых лепят корзиночки, 
приподняв и защипнув края. В середину 
кладется начинка, какая душе угодна: 
грибы, мясо, капуста, картофель, 
редька, каша, в том числе с кровью 
забитого животного, потроха, лесные 
травы, перемешанные с омлетом и 
луком. Перепечи выпекают на 
небольшом огне и едят только 
горячими. 





Приятного 
аппетита!

   Ческыд 
мед 

кошкоз!



Вот как стряпаем 
перепечи




