
Игристые вина 
Мира



Методы производства

• Метод шампенуа
• Метод Шарма
• Трансфер метод
• Непрерывный метод
• Анкетральный
• Карбонизация



Шарма









Сорта винограда

• Глера
• Вердизо
• Перера
• Бьянкетта













Классификация по количеству 
сахара

• Brut – 0 - 12 г/л 

• Extra Dry - 12-17 г/л 

• Dry – 17-32 г/л 

• Demisec 32-50 г/л



Типы Просекко

• Тихое. Не очень популярная и известная 
версия. 

• Игристое (spumante). Самая популярная 
и востребованная версия. Давление не 
ниже 3 бар

• Шипучее (frizzante). Давление в бутылке 
1-2,5 бар.









Традиционный метод







Первичная ферментация



Тираж



Выдержка на осадке







Ремюаж







Ремюаж



Дегоржаж



Дозаж





Окончательное закупоривание



Кава





Сорта винограда

Белые
• Макабео (Macabeo)

• Парельяда (Parellada)

• Шарелло (Xarel·lo)

• Шардоне (Chardonnay)

• Мальвазия (Malvasia)

Красные
• Гарнача (Garnacha)

• Монастрель (Monastrell)

• Пино Нуар (Pinot Noir)

• Трепат (Trepat)



Регионы

• Пенедес
• Барселона
• Жирона
• Арагон
• Наварра
• Ла-Риоха
• Эстремадура
• Валенсия



Классификация по выдержке

• Cava — не менее 9 месяцев
• Cava Reserva — не менее 15 месяцев
• Cava Gran Reserva — не менее 30 месяцев





Trento DOC





Сорта винограда

Белые
• Шардоне
• Пино бьянко

Красные
• пино неро
• мюнье



Классификация по выдержке

• Минимум – 12 месяцев
• Riserva - 36 месяцев



Лучшее Cuvee Trento DOC





Австрия



Сорта винограда

Белые
• Грюнер Вельтлинер
• Вельшрислинг
• Совиньон Блан
• Рислинг

Красные
• Блауер Вильдбахер
• Цвайгельт







Дивноморская ЗНМП













Сорта винограда

• Шардоне
• Пино Нуар
• Менье
• Арбан
• Пти Мелье
• Пино Блан
• Пино Гри





Виды шампанского
• Невинтажное - в его состав входят вина разных урожаев. 
Обычно это молодое вино, стандартное для «стиля 
дома». 

• Миллезимное -  лучшее по качеству вино одного урожая.   
• Розовое -  небольшое количество тихого красного вина 
одной из деревень, специлазирующейся на Пино Нуар, 
смешивают с белым вином. Такой купаж подвергают 
вторичной ферментации, в результате чего в вине 
образуются пузырьки газа. 

• Блан де Блан -  кюве, сделанное только из Шардонне  
• Блан де Нуар -  кюве, сделанное только из винограда 
темных сортов  

• Кюве де престиж  - супершампанское. Дом Периньон от 
Моэт стало первым таким в истории. 







Объем бутылок
• Fillette: 375 мл
• Champenoise”: 750 мл
• Magnum: 1.5 л (2 бутылки шампанского)
• Jeroboam: 3 л (4 бутылки шампанского)
• Methuselah: 6 л (8 бутылок шампанского)
• Salmanazar: 9 л (12 бутылок шампанского)
• Balthazar: 12 л (16 бутылок шампанского)
• Nebuchadnezzar: 15 л (20 бутылок шампанского)
• Solomon: 18 л (24 бутылки шампанского)
• Sovereign: 26.25 л (35 бутылок шампанского)
• Primat: 27 л (36 бутылок шампанского)
• Melchizedek: 30 л (40 бутылок шампанского)





Спасибо за 
внимание!


