
Задание 
3

«Медведи» 
представляют

Бар 
«Beer from the bear» 



▪ Коньяк представляет собой крепкий 
алкогольный напиток янтарно-золотистого 
цвета, обладающий сложным ароматом с 
оттенками ванили и мягким гармоничным 
вкусом, получаемым двойной перегонкой сухого 
виноградного вина с последующей выдержкой 
отгона в дубовых бочках.

 Топ напитков от нашего 
бара1. 

Коньяк



▪ Абсент – сильный алкогольный напиток, 
изготавливаемый из трав со своеобразным 
вкусом, чаще всего это горькая 
полынь. Обладает горьким вкусом алкоголя 
вместе с приятным пряным тонким вкусом 
трав и характерным послевкусием. 

 Топ напитков от нашего 
бара2. 

Абсент



▪ Пиво — слабоалкогольный напиток с 
характерным хмелевым ароматом, получаемый 
спиртовым брожением сусла из ячменного 
солода с обязательным добавлением хмеля. 
Различают светлые и темные сорта пива. Каждый 
сорт характеризуется цветом, вкусом, ароматом и 
определенным количеством спирта, 
кислотностью и стойкостью. В основном пиво 
имеет горьковатый вкус.

 Топ напитков от нашего 
бара3. 

Пиво



▪ Вино  — алкогольный напиток, получаемый 
полным или частичным 
спиртовым брожением виноградного сока. 
Может иметь большое количество вкусов в 
зависимости от способа приготовления и 
содержания веществ. Различают такие вкусы, 
как кислый, сладкий, горький и множество 
других оттенков  вкуса.

 Топ напитков от нашего 
бара4. 

Вино



▪ Водка — спиртной напиток, 
бесцветный водно-спиртовой раствор с 
характерным вкусом и спиртовым запахом. 
Вкус водки, точнее, различия 
этого вкуса определяются в первую очередь 
видом и количеством конкретных примесей в 
различных видах или образцах, в основном 
водка имеет горький или горьковатый вкус и 
послевкусие.

 Топ напитков от нашего 
бара5. 

Водка



▪ Виски является достаточно крепким 
алкогольным напитком, который обладает 
специфическим ароматом. Готовят его на основе 
зерновых культур и выдерживают в бочках из 
дуба. В качестве основного сырья используют 
зерновую культуру, к примеру, ячмень, рожь, 
кукурузу и пшеницу. Виски обладает 
многогранным вкусом и ароматом, который 
неподготовленный человек сразу может и не 
ощутить. Вкус слегка горьковат с приятным 
послевкусием. 

 Топ напитков от нашего 
бара6. 

Виски



▪ Джин — крепкий алкогольный напиток. 
Изготавливается путём перегонки зернового спирта с 
добавлением растительных пряностей, обычно 
это можжевеловая 
ягода, кориандр, ангелика, фиалковый 
корень, миндаль и другие, которые придают джину 
его характерный вкус. Вкус обычного джина очень 
сухой, и поэтому джин не всегда употребляется в 
чистом виде. Хорошо приготовленный джин обладает 
очень сухим гармоничным вкусом, резким 
характером, чётким привкусом можжевельника.

 Топ напитков от нашего 
бара7. 

Джин



▪ Ликер - сладкий алкогольный напиток, 
настоянный на фруктах, ягодах и пряностях и 
специях. Имеет утонченный, тягучий 
вкус пряностей, ванили, сладковатое 
послевкусие и многогранный аромат.

 Топ напитков от нашего 
бара8. 

Ликер



▪ Самбука — ликер итальянского происхождения, 
который делается с добавлением аниса. Обычно это 
прозрачная сладкая жидкость со специфическим 
ароматом. В то же время имеются тёмные и даже 
красные разновидности самбуки. Напиток 
изготавливается из пшеничного 
спирта, сахара, обыкновенного аниса, звёздчатого 
аниса, вытяжки из ягод или цветов бузины и набора 
ароматических трав. Этот напиток сладкий, но не 
приторный, сочетает освежающие тона лимона и 
аниса, в меру вязкий, обладает тонким ароматом и 
длительным послевкусием.

 Топ напитков от нашего 
бара9. 

Самбука



▪ Ром - алкогольный напиток, произведенный 
путем брожения и перегонки тростниковой 
патоки и сиропа, образованных в результате 
изготовления тростникового сахара. На выходе 
напиток имеет прозрачный цвет, а после 
выдержки в деревянных бочках приобретает 
янтарную окраску. Обычно это сладковатый 
напиток, со слабо выраженными вкусовыми 
характеристиками, либо имеет сладкий вкус, 
иногда вкус фруктов.

 Топ напитков от нашего 
бара10. Ром



▪ Секретный напиток нашего бара – коктейль под названием 
«Синий Док». После нескольких кружек этого пойла, человек 
теряет равновесие, с трудом говорит и передвигается, очень 
крепкий напиток, который может пить не каждый. Обладает 
многогранным вкусом и ароматом, так как в него входят 
довольно много ингредиентов. Подается это пойло только в  
нашем баре и является личной разработкой нашего бармена 
Дока-Золотого жетончика. Напиток получил широкое 
распространение на улицах Эргейта, так как он позволяет быстро 
согреться в холодное время, а также не бояться, когда идешь в 
атаку на зомби, так как он притупляет чувство страха. Название 
дано самими жителями Эргейта в честь создателя и последствий 
употребления этого напитка. 

 Топ напитков от нашего 
бара11. Секретный 

напиток



- 15 мл рома  
- 30 мл текилы 
- 30 мл ананасового сока 
- 30 мл водки 
- 40 мл апельсинового сока 
- 15 мл абрикосового бренди 
- 80 мл ликера 
- 30 мл бурбона 
- вишенка
- ломтик лимона 
- ломтик лайма  
- лед 

Способ приготовления
коктейля «Синий Док»



▪ Смешать ром, текилу, водку, бренди, ликер и 
бурбон. Взболтать. Медленно подливать 
ананасовый и апельсиновый сок, тщательно 
помешивая. Перед подачей остудить. 
Добавить лед и вишенку. На бортик стакана 
повешать ломтик лайма и лимона. 

▪ Рецепт находится в строжайшей тайне, за его 
распространение сам Док грозит скормить вас 
любому зомби из Эргейта, подмешав в 
коктейль секретный ингредиент. В целях 
вашей безопасности, он останется в секрете.

Способ приготовления
коктейля «Синий Док»



«Синий Док»



Наш бармен  рад вас видеть постоянно,
Вам каждому мы рады здесь всегда,

Вам подадим мы алкоголь со вкусом пряным,
Здесь не соскучитесь вы никогда.
Есть много алкоголя в этом баре,

И каждый выберет напиток по душе,
Наш бармен в алкоголе шарит,
К нам приходи, заказывай уже!

Всех вас мы ждем скорее в гости,
Хочу я напоследок вам сказать,

Мы рады вам, у стойки бара бросьте свои кости,
Вам в будущем хочу успехов пожелать.



Мы всегда рвемся к победе!
Мы бесстрашные медведи!

Теперь вы знакомы с алкогольным меню нашего бара.



Спасибо за внимание!


