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Введение

•    Применение измельчительно-режущего оборудования улучшает внешний вид продукта, 
снижает товарные потери, обеспечивает соблюдение необходимых санитарно-гигиенических 
правил, повышает производительность труда работников торгового предприятия и тем самым 
способствует сокращению времени на приобретение товаров покупателями и повышает культуру 
обслуживания.

•         Измельчительно-режущее оборудование делится по следующим классификационным 
признакам.
1. По назначению:
- машины для нарезки продовольственных товаров;
- машины для измельчения продовольственных товаров.
2.По режущему устройству:
- машины с дисковыми ножами;
- машины с ленточными пилами;
- машины со струнами.
3.По принципу действия:
- машины непрерывного действия;
- машины периодического действия.
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