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Введение
В продуктах со сложным сырьевым составом молочное и 

растительное сырье используется в различных сочетаниях, что 
позволяет придавать этим продуктам требуемые 
функциональные свойства. 

Такие продукты призваны восстанавливать 
микробиологический баланс человеческого организма, 
повышать иммунный статус и в итоге должны поддержать 
здоровье и снизить стоимость затрат на его 
восстановление.



Объекты 
разработки

Объектами разработки могут служить изделия различных 
групп (молочные, мясные, хлебобулочные, кондитерские и 
др.), обладающие своими особенностями, которые должны 
быть учтены в процессе проектирования. 
При разработке многокомпонентных продуктов состав и 
свойства исходных ингредиентов имеют большое значение. 
Важным показателем при оценке качества белковой 
составляющей ингредиента (продукта) является его 
химический скор. 



Принципы создания 
продуктов
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1) определение гигиенической безопасности новых источников 
сырья и готовых пищевых продуктов;
2) использование пищевых и вкусоароматических добавок 
согласнo имеющимся гигиеническим требованиям, 
предъявляемым органами здравоохранения;
3) сочетание органолептических показателей новых продуктов 
с предпочтениями потребителей, традициями и 
национальными особенностями в питании отдельных групп 
населения;



Принципы создания 
продуктов
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4) сбалансированность продуктов по 
содержанию основных нутриентов, 
стойкость при хранении, доступность 
для потребителя;
5) указание направленности продукта, 
характеризующейся определённой 
пищевой и биологической ценностью;
6) осуществление целенаправленного 
контроля показателей качества со 
стороны государственных органов.



Классификация 
молочных продуктов
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В зависимости от массовой доли используемого 
немолочного сырья молочные продукты целесообразно 
разделить на три группы: 
•     молочные продукты, 
•     комбинированные молочные продукты
•     аналоги. 

1.  К молочным продуктам 
относятся те продукты, которые 
изготовлены из молока без замены 
компонентов (белков, жиров, 
углеводов) готового продукта на 
компоненты (белки, жиры, углеводы) 
немолочного происхождения. 



Классификация 
молочных 
продуктов
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2.    К комбинированным молочным продуктам 
относятся продукты, изготовленные из молока с 
частичной заменой компонентов молока на 
компоненты растительного происхождения 
(замена молочных компонентов на растительные 
составляет 50 % и менее - «молочно-
растительный продукт», более 50% - 
«растительно-молочный»). 
3. К аналогам молочных продуктов относят 
продукты, изготовленные из немолочного сырья, 
но по потребительским свойствам: вкусу, цвету, 
запаху, пищевой и биологической ценности – 
аналогичны соответствующим молочным 
продуктам. 



Классификация 
жировых продуктов
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К группе «масло из коровьего 
молока» будет отнесено масло, 
вырабатываемое только из коровьего 
молока без каких-либо добавок и 
замены молочного жира на 
растительный, т.е. сливочное масло. 

К группе «смеси и спреды» будут 
отнесены жировые продукты с 
различной степенью замены 
молочного жира на растительный и 
другими компонентами.



Заключение
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Возможность включения растительных 
добавок различного химического состава и 
физиологической направленности может 
обеспечить конструирование продуктов питания 
повышенной пищевой ценности, обладающих 
определенными защитными комплексами.
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