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Добро пожаловать во Францию, страну 
романтики, эстетической красоты, искусства и 

культуры. Страна известна так же как 
«Шестиугольник» из-за своей формы.



Фра́нция, официальное название 
Францу́зская Респу́блика — государство 
в Западной Европе. Девиз Республики — 
«Свобода, Равенство, Братство», её 
принцип — правление народа, народом и 
для народа. Столица — город Париж.



Собор 
Парижской 
Богоматери



Строительство Нотр-Дам-де-Пари началось в 
1163 году во времена правления Людовика VII 
Французского. Строительство длилось 182 года, 
и было завершено в 1345 году.







Верса
ль

Верса́ль — дворцово-парковый ансамбль 
во Франции, бывшая резиденция 
французских королей в городе Версаль, 
ныне являющемся пригородом Парижа; 
центр туризма мирового значения.



















Триумфальная арка — монумент в 8-м округе Парижа на 
площади Шарля де Голля, возведённый в 1806—1836 
годах архитектором Жаном Шальгреном по 
распоряжению Наполеона в ознаменование побед его 
Великой армии. 





Лазурный 
берег









Елисейские поля 
Парижа



Елисе́йские Поля́, или Шанз-Элизе́, — 
центральная улица Парижа, 



Один из главных символов Парижа и всей Франции — 
Эйфелева башня. Сооружение, названное в честь 
конструктора Густава Эйфеля, возводилось в конце 19-го 
столетия.





Диснейлен
д





Франция – это букет великолепной 
культуры и искусства. Множество великих 

династий управляли Францией на 
протяжении ее истории, такие как династия 

Меровингов, династия Капетингов, 
династия Бонапартов и многие другие.

Французская революция принесла с собой 
огромные изменения в экономической, 
социальной и политической сферах в 
Европе. Французская архитектура 

претерпела множество изменений, начиная 
с 15 века. Итальянский стиль в эпоху 

Ренессанса хорошо прижился во Франции, 
занимая место готического стиля.









Интересный факт: лучшей кухней 
в мире считается именно 

французская
Очень многие, наверняка, знают о том, что французов 

недаром считают во всем мире настоящими гурманами кухни.
  

Ведь не зря интерес французов к еде (некоторые считают, что 
он проявляется даже в большей степени чем к любви) 

рассматривается здесь как нечто вполне естественное/само 
собой разумеющееся. Тут никого не удивит картина 

скрупулезного выбора хозяйкой на рынке даже элементарного 
пучка овощей, она подвергает их придирчивому осмотру, 

обнюхиванию со всех сторон и углов и даже проводит 
тщательный опрос продавца в отношении региона 
произрастания, сроков сбора и других аспектов.



Полезно и интересно было бы 
отправиться и на родину известных 

всеми миру трюфелей (Перигор), в Лион с 
его знаменитыми блюдами из 

курицы/говядины, в Бургундию с ее 
шикарными виноградными улитками, 
пряными винами, рыбными/мясными 

яствами под пикантными соусами или на 
самый юг Франции с подаваемыми здесь 
легкими блюдами средиземноморской 

кухни (креветки, лобстеры и др.).











Пожалуй, самым распространенным и 
привычным во Франции блюдом следует 

считать устрицы, которых здесь как 
вылавливают в районах устьев рек 

(приливно-отливные зоны), так и 
производят/выращивают на специальных 
соответствующих морских плантациях с 
пониженным содержанием соли. Среди 

французских устриц наиболее популярны  
аркашон/маренн/белон, которых на вес 
продают в период: сентябрь-октябрь 

(створки раковин должны быть плотно 
закрыты — признак их свежести). После 
того, как раковину успешно вскрывают 
специально предназначенным для этого 

ножом, ее поливают небольшим 
количеством лимонного сока и буквально 
высасывают вкупе с самим устричным 

соком.







В заливе Бурньёф существует дорога, которая 
связывает французский остров Нуармутье с 
материковой Францией. Эта дорога открыта 
всего 2 раза в день на 1-2 часа. Дело в том, что 
дорога эта приливная и лишь открыта во время 
отлива. Все иное время она затапливается до 

уровня 1-4 метра.



В 90 километрах от Парижа есть городок под названием Фонтебло, 
кроме всех прочих достопримечательностями он славится своими 
скалами для боулдеринга - вид скалолазания, кроме того в районе 
города много песчаных скал, что делает эту местность по истине 

сказочным. Как раз здесь и располагается одна из самых известных 
скал - скала-слон, расположенная к юго-западу от Фонтенбло.



Французы гордятся тем, что именно они изобрели 
гильотину. Отменить её пришлось из-за проклятой 

глобализации и противного Евросоюза совсем 
недавно — последняя смертная казнь при помощи 

гильотины была в 1981 году, всего 30 лет назад. 
Каждый год отмечается специальный день скорби по 

ней.



 Именно французы завалили… проект 
Европейской Конституции. Точнее — 
французские фермеры, которые не 
понимают, с какой стати они должны 

сливать в одну бочку уникальные вина 
(около тысячи видов), делать сыры (460 
сортов, не считая их разновидностей) по 

каким-то там стандартам, и почему это сидр 
должен считаться алкогольным напитком, 
когда это всего лишь квас, только не на 
хлебе, а на яблоках. И вообще — сидр без 

кальвадоса — деньги на ветер!







Во Франции были изобретены 

колготки.

 Женские колготки — самое гениальное 
изобретение XX века, ведь их можно ещё 

и как отличный медицинский жгут 
использовать, чтоб кровищу 

останавливать, и в саду-огороде от 
вредителей и т. д.:)

Во Франции находится самое 
большое количество замков в мире 

— всего 4 969 штук. Почти пять 
тысяч! Примерно столько же уже 
испарилось с лица французской 

земли.



Официальный, государственный 
язык Франции — французский. Но без 
английского вы работу ни за что не 

найдёте, и ни один француз не сможет 
понять, как это вы не говорите по-

английски. Они могут ещё понять, что 
вы не знаете французского, но как 

такое может быть, что вы не говорите 
по-английски?! Если они слышат 

акцент, сразу переходят на 
английский, даже если вы им не 

владеете.



Франция — родина Сезанна, 
Альфонса Доде, Экзюпери, Дюма, 

Мольера, Вольте и других 
писателей.



 И снова про трюфели.
Во Франции растут самые вонючие и при этом самые 
дорогие грибы в мире — трюфели. Существуют даже 

аукционы трюфелей. Это единственный товар, на который 
не существует официальной цены. Продавцы трюфелей 
признают только нал! Стоят они в среднем шестьсот евро 
за килограмм — и это вместе с землёй и нечищенные. 

Сезон — с ноября по март.



Все французы ненавидят 
McDonalds, 

но если их чадо подросткового и 
юношеского возраста (до 26 лет) 
исчезло из поля зрения или не 

звонит/не пишет смски о том, где 
оно находится последние 20 минут, 
то искать его надо именно там.






