
ФУНКЦИОНАЛЬНОЕ 
ПРОСТРАНСТВО 

КУХНЯ



Кухня разработана с учётом всех 
необходимых функций

для наиболее 
распространённых 
размеров помещения 



Что мы делаем на кухне? 

► Кипятим воду, и приготавливаем чай, кофе
► Разогреваем еду
► Храним продукты
► Варим или жарим
► Нарезаем продукты
► Моем продукты и посуду
► Храним посуду и технику
► Храним средства и приспособления для уборки 



Увеличенная глубина
Анализ >2000 проектов

специальное место для 
чайника, кофе машины и 
прочей повседневной 
техники

Специальное место 
для труб и проводов 



Преобладание выдвижных 
ящиков
Ящики – это комфорт 
использования
И
Использование всей 
глубины 70 см! 



Дополнительная антресольная 
зона хранения
Вместит в себя такие 
запасы, как крупы, 
макароны и т.п.

Выдвижные полки со стеклянным дном 
помогут быстро определить содержимое

Табурет-лесенка всегда под рукою – 
доступ в антресоли прост и удобен!



Легко подключаться
Для выведения розеток 
достаточно протянуть провод 
в специальном канале

Подключение сантехнических труб без 
доработки лобзиком



Хранение тарелок, чашек, ложек 
и прочих столовых приборов

Человеку любого 
роста будет удобно 
брать и класть

Глубина 70 см может вместить всё
 и даже небольшие кастрюли и 
сковородки



+ 20 см дополнительной свободы

Добавленная глубина позволила 
полноценно использовать 3 метра 
длины гарнитура и меньше!



Хранение предметов для 
поддержания чистоты Хранение посуды и 

столовых приборов;
Бумажных полотенец

Хранение кастрюль, 
сковородок и техники

Хранение овощей

Место для приготовление 
еды

Повседневное 
использование кухонной 

техники

Хранение чайных 
принадлежностей; 

мобильной электроники

Холодильник
Морозильная камера

Мойка;
Разморозка;

Подставка под горячее

Моющие средства;
Полотенце и т.п.

Табурет-лесенка

Хранение круп; макарон;
растительных масел и т.п.

Хранение конфорки; 
разделочной доски; 

ножей и т.п.

Хранение редко 
используемых запасов; 
техники; посуды и пр.

Установка 
кухонной 
вытяжки

Установка 
подсветки


