
Разработка и внедрение 
наукоемких технологий 

белковых ингредиентов из 
молока

Докладчик:

д.т.н., профессор ВГУИТ, 

главный технолог АО «Молвест»                              Елена 
Мельникова 1



«Создание высокотехнологичного импортозамещающего производства белковых 
ингредиентов на основе молочного сырья для продуктов здорового питания»

(Соглашение с Минобрнауки России № 075-11-2022-020 от 07.04.2022 г., 
ИГК 000000S407522QO40002

в рамках Постановления Правительства РФ № 218)

•Проект выполняется при финансовой 
поддержке Министерства науки и 
высшего образования Российской 

Федерации:
•- в объеме 65 млн. руб. на 2022 г.;
•- в объеме 50 млн. руб. на 2023 г.;
• в объеме 35 млн. руб. на 2024 г. 
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высокотехнологичное импортозамещающее 
производство

белковых ингредиентов на основе молочного сырья
для продуктов здорового питания 

технология получения концентрата мицеллярного 
казеина 

технология получения изолята сывороточных 
белков 

технология получения быстрорастворимого
концентрата сывороточных белков 

Разрабатываемые продукты в рамках проекта
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▪ Центр прикладных исследований создан при финансовой 
поддержке Министерства науки и высшего образования РФ 
(Соглашение с Минобрнауки России № 075-11-2022-020 от 07.04.2022 г., 
ИГК 000000S407522QO40002 по Постановлению Правительства РФ № 
218)

▪ Общая сумма инвестиций – 202,4 млн. руб.,
в т.ч. сумма государственного финансирования (субсидии): 59 404 600 руб.;
сумма внебюджетных средств ПАО МКВ: 143 290 тыс. руб. 



ЦЕНТР ПРИКЛАДНЫХ ИССЛЕДОВАНИЙ - СОВМЕСТНЫЙ ПРОЕКТ 
в рамках создания базовой кафедры 
техники и технологии 
производства молока и молочных 
продуктов 

▪ Цель проекта: разработка инновационных технологий молочных ингредиентов, отвечающих 
современным требованиям международных стандартов качества и безопасности

• трансфер высокотехнологичных производств молочных ингредиентов на предприятия отрасли;
• разработка современных технологических решений по применению молочных ингредиентов в 

различных отраслях (пищевом производстве, фармацевтике, косметологии и т.д.);
• подготовка высокопрофессиональных кадров: технологов, инженеров-химиков, механиков, 

востребованных в различных отраслях пищевых производств.

ПАО Молочного комбината «Воронежский» и

▪ Задачи:

Воронежского государственного университета 
инженерных технологий 



ЦЕНТР ПРИКЛАДНЫХ ИССЛЕДОВАНИЙ ВКЛЮЧАЕТ
СЛЕДУЮЩИЙ ПЕРЕЧЕНЬ ОБОРУДОВАНИЯ: 

Пастеризация и мойкаМеханическая 
предобработка Мембранная фильтрация Сгущение Сушка

▪ емкостное оборудование;
▪ СИП-станция; 
▪ вакуум-миксер; 
▪ установки мембранной фильтрации (ультрафильтрация, нанофильтрация, 

микрофильтрация, обратный осмос); 
▪ пленочный вакуум-выпарной аппарат; 
▪ распылительная сушилка
▪ современное лабораторное оборудование


